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リブロースの芯の部位を贅沢な厚切りでご用意！

厚切りキューブロールステーキが登場
販売期間：2024年2月20日（火）～ 2024年3月18日（月）

コロワイドグループの株式会社アトム（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：
小島保幸）は、「ステーキ宮」114店舗で、2024年2月20日（火）から「厚切りキ
ューブロールステーキ」を販売いたします。

キューブロールステーキは、あまり馴染みがない名前ですが、リブロースの上にあ
るリフターミート（かぶり）と呼ばれる部分を取った芯の部分のステーキです。ステ
ーキ宮では、お客様によりステーキを楽しんで頂きたいので、様々なステーキを提供
していきます。

たくさんのお客様に食べてほしいという想いから【200g】2,290円（税込）と特
別価格でご提供させて頂きます。ランチタイム＜OPEN～16:00＞は、ライスバーor
パンさらにスープバーが付いてお得にお楽しみいただけます。

この機会に老若男女全ての皆様で、是非ステーキ宮へお越しください。
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＊ウルグアイのこだわり

良質な牛を育むための条件が揃った国、ウルグアイ

自然豊かな国「ウルグアイ」は南米大陸の南東部に位置しています。その国土は
日本の約半分で、人口は約350万人と少ないながらも、牛肉産業の歴史は古く、長
年にわたって培われてきた生産技術により、安全で安心な良質の牛肉を世界中に輸
出しています。

＊キューブロールとは

キューブロールはリブロースの上にあるリフターミートを取った芯の部分。脂身が
少なく噛み応えのある赤身が特徴のお肉です。余分な背脂肪がほとんどない分、肉質
が均一でより旨味を感じられます。赤身と脂身が溶け合う味わいをお楽しみください。

厚切りキューブロールステーキの

詳細はこちら↓

アトム公式アプリでは、

毎週お得なクーポンを配信しております。

ダウンロードはこちら↓
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～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社アトム マーケテイング本部 担当：佐藤

TEL：045-224-7394 FAX：045-224-7391

＜ステーキ宮＞
1975年5月26日栃木県宇都宮市にて創業。うれしい、楽しい、おいしいレストランを
合言葉に、安心安全なステーキと自家製ハンバーグを、創業の味『宮のたれ』でお召し上
がりいただく、ステーキ専門レストランです。2024年2月1日現在114店舗。
徹底した品質管理による安全性は創業当時から現在まで変わりません。
ステーキの他にも種類豊富なドリンクバー・スープバー・サラダバー付のセットメニュー
も好評です。 熱々の鉄板が奏でる音と香りのハーモニーと、おもてなしの心をこめたサ
ービスで、くつろぎのひとときを提供致します。

＊概要

販売期間：2024年2月20日（火）～ 2024年3月18日（月）

販売店舗：ステーキ宮 114店舗

＊商品

●厚切りキューブロールステーキ200g   2,290円（税込）

●厚切りキューブロールステーキ400g（200g×2） 4290円（税込）

●切り落としキューブロールステーキ150g   1,890（税込）

★ランチタイムは上記価格でライスバーorパンさらにスープバー付。

※ディナーはプラス690円（税込）でフルセット付に変更出来ます。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。
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