
コロワイドグループの株式会社アトム（本社：神奈川県横浜市 代表取締役社長：田中公博）
は、回転寿司業態の「にぎりの徳兵衛」「海鮮アトム」「海へ」の計45店舗で、2024年8月9
日(金)から【夏の福袋】を数量限定で販売いたします。

その場ですぐ使える「クーポン」入り！さらにリピーター購入も多い大人気の「寿司醤油」と、
京都おふく園の「健康四番茶玄米入り（粉茶）」、口どけのよい「国産焼き海苔」も入った超お
得な内容となっています。

今年のゴールデンウィークに初となる福袋を販売し、全店で累計販売数3,000個を突破。た
くさんのお客様にご好評いただきました。今回はクーポンを使いやすくするために、ご利用でき
る時間帯の制限をなくし、「国産焼き海苔」も追加し内容もパワーアップしました。今後もお客
様に喜んでいただける福袋の販売を企画してまいりますのでこうご期待くださいませ。

今年のお盆は、お近くの店舗でこの超お得な「夏の福袋」をぜひゲットしてくださいね！
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前回販売累計数3,000個突破！

「夏の福袋」8月9日(金)販売開始
にぎりの徳兵衛など45店舗ですぐに使える！

総額4,800円分のお得なクーポンの他、

オリジナルの寿司醤油、健康四番茶（粉茶）、焼き海苔入り！



夏の福袋 概要

●福袋内容 税込3,300円

①総額4,800円分のお得なクーポン

300円券×16枚（4,800円分）
※クーポン有効期限は2024年12月1日（日）までです。

②寿司醤油（200㎖）1本

③健康四番茶玄米入り（70g）1袋

④国産焼き海苔(半切り10枚入り）

●販売時期

2024年8月9日(金)より販売開始

※数に限りがございますので、無くなり次第終了となります。

●取り扱い店舗

にぎりの徳兵衛、海鮮アトム、海へ桑名店 計45店舗

ただし、【にぎりの徳兵衛】天王店、桑名店、扶桑店、関店、今伊勢店、稲沢店では販売いた
しません。

●購入方法

取扱店舗にて店頭販売のみとなります。

※各種割引券の使用、株主様ご優待ポイントでの購入は不可とさせて頂きます。

※先着順となりますのでご予約・お取り置きは出来かねます。

●クーポン券ご利用時のご注意点

・福袋購入日からご利用いただけます（有効期限は2024年12月1日（日）まで）

・福袋取り扱い店舗にてクーポンをご利用いただけます。

・300円券はお会計税込1,500円毎に1枚ご利用可能です。

・店内ご飲食のみでご利用いただけます。

・テイクアウト・デリバリー・食べ放題ではご利用いただけません。

・他券・他サービスとの併用はできません。ただし株主様ご優待ポイント及び、併用可能な記載があるものは除く。

・現金との引換・再発行はいたしません。

・クーポン券は精算前にレジにてお渡しください。

・転売・複製する行為は禁止いたします。
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※写真はイメージです。



お盆は贅沢におもてなし！お盆限定桶「花火」のご予約承り中！

対象のお持ち帰り商品を8/8(木)までにネット予約決済で

「寿司醤油」をプレゼント！！

「にぎりの徳兵衛」「海鮮アトム」「海へ」の各店で、お盆限定桶「花火（はなび）」の
ご予約を承り中です。「花火」はお盆のおもてなしにぴったりの、本まぐろ中とろ、のどぐ
ろ炙り、かんぱちなどの豪華ネタ満載で、お盆の楽しいひと時を豪華なお寿司が華やかに食
卓を彩ります。

さらに2024年8月9日(金)～8月18日(日) のお受取り限定で、2024年7月9日(火)～8
月8日(木)までに対象のお持ち帰り商品をネット決済いただくと『寿司醤油』をプレゼント
いたします。

「ネット決済」で店頭での待ち時間を最小限に！ご希望のお時間にスムーズにお持ち帰りい
ただけます。お盆期間中は混雑が予想されますので早めのご予約がおすすめです。お盆は帰
省や友人との集まりなど大切な方々と集うときだからこそ、にぎりの徳兵衛、海鮮アトム、
海への本格寿司で贅沢なおもてなしを。皆様のご予約を心よりお待ちしております。
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国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）

国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）
～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社アトム マーケティング部 担当：水上

TEL：045-224-5974 FAX：045-224-5971

◆ブランド紹介
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＜にぎりの徳兵衛＞
にぎりの徳兵衛は東海地区をメインに計41店舗展開し
ている『活気』『旬』『伝統』を楽しむ廻転寿司です。
ハキハキした元気、ニコニコした笑顔でピチピチした
鮮度と産地にこだわった食材を使用し脈々と伝えられ
た技術で作りだす本物のお寿司をご提供しております。
『本まぐろ』、 『季節の鮮魚』、『伝統の技』にこだ
わり、お客様をお迎えいたします。
・HP https://www.nigirinotokubei.com/
・X https://twitter.com/tokubei1971
・Instagram
https://www.instagram.com/tokubei1971/

＜海鮮アトム＞
海鮮アトムは、福井県内に9店舗展開しており、地の利
を生かした素材を思う存分に味わって頂ける廻転寿司
です。本まぐろなど定番のほか、旬モノや福井の郷土
料理である「焼きさば」、繊細で柔らかな食感とやさ
しい甘みの「紅ずわい蟹」、新鮮なぶりと大葉を巻い
た「ぶり鉄火巻き」など福井らしさが楽しめるメニュ
ーが好評。お寿司に合う福井生まれの辛口の日本酒も
ご用意しています。
・HP https://www.kaisenatom.com/
・X https://twitter.com/kaisenatom
・Instagram
https://www.instagram.com/kaisenatom/

＜海へ＞
『廻転すし海へ』は、新鮮なお寿司を気軽に楽しめる
三重県桑名市にある廻転すし店です。
『海へ』は、板前が目の前で握るお手軽な回転寿司ス
タイルとタッチパネルでご注文した
商品が専用の「お届けレーン」でテーブルまで運ばれ
てくるOCA（Order Carry Account）スタイルが
あり、お客様のシーンに応じて使い分けられるのが特
徴。
さらに、お客様のご要望に合わせたお席のスタイルも4
つのタイプをご用意しています。
・HP https://www.atom-
corp.co.jp/brand/brand.php?brand_no=138
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