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Press Release

【新商品】銘酒とコラボレーション
『生チョコ発祥』の店シルスマリア
「酒テリーヌショコラを発売」

2022年1月18日（月）～販売開始
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シルスマリア PR事務局 担当：江島・柏木

TEL：0463-33-3807 ／ FAX：0463-72-8162 / e-mail：info@silsmaria.jp

令和4年1月19日

コロワイドグループの株式会社シルスマリア（本社：横浜市西区・代表取締役社長夕下 武明）は、2022年
1月18日（月）より銘酒とコラボレーションした酒テリーヌショコラを、バレンタイン催事にて販売いたします。

※写真はイメージです。

～ねっとり濃厚な舌触りと駆け抜ける酒の香り～

生チョコレート発祥の店が手掛ける濃厚な【酒テリーヌショコラ】は、北海道・髙砂酒造株式会社の【国士
無双】と大阪府・秋鹿酒造有限会社の【秋鹿・一貫造り】の2つの銘酒とコラボレーション致しました。
お酒が好きな方やご自身へのプレゼントにピッタリな大人のスイーツです。

桐箱をイメージした化粧箱にてお渡し

※写真はイメージです。



※写真はイメージです。
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〈商品ラインナップ〉

◆酒テリーヌショコラ～国士無双～ 1本 3240円（税込）

香り高くキレのある国士無双。チョコレートのとろける甘さと辛口のキレが程よく相まってさわや
かな風味が口の中に広がります。
（北海道・髙砂酒造株式会社）

◆酒テリーヌショコラ～秋鹿一貫造り～ 1本 3240円（税込）

大阪府・秋鹿酒造が米作りからつくり上げた、秋鹿・一貫造り。ねっとり濃厚なチョコレートにお酒
の程よい酸味と旨みが溶け合います。
（大阪府・秋鹿酒造有限会社）
※阪急梅田本店限定販売

［ バレンタイン出店情報はこちらから］

◆HP：https://www.silsmaria.jp/f/event

※そごう大宮店・西武池袋本店・髙島屋日本橋店・髙島屋新宿店・髙島屋名古屋店・髙島屋柏店・仙
台三越・三越銀座店・丸井今井札幌本店・大丸京都店・大丸東京店・大丸札幌店・東武百貨店池袋
店・ラスカ小田原・ラスカ平塚・うすい百貨店・ららぽーと湘南平塚・マルイ海老名・アトレ恵比
寿・仙台駅構内・ソラマチ・ヴァリエ新越谷 限定

https://www.silsmaria.jp/f/event
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＜SHOP概要＞

平塚店
神奈川県平塚市龍ヶ丘2－3
Tel  0463-33-2181
Fax 0463-33-3261
Open 9：30 / Close 20：00
*日曜・祭日 Close 19：00
*年中無休

シァル桜木町店
神奈川県横浜市中区桜木町１－１
シァル桜木町
Tel  045－264‐4974
Open 10：00 / Close 21：00
*店休日：CIAL桜木町に準ずる

馬車道本店
神奈川県横浜市中区太田町5-58
CFﾋﾞﾙ1階・2階（カフェ）
Tel  045-640-3077
１F Open 10：00 / Close 21：00
カフェ Open 10：00 / Close 19：00
*年中無休

南町田グランベリーパーク店
東京都町田市鶴間3-4-1
グランベリーパークセントラルコート1階
Tel  042-706-8410
Open 10：00 / Close 20：00

*金土日・祝日Open 10：00 / Close 21：00
*店休日：グランベリーパークに準ずる

【シルスマリアの生チョコレート】
1988年の寒い夜のこと、シルスマリアの厨房でどこにも無い全
く新しいタイプのチョコレートが完成しました。
由来は創業当時「生パイ」というオリジナル商品が大好評で、
そのチョコレートにもふんだんに生クリームが使われるため、
「生チョコ」と命名しました。世に出た最初の一粒が「公園通りの
石畳」であり、神奈川県の指定銘菓にも認定されてました。ショ
コラティエがそのチョコに「生チョコ」という商品名を付けたこと
が、後の生チョコブームへとつながっていきます。


