
株式会社銀座コージーコーナー＜代表取締役社長 船田知秀 東京都中央区＞は、カフェ・レストラン併設店舗で、2023年9月26
日（火）から、旬の素材を使用した2種のパフェと2種のパスタをイートインにて提供を開始します。
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栗のゆたかな味わいを堪能する和パフェ２品と
素材の持ち味と旨みを引き出した、カキとほたてのパスタ２品が登場

旬のおいしさ際立つ季節限定メニュー、９月26日から提供開始

報道関係各位

旬の栗のおいしさを存分にご堪能いただけるよう、素材を吟味して作った２つのパフェ。
「ほうじ茶香る和風マロンパフェ」のほうじ茶は、香りが一番立つものをシェフが厳選。
昨年人気だった「和栗のモンブランパフェ」には、銀座コージーコーナーオリジナルのブレ
ンドコーヒーで仕立てた、ほどよい甘さと苦みのコーヒーゼリーを新たに盛り込みました。

パスタは昨年に引き続き「北海道産ほたてとかぶの和風パスタ」と、新たに「広島県産
カキの旨み凝縮パスタ」が登場。もちもち生パスタと特選食材が絡み合う、特別なお
いしさをぜひご賞味ください。

【商品概要】 商品について詳しくは公式サイトをご覧ください。

「秋ならでは」のおいしさを追求

価格：1,091円（税込1,200円）
特長：お店で仕込んだ豊かな味と香
りのほうじ茶ゼリーや、黄栗のマロンク
リーム、ほうじ茶アイスなど、それぞれの
甘さと香ばしさが絶妙にマッチ。ゆであ
ずきと白玉を添え、さらに黄な粉をまと
わせた和風仕立ての心和むパフェです。

広島県産カキの旨み凝縮パスタ

特長：北海道産ほたてと柔らか
な食感を残した旬のかぶのおいし
さを引き出した贅沢な和風仕立て。
醤油バターに貝の旨みがとけ込む
香ばしいひと皿です。

価格：1,164円（税込1,280円）
特長：昨年人気の和栗のパフェをリ
ニューアル！愛媛県産の和栗を使用
したモンブランクリームの上品でコク深
い味わいはそのままに、今年はオリジナ
ルブレンドのコーヒーで仕立てた甘さ控
えめのコーヒーゼリーを加えて、味わい
のバランスを追求。芳醇で贅沢な味
わいをお楽しみください。

＜パスタ販売店舗＞

銀座1丁目本店、ビーンズ赤羽店、王子店、新小岩店、イトーヨーカドー大井町店、川崎

アゼリア店、鶴見東口店、海老名店

※銀座1丁目本店のみ、他店よりプラス100円になります。

＜パフェ販売店舗＞

銀座1丁目本店、ビーンズ赤羽店、王子店、新小岩店、イトーヨーカドー大井町店、三鷹

コラル店、LIVIN田無店、川崎アゼリア店、鶴見東口店、海老名店

※銀座1丁目本店のみ、プラス100円になります。

◆万一、品切れの場合はご容赦ください。

◆税込価格は1円未満を切り下げて表示しております。一部店舗では実際のお買い上げ価格と差額が生じる場合がございます。

＜本件に関する報道関係者様のお問い合わせ先＞ 株式会社 銀座コージーコーナー 宣伝課

TEL：03-6854-8801 FAX： 03-6854-5689 E-mail：kouhou-senden@cozycorner.co.jp

公式サイト：https://www.cozycorner.co.jp/

特長：肉厚な広島県産カキをそ
のまますりつぶして仕込んだ、特性
魚介ソースの贅沢パスタ。凝縮し
た旨みを堪能できます。3粒の大
振りのカキ、香り高い海苔と共にお
楽しみください。

価格：1,164円（税込1,280円）

北海道産ほたてとかぶの和風パスタ

価格：1,164円（税込1,280円）

ほうじ茶香る和風マロンパフェ 和栗のモンブランパフェ

秋冬メニュー販売期間：9月26日（火）〜2024年1月25日（木）頃
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