
【商品概要】

価格：460円（税込496円） 販売：9月19日（金）～ 通年

価格：590円（税込637円） 販売：9月19日（金）～ 通年

特長：渋皮栗の上品でコク深い味わいと、クリーム、スポンジの

ハーモニーが楽しめるモンブランです。ふんわり・しっとり焼き上げた

口どけのよいスポンジの中に、熊本県産蒸し栗ペーストを使用した

なめらかな栗カスタードクリームを入れ、渋皮栗の粒入りチーズク

リームを重ね、仕上げに熊本県産蒸し栗ペーストを含む4種のマロ

ンペーストを合わせた渋皮栗あんを絞りました。芳醇さが増し、より

渋皮栗のコク深い味わいをお楽しみいただけるようになりました。

定番人気のモンブラン2品をリニューアル！

新しくなった「モンブラン」、「渋皮栗のモンブラン」を9月19日から発売

株式会社銀座コージーコーナー＜代表取締役社長 庄野和彦 東京都中央区＞は、2025年9月19日（金）から全国の生ケーキ
取扱店（※）で「モンブラン」、「渋皮栗のモンブラン」をリニューアル発売いたします。

※北海道・九州地方及び、福井県・京都府・滋賀県・鳥取県・島根県・山口県・愛媛県・高知県に生ケーキ取扱店はありません。

栗の味わいをより濃く・深く、楽しめるようになりました

銀座コージーコーナーの中でも長年愛され続けているモンブラン2品が、栗の

旬の時期に合わせてリニューアルします。改良のポイントは、「味の差し引き」。

昔ながらの黄色い「モンブラン」は、マロンあんとマロンダイス入りクリームの甘さ

を控えめに。全体的な甘さが抑えられたことで栗の味わいが際立ち、栗本来

の深い味わいをより楽しめるようになりました。

渋皮栗の上品でコク深い味わいが特長の「渋皮栗のモンブラン」は、仕上げ

の渋皮栗あんを熊本県産蒸し栗ペーストを含む4種のマロンペーストに変更。

厳選したマロンペーストをブレンドすることで生まれる、濃厚で芳醇な味わい

をご堪能いただけます。

新しくなったモンブランをぜひご賞味ください。

News Release
2025年9月19日

株式会社銀座コージーコーナー

モンブラン

特長：栗の豊かな風味が楽しめる、昔ながらの黄色いモンブラン

です。ふんわり・しっとり焼き上げた口どけのよいスポンジの中に、な

めらかなカスタードを入れ、マロンダイスの食感とラム酒の香り豊か

なクリームを重ね、仕上げにマロンあんを絞りました。マロンあんは栗

甘露煮を砕いて混ぜ込み、甘さを控えたことで栗の風味が際立ち、

より栗の深い味わいをお楽しみいただけるようになりました。

渋皮栗のモンブラン

※原材料の一部にはちみつを使用していますので、一歳未満の乳児には食べさせないでください。

※原材料の一部にはちみつを使用していますので、一歳未満の乳児には食べさせないでください。

＜本件に関する報道関係者様のお問い合わせ先＞ 株式会社銀座コージーコーナー 広報宣伝課

TEL：03-6854-8801 FAX： 03-6854-5689 E-mail：kouhou-senden@cozycorner.co.jp

公式サイト：https://www.cozycorner.co.jp/

◆万一、品切れの場合はご容赦ください。また、店舗により発売日が異なる場合や、お取り扱いしていない場合がございます。

◆表示の税込価格は消費税8%を含む価格です。イートインをご利用の場合、消費税は10%となります。

◆税込価格は1円未満を切り下げて表示しております。一部店舗では実際のお買い上げ価格と差額が生じる場合がございます。

商品について詳しくは公式サイトをご覧ください。

https://www.cozycorner.co.jp/campaign/newitem/30059.html
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