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tesio FOODSとは



tesio FOODSとは

tesio POWDER tesio KIMUCHI tesio ASAZUKE
じゃがいも、にんじん、玉ねぎ
を粉末にした野菜パウダー

ひと匙で1日に必要な野菜の半分を
接種できます。

白菜の旨みを究極に活かした
白菜料理としてのキムチ
ワインにとても合います。

塩とドライトマトだけで漬けた
シンプルで奥深い味わいの浅漬け
ぜひそのままで味わってください。

商品ラインナップ



tesio FOODSとは

tesio POWDER tesio KIMUCHI tesio ASAZUKE
じゃがいも、にんじん、玉ねぎ
を粉末にした野菜パウダー

ひと匙で1日に必要な野菜の半分を
接種できます。

白菜の旨みを究極に活かした
白菜料理としてのキムチ
ワインにとても合います。

塩とドライトマトだけで漬けた
シンプルで奥深い味わいの浅漬け
ぜひそのままで味わってください。

商品ラインナップ

2024/10/4予約販売開始
2025/2月EC販売開始



tesio FOODSとは

土づくりのこだわり

化学肥料や農薬を使わず、
野菜の旨みを引き出す農法

浜松市内の他の農家が使わなくなった米ぬか
やもみがら、食用には使われない海藻、浜名
湖の牡蠣の殻など、無駄になっている自然の
資源を肥料として土に混ぜ込み、
肥沃な土を作っています。



tesio FOODSとは

生育に時間がかかり、形や大きさも不揃いに
なりますが、その種ならではの味の特徴が出
やすく、より野菜本来の旨みや味、香りを感じ
ることができます。

素材のこだわり

固定種・在来種を使用

tesio FOODSのために栽培する野菜は、
すべて固定種・在来種と呼ばれるものです。



tesio FOODSとは

tesio は素材だけでなく、商品のレシピにもこだ
わっています。

化学調味料を一切使わず、素材の持つおいしさ
を最大限引き出しています。

プロによるレシピ開発

商品のこだわり



- 農家 -

tesio FOODSとは

tesio MEMBERS

杉山 孝尚

- 農家 -
幻の落花生「遠州半立」を復活させ、完全無
農薬、完全無添加のピーナッツバターを作り
始める。2016年から販売をスタートさせたそ
の味が口コミで話題を呼び、毎年完売。アメ

リカ進出も果たす。

次広 哲司

- キムチ・浅漬け監修  -
浜松出身の料理人。2021年より「薫〜

HIROO〜」でシェフを務める。経験に裏打ち
されたロジックと感覚で素材からお客様の食

体験をデザインする。

トランジットジェネラルオフィスにて様々な業態
の新規開業からメニュー開発及び管理まで経

験。九州に拠点を移し、食材の卸会社に
Corporate-Chefとして参加。独立後、メニュー

開発や新規開業サポート。

眞貝 友也

- パウダー監修  -



tesio FOODSのビジョン



tesio FOODSのビジョン

tesio vision

▼ ▼

▼

炭素循環農法によるCO2の土中
貯留で地球温暖抑止に貢献

未来にいい消費をする
“仲間づくり”

社会に、地球に、未来に ”おいしい”食品事業を

高付加価値の産業モデルと
用途の明確化で農家が生産
に集中できるように



tesio FOODSのビジョン

社会課題の解決

作った野菜が売れない、重労働で収入が安定し
ない。そんな状況を少しでも変えるために、生産
から製造、販売までを一貫して行い、野菜に新
たな価値を与えます。

農家は用途に最適な農法での生産に集中でき
る仕組みづくりで上質な商品を作り上げます。

高付加価値の産業モデルと用途の明確化で
農家が生産に集中できるように



tesio FOODSのビジョン

地球の持続可能性

大気中の温室効果ガスを地中に固定する炭素
循環農法を用いてtesio FOODSの野菜は作ら
れています。

ナッツと葉物を交互に育てることで地中に二酸
化炭素を固定するこの農法を、国際的な取り
組みである、フォーパーミル・イニシアチブに基
づいて続けています。

炭素循環農法による CO2の土中貯留で
地球温暖抑止に貢献



tesio FOODSのビジョン

未来にいい世界を届ける

生産背景を知り、社会、環境に配慮した消費
行動を私たちは提案しています。

tesio FOODSを食べる人が増えれば、
そんな消費行動をする仲間が増え、より良い
未来が訪れると信じています。

未来にいい消費をする “仲間づくり ”



tesio FOODSの活用方法



tesio FOODSの活用方法

様々なシーンで tesio FOODSをご活用いただけます。

いつもの食事に 特別なパーティに 大切な人への贈り物に

毎日の食事にパウダーと
自分への労いをひと匙

ワインにあうキムチで
新しい体験をお土産に

社会も、地球も、あなたのことも
大切に思う気持ちを込めて



tesio FOODSの活用方法

tesio POWDER

tesioの
フレッシュトマトパスタ

トマトの酸味と合わさって野菜の旨み・
甘みが引き立ち更に美味しく🥘
長い夏が始まりますが、夏バテや寒暖
差に気をつけながら tesioのフレッシュ
トマトパスタで食事に彩りを。

カリッと

手羽中の tesio揚げ焼き

じゅわ〜

とうもろこしの tesioグリル

夏バテの疲労回復やエネルギー
チャージにぴったりなとうもろこしを
使ったとうもろこしの tesioグリルはお
つまみにもぴったり

野菜の旨みも加わった手羽中の tesio
揚げ焼きのカリッとした食感はやみつ
きに🍴
夏の暑い時期に、冷えたビールとぜひ
お楽しみください🍻



tesio FOODSの活用方法

旨みの

tesioサムギョプサル

キムチの定番を tesio KIMUCHIで…
いつものサラダ菜ではなくえごまの葉
を使うと豚の旨みに清涼感がプラスさ
れGOOD！

爽やか

蛸のキムチカルパチョ
tesioの
エッグベーコンキムチトースト

爽やかさあふれる蛸のカルパッチョに
tesio KIMUCHIのピリッとした辛さが
クセになる逸品。
ワインなどにもよく合います。

朝の定番ベーコンエッグにワンアクセ
ント。食欲と活力の湧く組み合わせは
朝にぴったりです。

tesio KIMUCHI



出店実績



出店実績

2023 4月
TORCH marché 出店

2023 3月
Neighbours Market 出店

2023 4月
Otemachi marché出店

2023 7月
Neighbours Market 出店

2022 12月-2月
ELEMINEST 掲載



運営会社



運営会社

社名

代表取締役社

長

本社所在地

電話番号

設立年月日

資本金

取引銀行

事業内容

： 株式会社 PMA

： 山口善彦

： 〒150-0011東京都渋谷区東 1-16-1

： 03-6277-5966

： 2011年3月8日

： 3,000,000円　スタッフ 11名

：三菱UFJ銀行　恵比寿支店　さわやか信用金庫　渋谷支店

：①トータルマーケティング  ②クリエイティブ事業

　③メディア・コミュニケーション事業　④グロースハック事業　 　

人をたいせつにしないで、何をたいせつにするんだ

＞Mission
マーケティングビジネスを通じ  自己実現すると共に、

より良い社会・持続可能な社会作りに貢献していきます。

＞Vision
いつの時代、どの様な状況であろうと

必要とされる企業グループ。

＞Value
実を先にして名を後にす　行を先にして言を後にす

事業を重んじて身を軽んず  何かの為に、誰かの為に



THANK YOU


