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News Release 
 

2019年 11月 21日 

株式会社東急ホテルズ 

 

 

 

 

 
新大阪江坂東急 REI ホテル（大阪府吹田市 御堂筋線江坂駅前 総支配人：塚脇 洋 つかわきよう）

では 2019年 11月 25日（月）～2020年 1月 31日（金）の平日限定で、ブッフェレストラン

「Delicious Kitchen EMONDEL」（でりしゃすきっちん えもんでる）にてアメリカンビーフを用いたメニューを

メインとした「アメリカンビーフフェア」を開催いたします。 

 

 レストランコンセプトである「天下の台所・大阪の賑わいと楽しさを感じられるレストラン」と、店名である

「EMONDEL（えもんでる）＝ええもんでる」にちなみ、食材やお客様へのサービス方法にこだわったメイン料

理とブッフェを平日のディナータイムに提供しています。 

 

 「アメリカンビーフフェア」では、「US産ローストビーフ」をカービングサービスでご用意。ジューシーで柔らかいプラ

イムビーフをご堪能ください。また「US産ロースステーキ」はシェフが目の前で焼き上げ、オーダースタイルでお楽し

みいただけます。その他、スタッフが客席まで持ち廻る「くんちゃまベーコンブロシェット」やブッフェ台にはお酒がすす

むメニューとしてシェフがアレンジした「スペアリブ バーベキューソース」、「スパイシーチキンのチリコンカン」「チキンと

ソーセージのワイルドライス入りガンボ」など約 30種類のメニューが並びます。フリードリンクには 3 つのプランをご

用意し、ソムリエセレクトのワインや 15種類以上のカクテルなど豊富なメニューを取り揃えました。 

肉好きにはたまらないディナーブッフェが 11月 25日より開催 

プライムビーフのローストビーフに 

オーダーで楽しむ 140ｇの牛ロースステーキが食べ放題！ 
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「アメリカンビーフフェア」  

【期間】2019年 11月 25日（月）～2020年 1月 31日（金）の平日 

※2019年 12月 24日～31日、2020年 1月 1日～3日は除く 

【時間】18:00～22:00（最終入店 20:30／ラストオーダー21:00）120分制 

【料金】＜食べ放題＞お 1人さま（ソフトドリンク付）3,141円（3,800円） 

■フードメニュー 

US プライム ローストビーフ／US牛ロースステーキ／くんちゃまベーコンブロシェット 

スペアリブ バーベキューソース／チキンとソーセージのワイルドライス入りガンボ 

スパイシーチキンのチリコンカン／シュリンプガーリック／オニオンリング／ジャンバラヤ 

トルティーヤチップとチーズディップ／デザートバーガー／プチケーキ／アイス など 

 

＜飲み放題＞A プラン＋976円（1,180円）～C プラン＋1,637円（1,980円）の 3 プラン 

■フリードリンクメニュー 

生ビール（2種）／ハイボール／サワー／カクテル（15種）／梅酒／ノンアルコールビール 

B プランには、スパークリングワインや利酒師セレクトの日本酒などが追加。 

C プランには、ソムリエセレクトワイン（赤 5種・白 5種）、MINOH BEER（2種）などが追加。 

 

WEB サイト： 

https://www.tokyuhotels.co.jp/esaka-r/restaurant/plan/57045/index.html 

※写真はイメージです。 

※カッコ内の表示料金にはサービス料 10％・消費税 10%が含まれております。  

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

 

【お客様のご予約・お問い合わせ】 

デリシャスキッチンエモンデル  

TEL：06-6338-4095（直通） 営業時間 6:30～22:00  

 

 

 



3 

 

■Delicious Kitchen EMONDEL 

「天下の台所・大阪の賑わいと楽しさを感じられるレス

トラン」をコンセプトに 2019年 9月にオープン。ディナ

ーでは、客席でシェフやスタッフがステーキやプロシェット

などの焼きたてグリルをサーブするブッフェやパティシエ特

製デザートまで幅広いメニューをお楽しみいただけま

す。 

 

 

■ 新大阪江坂東急 REI ホテル ■ 

所在地：〒564-0051 大阪府吹田市豊津町 9-6 

TEL：06-6338-0109（代表） 

 

 ＜本件に対するお問い合わせ先＞ 

新大阪江坂東急 REI ホテル 販売促進 伊藤（いとう） 

電話:06-6338-0109／FAX:06-6338-8010  

メールアドレス:mi.ito@tokyuhotels.co.jp 


