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横浜東急ＲＥＩホテル（神奈川県横浜市西区みなとみらい・総支配人 山田 早苗）9 階、ビストロチャイナ

「アンコール」では、満月の夜にだけ提供している特別ディナー企画を「国産牛 300ｇのサーロインステーキ

プレート」としてリニューアル。その初回を 2023 年 1 月 7 日（土）に開催いたします。 

ロビーにあるホテルのシンボル・月のオブジェは「月の引力のように人と人、様々なシーンを結びつける」

という意味が込められています。“満月”の夜を迎える度に、当ホテルで特別なひとときをお過ごしいただけ

るようにと、2022年1月より、このディナー企画がスタートしました。そしてこの度、2年目を記念して、 

メニューをリニューアル。メインは贅沢に、国産牛を用いた「サーロインステーキ」を、しっかりとした 

ボリュームの300ｇでご提供！月替わりのソースも見逃せません。 

また、“星空”のあるライフスタイルを提案する「コニカミノルタプラネタリアYOKOHAMA」をお得に鑑賞で

きるチケット付きプランもご用意。“満月”ディナーとあわせて“星空”の映像体験も、お楽しみください。 

 

「国産牛 300ｇのサーロインステーキプレート」 概要 【要予約】 

場日所： ビストロチャイナ「アンコール」（9 階） 

開催日： 毎月満月の夜に開催！ 1 月 7 日（土） / 2 月 6 日（月） / 3 月 7 日（火） 

※2023 年は上記、4 月以降の日程はお問い合わせください。 

※ご利用回数に応じてプレゼントも！詳細は店頭で！！ 

時日間： 17：30～22：00（L.O.21：30） 

料日金： お1人さま 4,200円 

内日容： 月からのタパスミスト / シーズナルサラダ / 

国産牛 300ｇサーロインステーキ 月替わりソース ダイナミック揚げ野菜と 

月に見立てたガーリックライスとともに / バゲット 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※状況により営業時間等に変更がある場合がございます ※表示料金はサービス料 10％・消費税 10％が含まれております 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます ※写真はイメージです 

◆横浜東急 REI ホテルでは、お客さまの安全と健康を第一に、新型コロナウイルス感染防止対策に最善を尽くし取り組んで 

まいります。詳細はホテル公式ホームページをご覧ください。https://www.tokyuhotels.co.jp/yokohama-r/ 
 

マーケティング（横浜ベイホテル東急内） 

大山・佐竹 

Phone : ０４５-６８２-２２７３ 

  Fax : ０４５-６８２-２２７１ 

 

満月の夜だけの特別ディナーがリニューアル 

「国産牛 300ｇのサーロインステーキプレート」を販売 

初回は 2023 年 1 月 7 日（土）17：30～ 

［お客さまのお問い合わせ先］ 

横浜東急 REI ホテル 

ビストロチャイナ「アンコール」 

Phone: ０４５-６６３-０１３８ （直通） 

 ［本件に関するお問い合わせ］  

日本初の LED ドームシステム「DYNAVISION®-LED」によるエンタメ系プラネタリウム

施設で、今までにない臨場感と美しい星空を体験することができます。カフェ・ショップ

のみの利用も可能です。※事前に上映スケジュールのご確認をお願い致します。 

プラネタリアYOKOHAMAでご利用可能な鑑賞引換券付き 

満月ディナーとセットで  お1人さま 5,500円 

 
 


