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香川県中華料理組合 / 中国料理 北京本館

中井 和人 氏 （オーナーシェフ）

料理哲学「医食同源」と地産地消

創業41年以上の伝統を誇る高松の老舗「中国料理 北京本館」オーナーシェフ。中国の伝統
技法を忠実に再現しながら、「美味しく食べて体も元気にする料理」を追求。

香川の新名物「讃岐餃子」の創出と共創

2020年、コロナ禍での地域活性化を目指し、香川県産食材を凝縮した新ご当地グル
メ「讃岐餃子」の誕生・普及を牽引。

本フォーラムでは、台湾の有名シェフ（張克勤氏・蕭至佑氏）と香川県中華料理組
合の架け橋となり、新たな「讃岐餃子共創」のローカル推進キーマンとして参加。

主な役職・活動実績

営養薬膳師の資格を保有し、健康と美を支える薬膳中華を提供

香川県産食材（オリーブ豚、さぬきの夢等）と中国伝統技術の高度な融合

「刀削麺伝道師」として本格的な麻辣刀削麺の魅力を発信
公益社団法人日本中国料理協会 香川県支部 支部⾧

香川県中華料理生活衛生同業組合 副理事長

「さぬきダイニング」認定店オーナー（2013年～）

刀削麺伝道師 / 営養薬膳師 認定

『香川県産食材を使用した中国料理コンクール』主催推進

◆

◆

◆

香川発 国際食文化フォーラム 2026

2020年 ゴ・エ・ミヨ 選出

2024年 調理師制度功労厚労働大臣表彰



午前の部 受付・開講１０:３０～１１:００

洪振群氏 講演会１１:００～１２:００

ランチタイム１２:００～１４:００

午後の部 受付１４:００～１４:４０

VIVA MEXICO 講演会１４:４０～１５:１０

ライブクッキング・エバーポール社 機器紹介(10分)１５:１０～１６:１０

休憩１６:１０～１６:２０

ペアリングトーク＆新試食会(讃岐餃子)１６:２０～１７:２０

交流会(讃岐餃子以外の料理)１７:２０～

※中国語での講演(日本語通訳あり)




