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2015年イチオシ鍋は、「塚田農場」で大人気
『炊餃子』の進化型！！

　「宮崎県日南市・日向市／鹿児島県霧島市／北海道シントク町 塚田農場」では、2015年10月より順次、今冬の鍋をスター
トします。全18種の鍋の中で、すでに常連さんの間でウワサになるほど注目されているのが、店の人気メニューベスト3に
ランクインする「炊餃子」の進化版。毎回これは絶対に注文する、という多数のファンの声を受けての発売です。

その❶ 炊餃子のおそば屋さんカレー味「じとっこスープのダブル炊餃子」
従来の炊餃子とハーフ＆ハーフで 2 つの味
のメリハリを楽しめる、お得な「じとっこ
スープのダブル炊餃子」。５分ほど煮込むと
程よいとろみが出て、中の具材にしっかり
味がしみ込みます。後から加えるフライド
オニオンがさらに香ばしさをプラス。 鍋と
一緒に提供される”砂時計” が食べ頃を教
えてくれます。
〆は、クリーミーなカレーうどんか、旨味
たっぷりのカレーチーズリゾットで。ホッと
する味で体も心も温まります。
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その❷ 黒さつま鶏、黒マー油、黒ごま入りの黒うま尽くし「黒炊き餃子」

その❸ その他の鍋ラインナップ

焦がしにんにくの風味豊かな黒マー油、黒さつま鶏のコラーゲンたっぷりの
ガラスープ、黒さつま鶏のひき肉に黒ごまと、とことん「黒うま」にこだわっ
た鹿児島の「黒鍋」です。ラストは、麺にうまみをしっかり吸わせたラーメン
をお楽しみ下さい。

▲〆のカレーチーズリゾット

  ■提供店舗   ：（11月中旬より柚子がなくなり次第終了）
        宮崎県日南市・日向市 塚田農場
        鹿児島県霧島市 塚田農場
　（1人前 1,100円・税別）

■提供店舗   ： 北海道シントク町 塚田農場（10/1～）
　　　　　　 （1人前 1,050円・税別）

野菜と魚介が入ったシチュー風鍋。
〆はクリームパスタで。

   野菜とキノコを柚子皮入りの自家製つくねの旨味
   でヘルシーにがっつり食べられるさっぱり鍋。
   〆は稲庭風うどんで。

  ■提供店舗   ：
「じとっこスープのダブル炊餃子」
　宮崎県日南市・日向市 塚田農場（10/8～）
  （2人前から 1,480円・税別）

「カレー炊餃子」（カレー味の単品）
　宮崎県日南市・日向市 塚田農場（10/8～）
　北海道シントク町 塚田農場（10/1～）
  （1人前 850円・税別）
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!
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▼鶏つくねとキノコの完熟柚子の香り鍋

▲とまとクリーム鍋

 ■提供店舗   ：
 　鹿児島県霧島市 塚田農場（10/22～）
   （1人前 880円・税別）
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