
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■牛めしを洋風ソースで”ワンプレート”で味わう新メニュー 

 グラナパダーノチーズと相性抜群のトマトソースと、赤ワイン風味の特製ソースの 2 種で展開 

新メニュー「牛プレめし」は、牛めしを丼ではなくワンプレートで洋風にお楽しみいただける新カテゴリー。

トマトをふんだんに使った「トマトプレめし」はしっとりなめらかなくちどけのグラナパダーノチーズとの相

性も抜群、牛めしをさっぱりしたトマトソースでお楽しみいただけるイタリアンな逸品です。「ビーフプレめ

し」は赤ワイン風味の松屋特製ソースで仕上げたビーフシチュー風の逸品です。プレめし単品はワンコイン。

追加で生野菜セット、ソーセージエッグセットをお選びいただけます。目玉焼きとソーセージ追加でワンラン

ク上のプレめしへ。“牛めし”でもない“カレギュウ”でもない松屋の“プレめし”。牛と松屋厳選ソースのマリア

ージュ「牛プレめし」を是非ご賞味ください。 

 

このたび松屋フーズ（本社：東京都武蔵野市、代表取締役社長：瓦葺一利）では、牛めし・カレー・定食・

その他丼の「松屋」におきまして、2021 年 11 月 16 日（火）より「牛プレめし」を発売いたします。 

2021 年 11 月 8 日 

「牛めし」を更に美味しく食べる新しい楽しみ方、「牛プレめし」。 

選べるトマトとビーフ 2 種の厳選ソースで新しい”牛体験”を 

11 月 16 日（火）午前 10 時～発売開始 
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新感覚、スプーンで食べる、 「ワンプレートめし」 

「牛プレめし」 新発売 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商 品 名  牛プレめし（トマト or ビーフ）  490 円 

牛プレめし（トマト or ビーフ）生野菜セット  590 円 

牛プレめし（トマト or ビーフ）ソーセージエッグセット  590 円 

牛プレめし（トマト or ビーフ）ソーセージエッグ生野菜セット  690 円 

※お持ち帰りいただけます。お持ち帰りにみそ汁は付きません。   

お持ち帰りの場合、みそ汁は別途 60 円でお求めいただけます。 

※全て税込み価格です。また、店内・お持ち帰りの税込価格は同一です。 

  

販売期間  2021 年 11 月 16 日（火）午前 10 時～ 
 

対象店舗  一部店舗を除く全国の松屋 
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＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 
株式会社松屋フーズホールディングス 総務・広報グループ 

TEL 0422-38-1129／FAX 0422-38-1154 


