
＜実施概要＞

名 称 ： 餃子グランプリ with BEER MARKET

日 時 ： 2021年3月5日(金)～15日(月)

11:30~20:00（L.O19:30）※アルコールの提供は19:00まで

20:00~21:30 テイクアウトメニューの販売

会 場 ： 新宿西口 SHINJUKU ODAKYU PARK（スバルビル跡地）

主 催 ： オクトーバーフェスト実行委員会

後 援 ： 新宿区／新宿観光振興協会

協 賛 ： SKWイーストアジア ／コカ・コーラボトラーズ

餃子とドイツビールの最強コラボ

今年も新宿西口で開催決定!!
『餃子グランプリ with BEER MARKET』

3月5日OPEN!

2021年3月1日
オクトーバーフェスト実行委員会

2021年3月5日（金）〜3月15日（月）に東京・新宿駅西口特設会場「SHINJUKU ODAKYU 

PARK」(新宿西口 スバルビル跡地）にて開催される「餃子グランプリwith BEERMARKET」。

2020年11月に大好評だった「餃子グランプリwith BEERMARKET 」の第2弾の開催として餃子

とドイツビールの最強コラボを実現。

開催期間は11日間、合計9店舗の人気餃子店が集い、全12種類の餃子が楽しめます。初春の晴れ

た空の下で、餃子の食べ比べ＆ドイツビールの飲み比べを満喫できる空間が再び登場します！

報道関係者各位

＜本件に関する報道関係者の方のお問合せ先＞
東京オクトーバーフェスト実行委員会：カリム理沙／坂本将平

ＴＥＬ：03-3524-0788／ＦＡＸ：03-3524-0779 E-mail：info@oktober-fest.jp 

※内容はリリース発表日のものであり、今後変更する場合もございます。



日本各地の餃子が大集合！
王道の餃子からチーズやトマトソースなどの変わり種まで

様々な餃子がお楽しみいただけます！

B級グランプリで人気沸騰
キャベツの甘みを活かした優しい味わいは、
女性やお子様からも絶対的な支持を得て
います。
浜松の味、餃子消費量日本一の「浜松餃
子」をどうぞ

サッパリとした味わいが特徴です。
何個食べても飽きのこないシンプ
ルな味わいながらも、クセになる
おいしさ！
ニンニクは旨味だけを抽出して
使っているので、食べた後の嫌な
臭いが気にならないのもうれしい
ポイントです。

＜浜松餃子＞
おいしい餃子を届けにきました。ぜひこの機会にご賞味ください。

＜栄久食品 宇都宮の餃子＞
栃木宇都宮の餃子専門店

古来の伝統を大切にしつつ、小籠
包の新しさを追求した「羽根つき
焼小籠包」は肉汁たっぷりでお酒
もすすみます！

＜台湾小籠工廠＞

元祖「羽根つき焼小籠包」をメインとしたNEO台湾料理店



秋田県大館市特産品の日本三
大地鶏である比内地鶏と枝豆を
使用した、つぶつぶ食感が楽し
める
サッパリとしたヘルシー鶏餃子に
濃厚でチーズ風味満載のカルボ
ナーラソースをマリアージュした
新感覚のイタリアン餃子です。

＜秋田おおだて屋＞
秋田県大館市の特産品にこだわった秋田郷土料理専門店

現代風にアレンジを加え完成され
た肉汁おとど焼き餃子

背脂をたっぷりと使用した特製の
餡は老若男女に大人気です。
ビールとの相性もバツグンです！

＜東京おとど餃子＞
数々の受賞歴を持つ王道肉汁餃子

熱々のぎょうざとチーズをご一緒
に！
チーズとぎょうざの相性は抜群
です。
女性人気No.1
パリッパリの羽根と濃厚なチー
ズの今までにない絶妙な味わい
をご堪能下さい。

＜倉敷チーズ工房＞
餃子博で一番人気となった伝説のチーズ餃子



外はパリッ香ばしく、中には餃子
のあんがたっぷり入っています。
新感覚の手羽先餃子をぜひご賞
味ください！

蒸し餃子を濃厚な海老の風味の
トマトクリームで提供いたします。
もちろん餃子の中にも海老が入っ
ていて餃子の常識を覆します。白
ワインや海外のヴァイツェンなど
酵母の香りとよく合います。

＜博多華見とり＞
地鶏に特化した博多の餃子屋

＜パリの餃子屋さん＞
フレンチアレンジなフランスのポピュラーな味で餃子を食す

フードフェスには約3年ぶりの出
店！エビを一尾丸々使用し、や

わらかなあんがソースのようにエ
ビの甘さを引き立て、秘伝の九条
ネギラー油が絶妙のアクセントと
なっております。

エビのプリプリと生地のモチモチ
をお楽しみください。

＜京都威厳＞
ファン待望のフードフェス復活！海老九条ネギ餃子



当ブースの自慢は台湾名物ルー
ローハン！日本人に馴染みのあ
る甘辛の味付けだけど「爽やか
さ」と「スパイス」のアクセントが
効いています。

＜ご飯亭＞
餃子のお供には欠かせないご飯屋さん

さわやかなフルーツと台湾茶、そ
してお好みのトッピングで！

タピオカ自体に味と色がついたフ
ルーツミルクタピオカも大人気！

＜茶工廠＞
台湾フルーツティー専門店

ドイツ直送の樽生ビール
本場オクトーバーフェストでも大
人気のクロンバッハ、ゾラホフの
２ブランドビールを提供します！
爽やかな春の晴れた空の下で
餃子とドイツビールの最強コラボ
をご堪能下さい。

＜オクトーBAR＞
本場オクトーバーフェストで大人気！ドイツ直送の樽生ビール



日本初！ドイツの樽生ビールをTake Out！

生ビールをテイクアウトするには充填専
用機 CRAFTAPが必要です。
ハイバリア加工されたビール専用の耐
圧ペットボトルに、二酸化炭素を押し出
しながら極力酸素を入れず注ぐことで、
美味しさを封印したまま持ち帰ることが
できます。
しかもこの専用ボトルは酸素を通さない
ので劣化を防ぎ数日間品質を保ちます。
購入後はそのまま冷蔵庫で冷やして新
鮮なドイツの生ビールを自宅で味わえ
ます。

新型コロナウイルス対策に関しましては、お客様の安全を第一に考え、ソーシャルディスタンスによ

る密の回避、アルコール消毒などと共に、従業員の体調確認など徹底管理し万全を期して取り組み

ますので、ご安心頂ければと思います。

このイベントをきっかけとして、1人でも多くのお客様に

美味しいお肉と餃子とドイツビールを味わって

いただければ幸いです。

■会場での主な感染症対策

・入場口にアルコール消毒液を設置、会場内に手洗い場を設置

・飲食時以外のマスク着用の徹底

・客席や待機列でのソーシャルディスタンスを確保

・販売ブースに飛沫飛散防止用パーテーションを設置

・全スタッフは、フェイスシールドまたはマスクを着用（必要に応じて使い捨てビニール手袋も着用）

・会場スタッフによる密な箇所への声掛け

・会場スタッフによる飲食席や販売ブースの清掃・消毒の徹底

・接触確認アプリ「COCOA」のインストール推奨

・非接触型、キャッシュレス決済端末の導入 ・・・等



餃子グランプリ with BEER MARKET

取材申込書

社名

所属

担当者名

住所

TEL・FAX TEL FAX

Email

取材予定日時 月 日 ： ～ ：

予定人数 名

掲載媒体名

掲載(放送)
予定日時

御要望など

【個人情報の利用目的】
お預かりした個人情報は、本イベントに係るご連絡等の目的にのみ使用いたします。
無断で第三者に情報を提供することはありません。（法令により開示を求められた場合を除く）

年 月 日

＜本件に関する報道関係者の方のお問合せ先＞
東京オクトーバーフェスト実行委員会：カリム理沙／坂本将平

ＴＥＬ：03-3524-0788／ＦＡＸ：03-3524-0779 E-mail：info@oktober-fest.jp 


