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森ビル株式会社 

2025年 7月 25日（金） 

  

 

 

 
 
 
森ビル株式会社（東京都港区、代表取締役社長：辻󠄀慎吾）が運営する麻布台ヒルズでは、「麻布台ヒルズ 納

涼祭り 2025」を 8月 8日（金）～8月 11日（月・祝）に開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

納涼祭りの目玉ともいえるグルメ屋台には、麻布台ヒルズ内の名店が出店。今年は昨年も出店した 9店舗に

加え、新たに 3店舗が初出店します。「ふかひれ家」では、看板メニューであるふかひれを使用したふかひれ餡

かけ焼きそばが味わえるほか、初出店の「プルサーレ」では、A5 ランクの米沢牛を使った米沢牛のボロネーゼ 

タリアテッレを提供します。一流店の味を手軽に楽しめるこの機会を、お見逃しなく。また、麻布台ヒルズのキオス

ク「LANTERN」では、納涼祭りの開催期間限定でフルーツを使ったかき氷を販売。桃のかき氷に使用する桃の

コンポートには麻布台ヒルズの果樹園で採れた桃を使用しています。 

さらに、開催初日となる 8月 8日（金）には麻布台ヒルズ内のインターナショナルスクール「ブリティッシュ・スク

ール・イン 東京」の生徒による和太鼓パフォーマンスを実施。活力あふれる和太鼓の演奏が納涼祭りのオープ

ニングに華を添えます。 

 そのほか、麻布台ヒルズ ギャラリーで開催中の「高畑勲展 －日本のアニメーションを作った男。」とのコラボレ

ーション企画として、納涼祭り会場では、高畑作品のキャラクターが描かれたコラボビジュアルのうちわを配布。

加えて、高畑勲展のチケットをお持ちの方には、『アルプスの少女ハイジ』のハイジまたはユキちゃんのお面をプ

レゼントします。 

麻布台ヒルズでは今後も、地域との連携を通して、賑わいある街づくりに貢献して参ります。 

 

■「麻布台ヒルズ 納涼祭り 2025」開催概要 

開催日時：2025年 8月 8日（金）～8月 11日（月・祝） 16：00～21：00 ※初日は 17：00～ 最終日は～20：00 

開催場所：麻布台ヒルズ 中央広場  ※入場無料 

公式サイト：https://www.azabudai-hills.com/whats_on/2025/08/0209.html  
※西久保八幡神社での盆踊りの開催日程は 8 月 9 日（土）、10 日（日）18:00〜20:30（予定）です。 

※西久保八幡神社の境内にも屋台や縁日がございます。境内に出店する店舗は麻布台ヒルズの店舗ではないためご注意ください。 

 

麻布台ヒルズの名店がグルメ屋台に登場！ 

「麻布台ヒルズ 納涼祭り 2025」屋台メニュー公開 

インターナショナルスクールの生徒による和太鼓パフォーマンスも！ 

＜麻布台ヒルズ 納涼祭り イベント情報 第 2弾＞ 

https://www.azabudai-hills.com/whats_on/2025/08/0209.html
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※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

※詳細は公式サイトをご確認ください。 

※価格はすべて税込表記です。 

 

 
■名店の味が屋台で楽しめる！12店舗の個性豊かなグルメメニュー公開！  

麻布台ヒルズアリーナで展開するグルメ屋台では、麻布台ヒルズの人気レストランやカフェ・スイーツの名店によ

る選りすぐりのメニューを提供します。「ふかひれ家」では高級食材ふかひれを使った、ふかひれ餡かけ焼きそば

を提供するほか、「アヒリヤ」ではインド料理、「アルド」ではペルー料理など、世界各国の個性豊かなグルメも楽

しめます。さらに今年初出店の「プルサーレ」では A5 ランクの米沢牛を使用した濃厚な米沢牛のボロネーゼ タリ

アテッレが登場。一流店が提供する、絶品グルメの数々をぜひご賞味ください。 

 

＜グルメ屋台出店店舗一覧＞ 

・アヒリヤ 

マサラドーサは南インドのクレープのような料理です。その他にもインドの炊き

込みご飯ビリヤニや、タンドリーチキンなど、こだわりのインド料理を存分に味

わえるメニューを用意しました。 

写真：マサラドーサ \1,200（税込） 

 

 

・エイタブリッシュ 

麻布台ヒルズ ガーデンプラザ Aに本店を構えるヴィーガンカフェ「8ablish」。 

人気のアイスクリームやドリンクに加え、納涼祭り限定メニューとして清涼感あ

ふれるチョコミントサンデーとストロベリーサンデーをご用意します。 

写真：ヴィーガンチョコミントサンデー \1,300（税込） 

 

 

・Sta.麻布台（エスティーエー） 

唐揚げ、水餃子、春巻きといった親しみのある家庭料理に、少しだけ工夫を

加えました。毎日でも食べられるように、余計なものは入れず、調理師・管理

栄養士・フードスタイリストが調味料から丁寧に仕込んで、ご提供しています。 

写真：米粉の鶏肉唐揚げ \900（税込） 

 

 

・ショーグンピザ（ショーグンバーガー） 

ショーグンバーガーの姉妹店、ショーグンピザの一番人気「マルゲリータ」を手

のひらサイズにしてグルメ屋台で特別に販売。グルテンレスで脂質 47％

OFF！美味しいのに罪悪感ゼロのグルメピザをご堪能ください。 

写真：ワンハンドピザ \900（税込） 

 

 

・Dining33 

日本のフランス料理界を牽引し続ける三國清三氏プロデュースのグランビスト

ロ「Dining 33」からは、シロップの組み合わせを自由に選べる「Dining 33 プレ

ミアムかき氷」や「唐揚げ骨付きザンギ」など、季節限定のデザートや三國氏

出身地の北海道名物メニューが登場！ 

写真：Dininng33プレミアムかき氷 \1,200（税込） 
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※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

※詳細は公式サイトをご確認ください。 

※価格はすべて税込表記です。 

 

 
 

・トーキョージュース 

フレッシュジュースやスムージー、アサイーボウルが楽しめるお店！夏はスイ

カジュース&ココナッツヴィーガンアイスも人気です。 

写真：スイカジュース \990（税込） 

 

 

・バルコニー バイ シックス 

店舗でも大人気のメニュー「トリュフフレンチフライ」が屋台グルメとして登場！

その他にも複数のスパイスとナッツを組み合わせた、デュカスパイスを使用し

た「デュカスパイス焼きそば」など、こだわりメニューが登場します。 

写真：デュカスパイス焼きそば \1,100（税込） 

 

 

・ふかひれ家 

中国料理をベースに日本の伝統・文化・食材を取り入れ美味しさを追及した

お料理が人気のふかひれ家からは、「ふかひれ餡かけ焼きそば」や「シャーク

ナゲット」などふかひれをカジュアルに味わえるメニューが登場！ 

写真：ふかひれ餡かけ焼きそば \1,800（税込） 

 

 

・ペルー料理 アルド 

カリカリに焼いた豚肉をサンドした、ペルーのポークサンド「パンコンチチャロ

ン」をはじめ、ペルーでは定番の「紫とうもろこしのジュース」など他ではなかな

か味わえない、ペルー料理が楽しめる屋台です。 

写真：パンコンチチャロン \1,100（税込） 

 

 

・カルメン 【NEW】 

ミシュラン三つ星レストラン『サン・パウ』出身のジェローム・キルボフがプロデュ

ースする、オリジナリティーに溢れるスパニッシュ・ガストロバルの大人気商品

『烏賊のフライ・アンダルシア風』とシェフのこだわりが詰まった 1品『JEROME

チーズケーキ』を是非お楽しみください。 

写真：烏賊のフライ・アンダルシア風 \1,200（税込） 

 

 

・中村藤吉麻布台 【NEW】 

1854 年創業の宇治の日本茶ブランドが贈る、最高品質の抹茶かき氷。すっき

り広がる抹茶蜜は、まるで抹茶そのものを飲んだような深い満足感を味わえま

す。日常に日本茶を身近に感じる、特別な一杯をお楽しみください。 

写真：宇治きん氷［抹茶］ \1,300（税込） 

 

 

 

 

・プルサーレ 【NEW】 

素材にこだわったイタリアン「プルサーレ」からは、屋台グルメではなかなか味

わえない A5 ランクの米沢牛を使った「米沢牛のボロネーゼ タリアテッレ」をご

用意。他にも店舗でも人気の生ハムコロッケなどを取り揃えています。 

写真：米沢牛のボロネーゼ タリアテッレ \1,200（税込） 
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※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

※詳細は公式サイトをご確認ください。 

※価格はすべて税込表記です。 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
■今年の納涼祭りは、太鼓の演奏からスタート！ 

麻布台ヒルズ内にあるインターナショナルスクール「ブリティッシュ・スクー

ル・イン 東京」の生徒たちが元気いっぱいの太鼓の演奏で麻布台ヒルズ 納

涼祭りの幕を開きます。子どもたちが、心をひとつに打ち鳴らす太鼓の音

が、広場に広がる特別な時間をお楽しみください。 

日時：8月 8日(金) 17:00～17:15 

場所：麻布台ヒルズ 中央広場 芝生広場 

※雨天中止 

 

 
■高畑勲展とのコラボレーション！納涼祭りで限定お面＆うちわプレゼント！ 

納涼祭りをさらにお楽しみ頂く企画として、高畑勲展のチケットをご提示いただいた方に『アルプスの少女ハイジ』

のお面(全 2種)をプレゼントします。チケットをお持ちでない方にも、今回のコラボビジュアルが描かれたうちわを

配布するので、お見逃しなく！ 

 

※お面、うちわともに数量限定、無くなり次第終了となります。 

お面のデザインをお選びいただけない場合がございますので、ご了承ください。 

 

 

 

 

 

 

 

【麻布台ヒルズで育った桃がかき氷に！】  
麻布台ヒルズにある約 200㎡の果樹園（通常非公開）では、温州ミカン、ブルーベリー、リンゴなど 11種の果樹を

育てています。今回、果樹園で採れた桃をコンポートにして贅沢にトッピングした桃のかき氷を、中央広場内のキオ

スク「LANTERN」で販売します。桃ピューレとヨーグルトソースが相性抜群な濃厚かき氷は、数量限定のため、ぜひ

この機会にご賞味ください！ 

 
 「ピーチヨーグルト」 \850（税込） 

販売期間：8月 8日（金）～8月 11日（月・祝） 

※数量限定、無くなり次第終了 

 

「ピーチヨーグルト」以外にも、はちみつにじっくり漬け込んだレモンをトッピン

グした「ハニーレモン」（\700（税込））とパッションフルーツやパイナップルの

甘酸っぱいソースを贅沢に使用し、濃厚なココナッツミルクを最後にかけた

「トロピカルココナッツ」（\850（税込））も同期間にて販売予定。 

※画像はイメージです 
アルプスの少女ハイジ©ZUIYO 

「アルプスの少女ハイジ」公式 HP www.heidi.ne.jp 
平成狸合戦ぽんぽこ © 1994 Isao Takahata/Studio Ghibli, 
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※掲載内容は予告なく変更になる場合があります。 

※詳細は公式サイトをご確認ください。 

※価格はすべて税込表記です。 

 

 
 

 

 

 

【アペリティーボ アル ジャヌ メルカート  
- 麻布台ヒルズ 納涼祭りの活気を感じながら優雅に過ごす夏の夜 -】 
麻布台ヒルズ内のホテル「ジャヌ東京」のレストラン「ジャヌ メルカート」のテラス席から、目の前に立ち並ぶ縁日や

屋台、提灯で彩られたお祭りならではの賑わいを眺めつつ、季節の食材を使った日替わりのセイボリー6種とワイ

ンやビールなどの冷たいドリンクのフリーフローをお楽しみいただける特別なアペリティーボが登場。緑の中で、イ

タリアの風を感じる夏の夜をご堪能ください。 

 

コース名：アペリティーボ アル ジャヌ メルカート 

期   間：8月 8日(金)～8月 11日(月・祝)  

時   間：8日 17:00 - 22:00 (LO21:30)  

9日以降 16:00 - 22:00 (LO21:30) お時間 90分制（70分 LO） 

価   格：\5,900（税サ込） 

予   約：https://www.tablecheck.com/ja/janu-tokyo-mercato/reserve/experience/687387bf8ddad5ede2f8388d 
 

https://www.tablecheck.com/ja/janu-tokyo-mercato/reserve/experience/687387bf8ddad5ede2f8388d

