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我が家の新定番おつまみ！冷蔵庫もすっきり！

個性派ウインナーのスリムパックシリーズ

米久株式会社(静岡県沼津市)は、コロナ禍で増えた“家飲み”の食卓を豊かに楽しくお過ごしいただく

ため、2022年 2 月 26 日、おつまみウインナーの新シリーズスリムパック 3 品を発売します。

本リリースに関するお問い合わせ先
伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 総務部広報室 篠原、板倉

Tel  03-5723-6889    e-mail press@yonekyu.co.jp
商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409-109

米久ホームページ URL
米久‐e ショップ

https://www.yonekyu.co.jp/
https://www.yonekyu.co.jp/shop.html

商品名・量目

うま辛 チョリソー 144ｇ
コリコリなんこつ＆ガーリックソーセージ 135g
香る 5 種のハーブソーセージ 135g

発売日 2022 年 2 月 26 日

発売地区 全国

参考小売価格 280 円（税込）

保存温度 10℃以下

ポイント１ “ちょうどいい”スリムなパッケージ

SDGｓの取り組みのひとつとして、適切なサイズのパッケージに適量を入れた“ちょうどいい”設計の商

品です。更に、パッケージのインクの一部にはバイオマスインクを使用しています。商品の横幅が約 110
㎜の設計のため、冷蔵庫にスリムに収まります。2 人での晩酌にぴったりの使いきりサイズです。

ポイント２ お酒に合う 個性派ウインナー揃えました。

“家飲み”の食卓を楽しくお過ごしいただけるよう、個性を際立たせたこだわりのウインナー3 種です。

・「うま辛 チョリソー」は、米糀、柚子、塩を混ぜて三年間熟成発酵させた唐辛子調味料「かんずり®※」

を使用して仕上げているため、ピリっとする辛さの中にうま味があります。

・「コリコリ なんこつ＆ガーリックソーセージ」は、あらびきに挽いた鶏なんこつのコリコリ食感とガー

リックの香りでお酒が進みます。

・「香る 5 種のハーブソーセージ」は味、香り、見た目にこだわった 5 種類のハーブをふんだんに使用し

ました。ビールはもちろん、ワインにも合うソーセージです。

※かんずり🄬とは唐辛子や糀、柚子、塩から作られた新潟県妙高市をはじめとする上越地方に伝わる伝統調味料です。


