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～無塩せきの新定番！女性に人気の爽やか風味～

「御殿場高原 無塩せきあらびきポーク レモン＆パセリ」新発売

米久株式会社(静岡県沼津市)は、「御殿場高原 無塩せきあらびきポーク」の姉妹品として、

「御殿場高原 無塩せきあらびきポーク レモン＆パセリ」を新発売します。

本リリースに関する

報道関係者お問い合わせ先

伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 広報室 北垣、板倉

Tel  03-5723-6889  
商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409-109

米久ホームページ URL
米久‐e ショップ

https://www.yonekyu.co.jp/
https://www.yonekyu.co.jp/shop.html

商品名・量目 御殿場高原無塩せきあらびきポーク レモン＆パセリ 119ｇ

発売日 2026 年 3 月 26 日

発売地区 全国

参考小売価格 350 円（税込）

保存温度 10℃以下で冷蔵

【ポイント１】需要が拡大する「無塩せき」シリーズの新ラインアップ

年々需要が拡大している無塩せきソーセージ。「御殿場高原 無塩せき」シリーズは、無塩せきコーナー

の一品として支持を伸ばしており、本商品は同シリーズに加わる新アイテムとして、日常使いしやすい

味わいが特長です。

【ポイント２】レモンの爽やかさにこだわった、さっぱりとした味わい

肉のおいしさを引き立てるレモンの風味にこだわり、口に広がる爽やかな香りと、すっきりとした後味

に仕上げました。豚肉のうま味と調和し口当たりが良く、飽きずに食べ進められるのも特長です。朝食

や料理の素材としてなど、幅広い食シーンに適した味わいです。

【商品画像】 【調理例】

姉妹品

御殿場高原無塩せきあらびきポーク

【無塩せきとは？】

「塩せき（原料肉を漬ける）工程

で、発色剤を使用していないも

のを「無塩せき」といいます。

※塩を使用していないという意

味ではありません。


