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～名店の味をご家庭でお楽しみいただけます～

「中華街 横浜大飯店監修 ニラ蒸し餃子」

「中華街 横浜大飯店監修 小籠包」を新発売！

米久(静岡県沼津市)は、「中華街 横浜大飯店監修 ニラ蒸し餃子」「中華街 横浜大飯店監修 小籠包」を発

売し、ご家庭の食卓に中華街の本格点心をお届けします。

【商品特長】

   

商品名・量目
・中華街 横浜大飯店監修 ニラ蒸し餃子 336g

・中華街 横浜大飯店監修 小籠包 400g

発売日 2023 年 4 月 20 日

発売地区 全国

参考小売価格 各 820 円（税込）

保存温度 -15℃以下で冷凍

本リリースに関するお問い合わせ先
伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 広報チーム 北垣、板倉

Tel  03-5723-6889    e-mail press@ihyq.co.jp
商品に関するお問い合わせ先 米久お客様相談室 Tel 0120-409-109

米久ホームページ URL
米久‐e ショップ

https://www.yonekyu.co.jp/
https://www.yonekyu.co.jp/shop.html

ポイント２ オイスターソースが決めての濃厚餡！「小籠包」

中華街 横浜大飯店で使用されている銘柄の『オイスターソース』を使用しました。

本場香港仕様のインパクトのあるしっかりした味付けで、箸を入れるとあふれるスープが食欲をそそります。何もつ

けないでも、そのままでおいしく、ご家庭で本格点心をお召し上がりいただけます。

ポイント１ にらの香りと、具材の食感が決めて！「ニラ蒸し餃子」

中華街 横浜大飯店で使用されている銘柄の『オイスターソース』を使用しました。「ニラ蒸し餃子」は「ニラ(一部に

国産フレッシュ使用)」「海老」が入った餡の風味と、水くわいのシャリシャリとした食感が良いアクセントのニラ蒸し餃

子です。


