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九州・山口９県自慢の特産品を使用したプレミアムな土産品 

「九州・山口産の９種のフルーツ ミックスフルーツシリアル」開発！ 

～９県選りすぐりの果物が結集し、新たな土産品がついに完成～ 

 

 

 このたび、九州・山口農商工連携・６次産業化推進協議会は※九州・山口の９県自慢の果

物を使用したプレミアムな土産品「九州・山口産の９種のフルーツ ミックスフルーツシリアル」を開

発いたしました。10月 9 日（水）・10日（木）に開催される Food EXPO Kyushu 2019

（国内外食品商談会）において、お披露目いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※九州・山口農商工連携・６次産業化推進協議会は、九州・山口の９県及び一般社団法人

九州経済連合会で構成し、九州地域戦略会議の申し合わせにより設立した組織です。今回の

商品は、九州・山口各県を訪れる旅行者の皆様に、観光と一体となって九州・山口を PR するこ

とを目的に、開発いたしました。九州・山口の魅力を PRしたいという思いがぎっしり詰まった新商品

です。 

 

  

「九州・山口産の 9種のフルーツ ミックスフルーツシリアル」 
についてのお問い合わせ先 

福岡県担当者：農林水産部 園芸振興課 吉田／宮田 

電話番号：092-643-3489 

E-mail：6jika@pref.fukuoka.lg.jp 
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■「九州・山口産の９種のフルーツ ミックスフルーツシリアル」開発！ 

1．商品名 

「九州・山口産の９種のフルーツ ミックスフルーツシリアル」 

 

2. 特長 

・九州・山口各県自慢の選りすぐりの果物を、ドライフルーツにしてシリアルに仕立てました。 

・ドライフルーツは、果物が持つ本来の味や香りをできるだけ損なわないようにするため、低温で約１ヶ月かけて果

物の水分のみを根気強く抜いていく「ヒートドライ製法」で仕上げました。 

・麦については、やわらかく食べやすいオーツ麦と国内産の大麦を使用し、特別な加工方法で食べやすく仕上げ

た生地に、素材の味を活かしたほんのり甘い味に仕上げました。 

 

3. 原材料 

大麦(国産)、オーツ麦、砂糖、乾燥果実[いちご(佐賀県産) 、パイナップル(沖縄県産) 、マンゴー(宮崎県

産)、りんご(山口県産)、パッションフルーツ(鹿児島県産)、いちじく(福岡県産とよみつひめ)、びわ(長崎県産)、

甘夏(熊本県産)、かぼす(大分県産)]、デーツシロップ、食塩 

 

4. 内容量 

40g 

 

5. 製造者 

石橋工業株式会社 

 

６．監修 

九州・山口農商工連携・６次産業化推進協議会 

 

７. 発売日 

令和元年（2019年）11月（予定） 

 

８. 販売価格 

1,000円（税抜） 

 

９.主な取扱店舗 

九州・山口各県内の土産物店等 

 

■Food EXPO Kyushu 2019（国内外食品商談会）出展 

日時：令和元年（2019年）10月 9日（水）～ 10日（木） 10:00～17:00 

（※最終日は 16:00 まで） 

会場：福岡国際センター（福岡市博多区築港本町 2-2） 

ブース番号：D-13(石橋工業株式会社ブースにて展示)  
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添付資料 

・パッケージ写真（JPG）          ・イメージ写真（JPG） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・A4 チラシ（PDF）             ・4 つ折リーフ（PDF） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


