
報道関係者各位 

メロン＆マンゴーをふんだんに使用した期間限定の『グレイス アフタヌーンティー』 
 

「トロピカルサマー アフタヌーンティー」販売 
 

 販売期間： 2017年6月1日（木）～8月31日（木） 
グリルレストラン マンジャーレ シェフズライブステージ 

 

 

  

 

 
 

株式会社ベストブライダル（本社：東京都渋谷区／代表取締役：塚田正之）が運営する「グリルレストラン マンジャーレ シェフズ

ライブステージ」では、メロンやマンゴーをふんだんに使用した『トロピカルサマー アフタヌーンティー』を2017年6月1日（木）～ 

8月31日（木）まで販売いたします。 

本件に関するお問合せ先 

株式会社ツカダ・グローバル ホールディング  広報担当：千葉・岩崎・岩田 

〒150-0011 東京都渋谷区東3-11-10 恵比寿ビル8F 

TEL／03-5464-0108 FAX／03-6690-2664 E-mail／bb-pr@bestbridal.co.jp 

2017年5月31日 

株式会社ベストブライダル 

「シーズン」「ビューティー」「ジュエル」をコンセプトに、宝
石のように美しいスイーツやフィンガーフード、約20種類
の豊富なハーブティーをご用意している『グレイス アフタ
ヌーンティー』。6月1日（木）～8月31日（木）はメロンとマ

ンゴーを贅沢に使用した“トロピカルサマー”バージョン
になって登場。 

ファーストドリンクに「天使音メロンのスムージー」、その
日に一番美味しいマンゴーをパティシエが選定した手作
りの「完熟マンゴープリン」、ココナッツのお酒でソテーし
たバナナをサンドした「チョコバナナマカロン」、酸味の効
いた「レモンとチョコチップのパウンド」などのスイーツに
加え、人気の自家製スコーン（食べ放題）のディップには、
クロテッドクリーム・蜂蜜ナッツ・マンゴージャムの3種類

をご用意。色鮮やかなスイーツとともに、贅沢な時間を
お過ごしいただけます。 

【場所】グリルレストラン マンジャーレ シェフズライブステージ 

     （〒279-0014千葉県浦安市明海5-8-2新浦安アートグレイス・ウエディングコースト1F） 

【販売期間】2017年6月1日（木）～8月31日（木） 

【提供時間】平日  12:00～17:00 （最終来店16:00） （紅茶L.O16:30） 

【提供時間】土日祝 14:00～17:00 （最終来店16:00） （紅茶L.O16:30）  ※不定休 

【電話番号】047-301-8055 

【HP】http://www.bestbridal.co.jp/restaurant/shinura_mangiare/ 

【料金】 2,800円（税込・サービス料12％別途） 

【メニュー内容】 ※季節により変更となる場合がございます 

≪ビューティーショット≫ 天使音メロンのスムージー 

≪セイボリープレート≫  

・野菜スティック セロリとサワークリームディップ ・パルメザンチーズのブリュレ 

・チリビーンズとアボガドのオープンサンド ・トマトのジュレ仕立て 

≪ジュエル3段スタンド≫ 

・完熟マンゴープリン ・天使音メロンのブランマンジェ ・タルトパッション ・チョコバナナマカロン ・レモンとチョコチップのパウンド ・
ムースカフェ ミルフィーユと共に 

≪自家製スコーン2種と選べるディップ≫ 

スコーン（プレーン・フランボワーズ）、ディップ（クロテッドクリーム・蜂蜜ナッツ・マンゴージャム） 

≪プティフール≫ ブールドネージュ・マンゴーとタイムのパートドフリュイ 

≪DRINK≫シーズンティー、ノーブルティー、ハーブティー、フレーバーティー、コーヒー20種類以上が飲み放題 


