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東海三県の食材と名古屋地酒を堪能！東海三県の食材と名古屋地酒を堪能！東海三県の食材と名古屋地酒を堪能！東海三県の食材と名古屋地酒を堪能！

『『『『会席会席会席会席 千草～秋の日本酒飲み比べと共に～千草～秋の日本酒飲み比べと共に～千草～秋の日本酒飲み比べと共に～千草～秋の日本酒飲み比べと共に～』』』』

2017年年年年9月月月月1日（日（日（日（金金金金））））～～～～11月月月月30日（木）期間限定で販売日（木）期間限定で販売日（木）期間限定で販売日（木）期間限定で販売

於：八事サーウィンストンホテル於：八事サーウィンストンホテル於：八事サーウィンストンホテル於：八事サーウィンストンホテル ヘルシーライブ懐石ヘルシーライブ懐石ヘルシーライブ懐石ヘルシーライブ懐石 『『『『彩（さい）彩（さい）彩（さい）彩（さい）』』』』

株式会社ツカダ・グローバルホールディングの子会社であり、ゲストハウスウエディングを全国で展開する株式会社ベスト
ブライダル（本社：東京都渋谷区、代表取締役：塚田正之）が運営する、八事サーウィンストンホテル（所在地：愛知県名古
屋市昭和区八事本町100-36）。

ホテル内のヘルシーライブ懐石『彩（さい）』では、東海三県の秋の味覚にスポットをあて新鮮な食材と日本酒の飲み比べを
楽しめる『会席千草～秋の日本酒飲み比べと共に～』を2017年9月1日（金）～11月30日（木）の期間限定で販売いたしま
す。

料理長が匠の技を凝らしてご提供する秋の会席「千草」。和食の伝統と東海三県各地から厳選した旬の食材、愛知近海の
新鮮な旬の鱧や、三重の特選生本マグロと上質な身質の雅鯛、飛騨の旬な茸の舞茸や椎茸などでおもてなし。お食事は
名古屋名物の「ひつまぶし」と色鮮やかな「手まり寿司」の2種からお選びいただけます。飲み比べの日本酒は愛知県の蓬
莱泉を3種類お楽しみいただけます。

本件に関するお問合せ先
株式会社ツカダ・グローバルホールディング 広報担当：岩田・岩崎・千葉

〒150-0011 東京都渋谷区東3-11-10 恵比寿ビル8F
TEL:03-5464-0108/Fax:03-6690-2664 URL：http://www.tsukada-global.holdings/

2017年7月18日
株式会社ツカダ・グローバルホールディング
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『『『『会席会席会席会席 千草～秋の日本酒飲み比べと共に～千草～秋の日本酒飲み比べと共に～千草～秋の日本酒飲み比べと共に～千草～秋の日本酒飲み比べと共に～』』』』概要概要概要概要

販売期間：2017年9月1日（金）～11月30日（木）
場所：1F/ヘルシーライブ懐石『彩』
提供時間：ディナータイム17:00～22:00（21:00 L.O）
料金： 8,000円（日本酒の3種飲み比べ付き9,000円） ※税金・サービス料込み

メニュー内容：

＜飲み比べ地酒＜飲み比べ地酒＜飲み比べ地酒＜飲み比べ地酒 愛知県の蓬莱泉愛知県の蓬莱泉愛知県の蓬莱泉愛知県の蓬莱泉 3種＞種＞種＞種＞

-蓬莱泉「美」純米大吟醸
-蓬莱泉「ROKU」純米山廃造
-蓬莱泉「立春朝絞り」
奥三河の有名蔵から全くキャラクターの異なるアイテムをチョイス。
女性的なつくりの「美」、冷酒から熱燗まで懐の広い「ROKU」、限定酒の「立春朝絞り」とバラエティー豊かにご用意してい
ます。

＜＜＜＜店舗店舗店舗店舗概要＞概要＞概要＞概要＞
【場所】1F/ヘルシーライブ懐石 『彩（さい）』
【営業時間】
ランチ11:30～14:00（14:00 L.O） ディナー17:00～22:00（21:00 L.O）
【電話番号】 052-861-7874 
【HP】http://www.bestbridal.co.jp/hotel/yagoto/restaurant/sai/


