
【横浜】みなとみらいの煌びやかな夜景を一望できる窓際席で幻想空間に酔いしれる

「MANGIARE YOKOHAMA贅沢クリスマスディナー」
2026年12月19日（土）～12月25日（金）販売／リストランテ マンジャーレ ウォーターエッジ YOKOHAMA

株式会社ベストブライダル（本社：東京都港区、代表取締役：塚田正之）が運営する結婚式場「アートグレイス ポートサイドヴィ
ラ」（神奈川県横浜市）では、館内の「リストランテ マンジャーレ ウォーターエッジ YOKOHAMA」にて、キャビア・フォアグラ・ト
リュフの世界三大珍味をはじめ、ズワイ蟹やオマール海老などの豪華食材をふんだんに取り入れた「MANGIARE

YOKOHAMA贅沢クリスマスディナー」（1名28,000円～※消費税・サービス料15％込）を、2026年12月19日（土）～12月25日
（金）の期間限定で販売いたします。
◆リストランテ マンジャーレ ウォーターエッジ YOKOHAMA公式ホームページ：
https://www.bestbridal.co.jp/restaurant/special/detail-23608/?restaurant=yokohama_mangiare

報道関係者各位

2026年10月14日
株式会社ベストブライダル

2026年のクリスマスディナーは、息を呑むほど美しいみなとみらいの夜景が一望できる幻想的な空間で、特別な一夜を彩る至高の

イタリアンフルコースをご用意いたしました。

コースの幕開けを飾るアミューズには「ズワイ蟹のカダイフ巻き 蟹味噌のソース」、前菜には雪景色をイメージした「愛媛県産真鯛と
トマトの淡雪仕立て ～ホワイトクリスマス～」をご提供。
さらに、温前菜に濃縮葡萄とティムットペッパーが香る「蝦夷鹿のアッロースト」、お魚料理として、ぷりっとした弾力と豊かな甘みが魅
力のオマール海老にトリュフをあしらった「オマール海老のサルタート仕立て」、メインには、きめ細やかな肉質と豊かな風味が特徴の
銘柄牛「千葉県産しあわせ絆牛」に、濃厚なフォアグラを重ね合わせた贅沢なロッシーニスタイルでご用意。

デザートには濃厚なショコラと甘酸っぱいベリーのアンサンブルが華やかな「ベリーとショコラのクリスマスリース仕立て」が聖夜を優
雅に締めくくります。
乾杯には、イタリア・スプマンテ（スパークリングワイン）の頂点と評される「フェッラーリ・ブリュット」をグラスでご提供。きめ細やかでエ
レガントな泡立ちと、熟したゴールデンデリシャスのような爽やかな香りが広がる一杯を片手に優雅な乾杯の音色を響かせ、クリスマ
スの贅沢なひとときに酔いしれる至福の時間をお過ごしいただけます。

◇◆本件に関する報道関係者からのお問合せ先 ◆◇
株式会社ツカダ・グローバルホールディング ベストブライダル広報担当：𠮷永

〒105-0022東京都港区海岸1-16-1 ニューピア竹芝サウスタワー12Ｆ
TEL／03-5464-0108   E-mail／bb-pr@bestbridal.co.jp

※画像は全てイメージ

▲（左から）プールサイド際席イメージ、レストランバーカウンターイメージ、レストラン外観景色イメージ

▲クリスマスディナーコース イメージ ▲煌めく景色を一望できる窓際席で特別な一夜を

https://www.bestbridal.co.jp/restaurant/special/detail-23608/?restaurant=yokohama_mangiare


【店名】 リストランテ マンジャーレ ウォーターエッジ YOKOHAMA

【住所】 〒221-0055神奈川県横浜市神奈川区大野町1-4 横浜アートグレイス ポートサイドヴィラ3F

【販売期間】 2026年12月19日（土）～12月25日（金）

【販売時間】 17:00～22:00（最終入店19:30）
※12月19日（土）・20日（日）・24日（木）・25日（金）は2部制（①17:00～18:45 ②20:00～21:45）
【料金】 1名 28,000円～（消費税・サービス料15％込）
※ 12月19日（土）・20日（日）・24日（木）・25日（金） は30,000円にてご提供。
【TEL】 045-440-6881

【定休日】 月曜日定休（祝祭日は営業） その他不定休日あり
【アクセス】 横浜駅直結徒歩7分（JR線・みなとみらい線・京急線・相鉄線・市営地下鉄線）、みなとみらい線新高島
駅より徒歩5分
【URL】 https://www.bestbridal.co.jp/restaurant/special/detail-23608/?restaurant=yokohama_mangiare

店舗概要

2026年贅沢クリスマスディナーMENU

▲エントランス ▲個室イメージ ▲レストラン外観イメージ

▲窓際席イメージ ▲レストランバーカウンターイメージ ▲レストラン内観イメージ

【乾杯酒】
フェッラーリ・ブリュット グラス
【アミューズ】
ズワイ蟹のカダイフ巻き 蟹味噌のソース
【前菜】
キャビアを添えた愛媛県産真鯛とトマトの淡雪仕立て ～ホワイトクリスマス～
【温前菜】
蝦夷鹿のアッロースト 濃縮葡萄とティムットペッパーの香のエスコート
【ペシェ】
オマール海老のサルタート 香り高いトリュフを添えて
【カルネ】
千葉県産しあわせ絆牛とフォアグラ マデラソースと季節野菜のコントルノ
【ドルチェ】
ベリーとショコラのクリスマスリース仕立て ミルクアイスを添えて
【食後のお飲み物】
紅茶またはコーヒー

※商品は全て消費税・サービス料15％込
※食材の仕入れ状況により、一部内容が変更となる可能性がございます。

※画像は全てイメージ

https://www.bestbridal.co.jp/restaurant/special/detail-23608/?restaurant=yokohama_mangiare

