
報道関係者各位

株式会社ベストブライダル（本社：東京都港区、代表取締役：塚田正之）が運営する結婚式場「大宮アートグレイス ウエディング

シャトー／大宮璃宮」（所在地：埼玉県さいたま市北区植竹町1-816-7）では、館内の「カフェ＆レストラン 四季庭」にて、「SPRING

ディナーコース」を、2023年3月～5月の期間限定で販売いたします。

2023年3月9日

株式会社ベストブライダル

大宮エリア唯一の「恋人の聖地サテライト」※に認定される結婚式場「大宮璃宮」。館内の「カフェ＆レストラン 四季庭」は、四

季折々の自然に囲まれた、埼玉屈指の上質レストランです。「美しい日本の四季を料理でも感じていただきたい」との思いか
ら、地元・埼玉県をはじめとする日本各地の旬の食材をフレンチの技法で表現したフレンチジャポネをご提供しています。

このたび期間限定で販売する春のディナーコースは、春を告げる魚といわれる真鯛や春野菜を使用した春を感じる「SHIKI
TEI」、旬を迎える高級魚・マハタの網焼きや黒毛和牛を取り入れたお祝いにぴったりの「CHEF‘S」など、国産牛や埼玉県産
の食材を使用したフルコース。色とりどりの食材をアーティスティックに盛り付けた限定ディナーをご堪能いただけます。

※「恋人の聖地」とは・・・NPO法人地域活性化支援センターが展開する「恋人の聖地プロジェクト」によって認定された、プロポーズにふさわしいロマンティッ
クなスポット。2023年3月現在、埼玉県の大宮エリアで認定を受けるのは「大宮璃宮」のみ。

春を彩るアーティスティックなフレンチジャポネコースが新登場

「四季庭 SPRING ディナーコース」
2023年3月～5月限定販売／大宮璃宮 カフェ＆レストラン四季庭

■新型コロナウイルス感染症拡大防止への対応について■
当社では、新型コロナウイルス感染症(COVID-19)の国内での発生状況を踏まえ、お客様及び関係者の健康・安全面を第
一に考慮し、感染症拡大防止策、ソーシャルディスタンスを確保しております。
詳細はこちら: https://www.bestbridal.co.jp/images/top/20200512_r.pdf

また社会情勢により、営業時間変更等を実施する場合がございます。営業情報に関しては、各店舗の公式ホームページを
ご確認ください。

【写真左より時計回り】CHEF‘Sディナーコースイメージ、埼玉県産サラダ蕪とアオリイカのマリネ、黒毛和牛のロースト、ヨモギのムース 白あんのシャンティ

https://www.bestbridal.co.jp/images/top/20200512.pdf


カフェ＆レストラン 四季庭「SPRINGディナーコース」販売概要

【販売期間】 2023年3月1日（水）～5月31日（水）
【販売時間】 ディナータイム 17:30～21:30

【販売価格】 SHIKITEIコース 4,500円
RIKYUコース 7,000円
CHEF‘Sコース 9,000円 （消費税込・サービス料15％別）

【住所】 〒331-0813 埼玉県さいたま市北区植竹町1-816-7 アートグレイス大宮璃宮3F

【アクセス】 JR「土呂」駅より徒歩約9分
【定休日】 火曜日
【お問合せ】 048-662-5551

【ご予約】 https://www.bestbridal.co.jp/restaurant/shikitei/dinner/

【メニュー例（CHEF‘Sコース）】※季節や仕入状況などにより、メニューの一部が変更となる場合があります。
＜アミューズ＞～春～ 真鯛とウドのコルネ 菜の花と桜のコンポジション
＜前菜＞埼玉県産サラダ蕪とアオリイカのマリネ 柑橘のアクセント
＜温前菜＞IWAI鶏のバロティーヌ 春キャベツを添えて
＜魚料理＞マハタ＆インカのめざめの網焼き ソースヴィネグレット
＜肉料理＞厳選牛<黒毛和牛>のロースト 薫香コンソメと越後妙高かんずりのアクセント
＜パン＞
＜デザート＞ヨモギのムース 白あんのシャンティ ～日本の春をイメージして～
＜小菓子＞
＜食後のお飲み物＞コーヒーまたは紅茶

内観 SHIKITEIディナーイメージ

◇◆本件に関する報道関係者からのお問合せ先 ◆◇
株式会社ツカダ・グローバルホールディング ベストブライダル広報担当：千葉

〒105-0022東京都港区海岸1-16-1 ニューピア竹芝サウスタワー12Ｆ
TEL／03-5464-0108   E-mail／bb-pr@bestbridal.co.jp

エントランス 庭園

https://www.bestbridal.co.jp/restaurant/shikitei/dinner/

