
 

 

報道関係者各位 

秋が主役の“芋”“栗”“かぼちゃ”が随所に 

八事の秋の紅葉を表現した彩り豊かなスイーツをプリンセス気分で堪能！ 

『秋のプリンセスアフタヌーンティー』『秋のプリンセスハイティー』 
 

 

販売期間： 2019年9月2日（月）～11月10日（日） 
 場所：ストリングスホテル 八事 NAGOYA オールデイ・ラウンジ 「ストリングス ラウンジ」   

 

 

  

 

 
 

株式会社ベストブライダル（本社：東京都渋谷区、代表取締役：塚田正之）が運営する、ストリングスホテル 八事 NAGOYA

旧：サー ウィンストンホテル 名古屋 by ストリングス（所在地：愛知県名古屋市昭和区八事本町100-36 ）。 

リュクスな雰囲気が漂いプリンセス気分を味わえるオールデイ・ラウンジ「ストリングス ラウンジ」では、アフタヌーンティーや

軽食をお楽しみいただけます。 

2019年9月2日（月）～11月10日（日）の期間限定アフタヌーンティーとハイティーは、珍しいもみじのシロップを使った炭酸

ジュレや人気のマイクロケーキ、和栗のモンブラン、きなこを使ったマフィンなど、秋の味覚や和の要素も取り入れたスイー

ツが勢揃い。実りの秋を体感する八事でのひとときを、美しい紅葉カラーリングのスイーツとともに満喫いただけます。 

2019年8月2日 

ストリングスホテル 八事 NAGOYA 

▲『秋のプリンセスアフタヌーンティー』イメージ                        

 ◆◇本リリースに関するお問合せ先◇◆  

ストリングスホテル 八事 NAGOYA  PR事務局（株式会社マテリアル内）担当：大矢/日向  

TEL:03-5459-5490/Fax:03-5459-5491 Email: tsukada-pr@materialpr.jp  
 

◆◇ホテルに関するお問合せ先◇◆  

ストリングスホテル 八事 NAGOYA  広報担当：清水/石川  

TEL:052-861-7879/Fax:052-861-7867 E-mail: bb-pr@bestbridal.co.jp  



◆販売期間： 2019年9月2日（月）～11月10日（日）  
◆場所：     1F/ストリングス ラウンジ 

◆提供時間：  11:00～18:00（LO.17:30） 
◆料金：         アフタヌーンティー 3,300円  ※税金・サービス料12%別  

◆メニュー内容：  

【ファーストディッシュ】トリュフ香るパンプキンポタージュ 

【デザートプレート】紅葉とリンゴの炭酸ジュレ/ショートケーキ/洋梨のムースリーヌ/ぶどうのタルト/プティモンブラン/きな
この香るキャラメルケイク/ 選べるボンボンショコラ（～日本茶、パレドール、パッション、トリュフ、マロンノワゼット～ 

5種の中から2種類をお選びいただけます） 

【セイボリープレート】さつまいもと黒ごまのケイクサレ/彩り野菜のキッシュ/パストラミとじゃがいものエクレア・サレ/スモ
ークサーモンとクリームチーズ/リンゴのオープンサンド 

【別皿】パンプキンスコーン/発酵バターのフィナンシェ/プレーンスコーン/オリジナルクロテッドクリーム/メープルシロップ 

/三重県産マイヤーレモンのマーマレード 

【ドリンク】コーヒー、紅茶（マリアージュフレール）など20種類の中からおかわり自由 

 

▲珍しいもみじのシロップを使った炭酸ジュレや人気のマイクロケーキ、和栗のモンブラ
ン、きなこを使ったマフィンなど、秋の味覚や和の要素も取り入れたスイーツが勢揃い。 

▲甘⇒塩⇒甘⇒塩のループが食欲を増進！ 
お腹を満たす、キッシュやオープンサンドもシェフ拘りの品 

▲＜ファーストディッシュ＞秋に旬をむかえるかぼちゃを使用
したポタージュスープにトリュフの香りを添えて贅沢な1品
に。かぼちゃはβーカロテンやビタミンなどの栄養素が多く
含まれており美肌効果などが期待されている。 
女性に嬉しい秋の美肌スープ。 
 

『秋のプリンセスアフタヌーンティー』販売概要 

フランスの老舗紅茶ブランド「マリアージュ フレール」が扱う35か国500種類以上の紅茶から、 
アフタヌーンティーに合わせてセレクトした香り高い紅茶やフレーバードティー。 
その他、コーヒー等も含めて20種類以上をご用意。 



◆販売期間： 2019年9月2日（月）～11月10日（日）  
◆場所：     1F/ストリングス ラウンジ 

◆提供時間：  11:00～18:00（LO.17:30） 
◆料金：         プレミアム・ハイティー 3,700円  ※税金・サービス料12%別 

◆メニュー内容：  

【ファーストドリンク】グラスシャンパン 

【ファーストディッシュ】かぼちゃのニョッキと鶏肉のシチューパイ 

【三大珍味セイボリー】フォアグラ ブリュレ ラズベリーのチップ添え/小海老とキャビアのカクテル/パンプキンミートパイ  

トリュフソース/ホテルメイド スモークサーモンと洋梨のコンポート 

【デザートプレート】紅葉とリンゴの炭酸ジュレ/ショートケーキ/洋梨のムースリーヌ/ぶどうのタルト/プティモンブラン/きな
この香るキャラメルケイク/ 選べるボンボンショコラ（～日本茶、パレドール、パッション、トリュフ、マロンノワゼット～ 

5種の中から2種類をお選びいただけます） 

【セイボリープレート】さつまいもと黒ごまのケイクサレ/彩り野菜のキッシュ/パストラミとじゃがいものエクレア・サレ/スモ
ークサーモンとクリームチーズ/リンゴのオープンサンド 

【別皿】パンプキンスコーン/発酵バターのフィナンシェ/プレーンスコーン/オリジナルクロテッドクリーム/メープルシロップ 

/三重県産マイヤーレモンのマーマレード 

【ドリンク】コーヒー、紅茶（マリアージュフレール）など20種類の中からおかわり自由 

 

▲グラスシャンパン、豊穣の秋を感じるパイ包みスープに三大珍味オードブルが付いた「プレミアム・ハイティー」で優雅なひとときを 
 

『秋のプリンセスハイティー』販売概要 

＜店舗概要＞ 

【店名】    オールデイ・ラウンジ 「ストリングス ラウンジ」 
【営業時間】 7：00～21：00（フードL.O 20：00／ドリンクL.O 20：30） 
【席数】    70席 

【定休日】   無休 

【電話番号】  052-861-7874 

【HP】            https://www.strings-hotel.jp/yagoto/restaurant-lounge.html 

 三大珍味オードブル 


