
昼はドリーミーな妖精の世界へ、夜はダークな海賊の世界へ誘う

『アートグレイスサマー fairy&pirates』開催
ソーシャルディスタンスを確保し安心安全に楽しむサマーイベント

2020年7月～9月の特定日開催 ／ 大阪アートグレイス ウエディングコースト

ゲストハウスウエディングを全国で展開する株式会社ベストブライダル（本社：東京都渋谷区、代表取締役：塚田正之）が運
営する結婚式場「アートグレイス ウエディングコースト」（大阪市住之江区）では、2020年7月~9月の特定日に昼と夜それぞ
れのスタイルを楽しめるサマーイベント『アートグレイスサマー fairy&pirates 』（3,500円～）を開催いたします。

2020年6月15日
株式会社ベストブライダル報道関係者各位

お昼間はお城のような空間がドリーミーな妖精の世界に、夜はダークな海賊の物語を楽しめる夏限定イベント

専属のシェフ、パティシエが作るテーマに合わせた料理の数々

※画像は全てイメージ

約6000坪の広大な敷地が、昼と夜、趣きの異なる物語の舞台に。青空の下、荘厳にそびえ立つ大聖堂や、キラキラと水辺が
輝くプール付きガーデン、調度品に囲まれた豪華な会場、夜はライトアップされた幻想的な空間など。どの角度からも記憶と
記念に残る素敵な写真スポットが満載です。

可愛い妖精たちが集う夢が溢れる空間で楽しめるサマーランチイベントは、お子様と一緒にご家族の夏のお出かけにぴった
り。夜は少しダークな海賊たちの世界へ誘う大人のサマーナイトイベント。どちらも用途に合わせて楽しめます。

広大な敷地の結婚式場が物語の舞台に！どこを切り取っても魅力的なフォトスポットに！

本件に関するお問合せ先

株式会社ベストブライダル 広報担当：岩田
TEL:052-861-7869/Fax:052-861-7867 E-mail／bb-pr@bestbridal.co.jp

弊社では、新型コロナウイルス感染症（COVID-19）の国内での発生状況を踏まえ、お客様及び関係者の健康・安全面を第
一に考慮し、感染症拡大防止策、ソーシャルディスタンスを確保しております。
詳細はこちら：https://www.bestbridal.co.jp/images/top/20200512.pdf

また、社会情勢により、一部店舗の営業休止・営業時間変更等を実施する場合がございます。
営業情報に関しては、公式ＨＰ（https://www.bestbridal.co.jp/osaka/artgrace_osaka/）をご確認ください。

サマーランチは夏野菜をたっぷり使用したスープカレー、柔らかい牛スジのタピオカを練りこんだフォー、ピクルス野菜とポー
クリエットのベトナム風サンドイッチなどのプレート盛り合わせ料理をご用意。食後には妖精をイメージさせる可愛らしいデザ
ートも。夏らしいマンゴーとココナッツの組み合わせにエキゾチックなソースをかけてお召し上がりください。サマーナイトはボ
リューム感たっぷりのお肉3種プレートをご用意。もっと召し上がれる方は食べ放題料理付きのプランもご用意しています。



『アートグレイスサマー fairy&pirates 』 開催概要

■開催期間： 2020年7月3日（金）～9月12日（土）の特定日
■開催時間： 昼開催 12:00～14:00 （L.O.13:30）/夜開催 18:00～21:00 （L.O.20:30）

■販売料金： ※全て消費税・サービス料込

昼の部 お一人様：4,500円（プレート盛り合わせ＋フリードリンク※ソフトドリンク）

小学生：3,500円/お子様料理：2,000円 ※1グループにつきお子様1名無料

夜の部 お一人様：3,500円 （お肉3種プレート＋フリードリンク）

お一人様：4,500円（お肉3種プレート＋食べ放題料理＋フリードリンク）

お一人様：5,000円（お肉3種プレート＋食べ放題料理＋フリードリンク＋デザート）

お子様：大人プランから1,000円引き※お子様はお肉3種プレートが特別プレートになります

※お支払いは現金または、Pay Payでの前払いとなります。（クレジットカード利用不可）

会場貸し切り料： ご予約プランにお一人様プラス1,000円（30名以上での承り）
■開催場所： アートグレイス ウエディングコースト
（住所：〒559-0034 大阪市住之江区南港2-8-1）
（アクセス：ニュートラム「トレードセンター前駅」下車 3番出口から徒歩2分/地下鉄中央線「コスモスクエア駅」下車徒歩7分）

■ご予約・お問合せ：
電話番号：06-6569-5537（12:00～19:00） ※休館日：毎週月曜・火曜（祝日除く）・その他弊社指定日
HP：https://www.bestbridal.co.jp/guestparty/oosaka/artgrace_osaka/beer-19_2020/

■メニュー：
【昼】
※仕入れの状況に応じて内容が変更になる場合がございます。
※お料理は、お一人ずつプレート盛り合わせにてご提供させていただきます

＜プレート盛り合わせ料理＞五種豆と五穀カップサラダ お好みのドレッシング3種/旨辛胡瓜のスティック/サーモンと夏野菜
のマリネ/ヘルシーチキンとキノコ、ポテトのカチャトーラ/真ダコとブロッコリーのペペロンチーノマリネ/キャベツとセロリの香味
ピクルス/べトナム風サンドイッチ ポークのバインミー/焼きそばピザ/カントリーウェッジポテト/2種ソーセージ（ハーブ・スモーク
）/チキンフリット/スキレットdeスパニッシュオムレツ/夏野菜スープカレー＆麦ライス/柔らかい牛スジのあっさりタピオカフォー

＜デザート＞ティンカーベルのトロピカルサマー～ピクシーダストにかけられて～
＜ソフトドリンク＞ウーロン茶/オレンジ/アップル/マンゴー/パイン/カルピス/カルピスソーダ
【夜】（5,000円プラン内容）
※仕入れの状況に応じて内容が変更になる場合がございます。
※お料理は、お一人ずつプレート盛り合わせにてご提供させていただきます
＜お肉3種プレート＞厚切り牛タン/骨付スペアリブ/骨付鶏モモ肉/コンディメント3種（チャンキーサルサ/ハニーマスタードソー
ス/フレークソルト＆ブラックペッパー）/マッシュポテトとサフランライス/桐生酵母パン

＜食べ放題料理＞五種豆と五穀カップサラダ お好みのドレッシング3種/旨辛胡瓜のスティック/サーモンと夏野菜のマリネ/ヘ
ルシーチキンとキノコ、ポテトのカチャトーラ/真ダコとブロッコリーのペペロンチーノマリネ/キャベツとセロリの香味ピクルス/べ
トナム風サンドイッチ ポークのバインミー/焼きそばピザ/スキレットdeスパニッシュオムレツ/夏野菜スープカレー＆麦ライス/

柔らかい牛スジのあっさりタピオカフォー

＜デザート＞まるごとアイス 5種（カカオ ・ココナッツ ・オレンジ ・ピーチ ・スイカ）
＜ドリンク＞《アルコール》 ビール/なんでもビアカクテル（オレンジビア/マンゴービア/パインビア）/ウイスキー（水割り/ハイボー
ル/ロック）/焼酎（麦・芋※水割り/お湯割り/ロック）/カクテル（カシスオレンジ/カシスソーダ/カシスウーロン/ジントニック/ジンバッ
ク）《ソフトドリンク》 ウーロン茶/オレンジ/アップル/マンゴー/パイン/カルピス/カルピスソーダ

※画像は全てイメージ


