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報道関係各位 

2022年 4月 5日（火） 

日本緑茶センター株式会社  

 

 

 

 

 

 

日本緑茶センター株式会社は、電子レンジで簡単にクラフトドリンクが作れるティーバッグ「クラフトコーラ」

「クラフトジンジャーエール」を、2022年 4月 8日（金）に期間限定発売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■クラフトコーラ＆クラフトジンジャーエールとは 

「クラフト」には、技能や技巧、手芸や工芸などの意味があります。それを語源として、『こだわりが詰まったもの』

のことを「クラフト」と呼んでいます。 

「クラフトコーラ」「クラフトジンジャーエール」は、スパイスやハーブなどを使って作る手作りの飲み物のこと。ス

テイホームの影響でおうち時間が長くなり、家でさまざまなクラフトドリンクを作って楽しむ人が増えました。 

レシピもたくさん紹介されていますが、お好きな材料をお好みで組み合わせて楽しめる手作りドリンクです。 

ティーブティックの「クラフトコーラ」「クラフトジンジャーエール」は、スパイスとハーブの入ったティーバッグと

電子レンジで、手軽に本格的なこだわりの味わいを楽しめます。 
 

■ティーブティック「クラフトコーラ」 

「クラフトコーラ」は、5 種類のスパイスとハーブをブレンド。パンチのあるス

ッキリとした味わいです。 
 

■ティーブティック「クラフトジンジャーエール」 

「クラフトジンジャーエール」は、国産ジンジャーと4種類のスパイスやハーブ

をブレンド。スパイシーな香りとジンジャーのピリッとした味わいです。 

PRESS RELEASE 

電子レンジで簡単に完成！お手軽なのに本格的な味わい 

ハーブとスパイスをブレンドしたティーバッグで作る 

「クラフトコーラ」「クラフトジンジャーエール」期間限定発売 

昨年に続き数量限定発売 
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■無添加・無香料・ノンカフェインで楽しめる健康的なドリンク 

「クラフトコーラ」「クラフトジンジャーエール」は、こだわりのスパイスとハー

ブのみで味わいを表現しています。 
 

■手作り感を表現した温かみのあるパッケージデザイン 

商品デザインは、『ハーブ屋の店長』というキャラクターを全面に打ち出し、

こだわりのスパイスとハーブをブレンドしている雰囲気をイラストデザインで

わかりやすく表現しました。 

 

【おいしいお召し上がり方】 

 

 

 

カップに 1ティーバッグと水

（150ml）を入れて、電子レンジ

（600W）で 2分温めます 

小皿などで蓋をして 10分蒸らし、

ティーバッグを取り出して砂糖を

小さじ 3杯入れます 

 

たっぷりと氷を入れたグラスに注

ぎ、軽く混ぜ冷めたら②と同量の 

炭酸水を入れてお召し上がりく

ださい

※砂糖と炭酸水の量はお好みで調整してください  ※自分好みのアレンジもぜひ見つけてください 

 

【商品概要】 

ブランド名・商品名： ティーブティック 「クラフトコーラ」  

原材料名： シナモン（ベトナム）、レモンピール、カルダモン、アニス、クローブ 

内容量： 17.5g（3.5g×5ティーバッグ） 
 

ブランド名・商品名： ティーブティック 「クラフトジンジャーエール」  

原材料名： ジンジャー（中国、日本）、レモンピール、シナモン、アニス 

内容量： 15.0g（3g×5ティーバッグ） 
 

価格： 各 518円（税込） 

発売日： 2022年 4月 8日（金）／全国 ※期間限定発売 

主要売場：  輸入食料品店、キッチン雑貨店、 

  弊社オンラインストア「ティーブティック」 https://www.tea-boutique.jp/ 

 

U R L http://www.jp-greentea.co.jp    

          ※オンラインストア「ティーブティック」 https://www.tea-boutique.jp/ 
 

【一般の方のお問い合わせ】  

お客様相談室 0120-821-561（平日 9：00-17：00） 
 


