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２０１０年９月２２日

ミニストップ株式会社

(証券コード　９９４６)各　位

この秋ついに「かりかりまん」が復活！

～お客さまから人気の高かった２品を数量限定で発売～

　ミニストップ株式会社（本部：千葉県千葉市　代表取締役社長：阿部 信行）は、２０１０年９月２８日(火)よ

り順次、国内のミニストップ店舗(２０１０年８月末現在：２，０３７店)において、 １９９６年の発売以来、累計

１４０，０００，０００個を販売した「かりかりまん」シリーズを、数量限定で発売しますのでお知らせいたしま

す。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　※２０１０年１０月５日(火)よりミニストップ全店で発売開始

　創業３０年を迎えた今年、お客さまへ感謝の気持ちを込め、過去に発売しお客さまに支持された商品や、

より付加価値を高めた商品を提供しております。気温の寒暖さが出てくるこの時期に、多くの復活要望を

いただいた「かりかりまん」を、数量限定にて発売いたします。

　ミニストップでは、１９９６年～２００７年１１月までの約１２年の間、様々な食材を使用した「かりかりまん」

を販売いたしました。その中で最も人気の高かった「海鮮中華」と「紅ズワイ蟹クリーム」の２品を、今回発

売いたします。かりかりっとした食感と本格的な具材をたっぷり包み込んだジューシーな味わいはそのま

まに、現代向けにアレンジした、この時期だけの「かりかりまん」です。

この件についてのお問合せ先は、

社長室　秘書・広報　菅原・山盛

℡043-212-6477

http://www.ministop.co.jp

≪商品概要≫

■商品名：かりかりまん「海鮮中華」　　　　　　　　■価格：１３８円

■商品特徴：

　豚肉・長ネギ、しいたけ、竹の子などを香味油で炒め、醤油をベースに魚介ソー

　スにオイスターソースやホタテエキスを加えた深みのある海鮮風の味付けが特　

　徴です。繊維状にしたフカヒレとコラーゲンを入れ、よりジューシー感と高級感を

　だしました。

■商品名：かりかりまん「紅ズワイ蟹クリーム」　　　■価格：１３８円

■商品特徴：

　たっぷりの牛乳にオマール海老のブイヨンを加え煮込んだホワイトソースに、玉

　ねぎ、人参、じゃがいもを加えた、クリーミーでコクのあるソースが特徴です。　　

　紅ズワイ蟹を入れることで、さらに豊かな風味が感じられるようになりました。


