
新刊情報
2021年5月吉日

焼肉きんぐ 初のファンブック 5/18発売

『焼肉きんぐ FAN BOOK』
定価:990円（税込）
発売日:2021年5月18日

食べ放題の概念を覆す!と注目を集める焼肉チェーン店「焼肉きんぐ」初の
ファンブック『焼肉きんぐ FAN BOOK』を、5月18日（火）に発売します。

焼肉きんぐは、2007年に1号店を出店して以来、全国に263店舗を
出店する躍進中の焼肉食べ放題専門店です。1番人気の「きんぐコース」は
100分2,980円（税込3,278円）と優しい料金設定で、家族連れを中心に
老若男女を問わず、いろいろなシチュエーションで楽しめると大好評です。
本誌では、焼肉きんぐの歴史や人気メニュー、オススメの食べ方のほか、社員

インタビューや製造工場レポートなど、美味しさの秘密も掲載。さらに、期間中
何度でも使えるお得な「SPECIALパスポート」も付いた、焼肉きんぐを堪能
できる究極の一冊です。

期間中何度でも使える お得なパスポート 付き!

■焼肉きんぐ SPECIALパスポート■
「きんぐコース」2,980円（税込3,287円）をご注文のお客様限定!
１年間、何回でもお一人様2,534円（税込2,787円）でご利用になれるパスポート
※有効期限:2022年5月31日（火）
※全国の焼肉きんぐで期間中何度でもご利用いただけます
※他の割引券、特典との併用はできません

焼肉きんぐが愛される４つの理由
②肉へのこだわり!食べ放題とは思えぬ美味しさ
焼肉きんぐには、きんぐカルビ、炙りすき焼カルビなど、こだわり抜いたお肉を使用
した、４大名物がどれも食べ応えたっぷり。

①満足度120%!の食べ放題

④名物店⾧＆焼肉ポリス
客席を回って焼肉の美味しい焼き方・食べ方を取り締まるのが「焼肉ポリス」。
お肉を最高の状態に焼くサポートをしています。

アメリカ産の高品質な素材を中心に使用して
おり、柔らかさと味わい深さを追求した熟成製法
と加工で、肉本来のポテンシャルを最大限に
引き出しています。

名物①:きんぐカルビ

名物②:花咲上ロース
～ガリバタ醤油～ 名物④:炙りすき焼カルビ

名物③:
壺漬け一本ハラミ

スタッフオススメのアレンジレシピも掲載!
焼肉きんぐの多種多様なメニューを組み合わせることで楽しさ＆美味しさ倍増!
スタッフオススメのアレンジレシピから10メニューが掲載されています。

◎とろける至福!おさつバターソフト

①おさつバターに火
を入れる
②焼き色がついたら
シロップをかける

◎旨辛きんぐカルッパ

③バニラソフトを乗せる
専門店レベルの絶品スイーツに♥

ファン必見!全48の焼肉きんぐトリビア 一部を紹介

・焼肉きんぐで一番注文されている商品は「きんぐ塩タン」
・営業のコンセプトは「とびっきりの笑顔と心からの元気」
・お肉は30日以上寝かせた熟成肉を主に使用
・同じ外装デザインの店舗はほぼない
・北海道の一部店舗では「ラム肉」を提供
・実は、上海に姉妹店「焼肉王」がある
・全国で200台以上、配膳ロボット「Servi」を導入している
・国産牛特選カルビの端材は、別会社に引き取られ石けんや化粧品に

人気飲食チェーン公式ガイドブックシリーズ

③便利すぎるテーブルオーダー
すべてのテーブルにタッチパネルを導入し、席で
ゆったり食べることを実現。選ぶ楽しさと快適性
を追求したタッチパネルは子どもでも使える高い
操作性が特徴です。

ほとんどの人が選ぶ「きんぐコース」は、100品以上で
2,980円（税込3,278円）というリーズナブルな
価格。選りすぐった上質なお肉を一括大量仕入れを
することによって、コストカットを実現!


