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ザ･キャピトルホテル 東急（千代田区永田町、総支配人：但馬 英俊）では、2012 年 12 月 10 日（月）

から 2012 年 12 月 25 日（火）まで、3Ｆ ラウンジ「ORIGAMI」 ペストリーコーナーにてオリジナルク

リスマスケーキ（全 5種類 / 3,800 円～）を販売いたします。 

 

ご家族やご友人、大切な人と過ごすクリスマスが笑顔に満ちた幸せなものなるよう願いを込めて、ザ･キャ

ピトルホテル 東急のシェフパティシエ 安里 哲也がオリジナルクリスマスケーキをご用意しました。国内外

の大会で受賞経験のあるシェフパティシエ 安里の“こだわり”を、ペストリーのパティシエ全員で細部まで

採り入れたクリスマスケーキは、一口頬張れば笑顔が溢れる逸品ばかりです。聖夜を彩るホテルメイドのクリ

スマスケーキをご堪能ください。 

 

クリスマスの伝統的なお菓子「シュトーレン」は、シェフパティシエ 安里のこだわりが詰まった自信の一

品です。使用するフルーツは、レーズン・ミックスフルーツ・アマレナチェリー（イタリア産のダークチェリ

ーをヘビーシロップに漬け込んだもの）の 3種類。各フルーツの風味を引き立たすため、それぞれを別々に、

ラム酒やキルシュ（さくらんぼの蒸留酒）に 1年漬け込み熟成させたものを生地に練りこみ焼き上げました。

仕上げにもこだわり、焼き上がった生地に澄ましバター（不純物を取り除いた純度の高い上質なバター）を染

み込ませ、タヒチ産とマダガスカル産のバニラを混ぜたバニラシュガーをふりかけて仕上げます。クリスマス

前から日にちをかけて一切れずつ食べていき、クリスマスに食べきるのが伝統的な食べ方。一切れずつフルー

ツの味が変わり、クリスマスが近づくにつれて深みが増すオリジナル「シュトーレン」は、日に日に笑みが溢

れていくこだわりの逸品です。 

 

さらに今年の新作「ホワイトショコラ」は、イチゴゼリー・レモンクリーム・柔らかな生地の層を、イチゴ

とホワイトチョコレートのクリームで包み仕上げました。レモンクリームの酸味が甘味を十分に引き立たせる

よう層の厚さをミリ単位までこだわった、可愛らしいデザインが魅力のケーキです。 

クリスマスの定番である「ショートケーキ」は、生地とクリームにこだわりました。焼き上げた生地を水分が

飛ばないよう、常温で丁寧に冷ますことでふんわりとした食感に仕立てます。この生地を十分に冷やし泡立て

たきめ細やかな生クリームと、赤く甘いイチゴをふんだんに使用してデコレートしました。基本に忠実に作り

上げた上質な「ショートケーキ」です。 

 

最大の目玉は、雪だるまの姿をしたシェフパティシエ 安里のスペシャルケーキ「キングフロスト」です。

全身ホワイトチョコレートで構成した、全身食べられる雪だるま。胴の中にもケーキを忍ばせており、この部

分は顔をはずしてのお楽しみ。1つ 1つ表情を変えて仕上げたシェフの遊び心満載のケーキです。 

 

聖夜を楽しむには欠かせないクリスマスケーキ。昨年人気を博した「モンブラン風 ブッシュ・ド・ノエル」

を含め、シェフパティシエ 安里の“こだわり”が詰まった全 5種類のオリジナルクリスマスケーキで笑顔溢

れるひとときをお過ごし下さい。 

報道関係各位 PR-12-15（2012・10・5） 

ラウンジ「ORIGAMI」 

笑顔溢れる“こだわり”のオリジナルクリスマスケーキ 

[販売期間] ２０１２年 12 月 10 日（月）～２０１２年 12 月 25 日

（火） 

[予約受付] 2012 年 10 月 15 日（月）～ 
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【ザ･キャピトルホテル 東急 オリジナルクリスマスケーキ 販売 概要】 

 

[場所] 

ラウンジ 「ORIGAMI」 ペストリーコーナー （3F） 

 

[予約受付期間] 

2012 年 10 月 15 日（月）～2012 年 12 月 23 日（日）まで 

 

[販売期間] 

2012 年 12 月 10 日（月）～2012 年 12 月 25 日（火）まで 

 

[販売時間] 

10：00～22：00 

 

[料金] 

・クリスマスショートケーキ 15cm  4,200 円 

     18cm 5,250 円 

・シュトーレン    3,800 円 

・ホワイトショコラ   4,500 円 

・ブッシュ･ド･ノエル   4,500 円 

・キングフロスト   18,000 円 

 

※	 料金には消費税が含まれております。 

※	 2012 年 12 月 10 日（月）～2012 年 12 月 22 日（土）までは、ご予約の方のみの販売とさせていた

だきます。 

※	 各種 数量限定で販売いたしますので、売り切れ次第終了とさせていただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〔お客様のお問い合わせ〕 
ザ･キャピトルホテル 東急  

ラウンジ「ORIGAMI」 

Tel:03-3503-0872（ORIGAMI 直通） 

E-Mail: capitol-h.origami@tokyuhotels.co.jp 

〔本件に関するお問い合わせ〕 

マーケティング：前場（ぜんば） 

Tel:03-6206-157６（マーケティング 直通） 

E-Mail:capitol-h.mk@tokyuhotels.co.jp 
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■	 ホテル概要 

 「ザ・キャピトルホテル 東急」は、旧キャピトル東急ホテルを前身に、「都心の喧騒を忘れる上質な時間、

四季の移ろう和（やわ）らぎのホテル」をテーマとして生まれ変わった新しいホテルです。東京都心・永田町

に位置し、地下鉄 国会議事堂前駅・溜池山王駅に地下直結という抜群の利便性を誇りながら、隣接する日枝

神社の緑に豊かな自然を感じる絶好のロケーション。「本質的な和」をコンセプトとし、13 室のスイートル

ームを含む全 251 客室のほか、5 つのレストラン＆バー、540 平方メートルの「鳳凰」を中心に 5 つの宴

会場、スパ＆フィットネスには 20ｍのインドアプールを含む会員制フィットネスクラブと、スパ＆バーバー

を完備しています。 

 

 

〒100‐0014 東京都千代田区永田町 2-10-3  
TEL:03-3503-0109（ホテル代表）   

www.capitolhoteltokyu.com 

地下鉄千代田線・丸ノ内線 「国会議事堂前」駅 6 番出口 地下直結 

地下鉄南北線・銀座線   「溜池山王」駅   6 番出口 地下直結 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■	 ラウンジ「ORIGAMI」概要 

  メインロビーから続く吹き抜けの空間に、ゆったりとテーブルを配置した開放感溢れるラウンジです。庭園の木々

や水面のゆるやかな動きを眺めながら、優雅なひとときをお過ごしいただけます。コーヒー、紅茶、ハーブティー、

さらにオリジナルスイーツを豊富にご用意しました。自慢のスイーツは、併設のペストリーコーナーでお求めいた

だけます。 

 

 

ザ･キャピトルホテル 東急 3F（LF） 

Tel:03-3503-0872 

ラウンジ「ORIGAMI」       

10:00～22:00（L.O.21:30） 

 


