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■ご予約・お問い合わせ
成田エクセルホテル東急　レストラン受付（10:00～18:00）
TEL 0476-33-0131　 FAX 0476-33-0148 《このニュースリリースに関するお問い合わせ先》

成田エクセルホテル東急 広報担当 西條まで
TEL(0476)33-0109 FAX(0476)33-0148 
E-mail y.saijo@tokyuhotels.co.jp
URL　www.narita-e.tokyuhotels.co.jp

報道関係者各位

成田エクセルホテル東急（千葉県成田市・総支配人藤森伸一）では、2017年11月26(日)にレストラン「ガーデニア」にて、“静岡県フェア”
を開催します。

レストランガーデニアでは2014年4月から各都道府県の食の魅力をお届けするレストランフェアを開催しています。今回は、高品質の農
水産物を生産する「食材の王国」静岡県の食材を使用した郷土料理をランチブッフェでお楽しみいただきます。実演調理では、お茶の
風味で牛肉の脂をさっぱりさせ焼き上げるシェフの逸品「静岡県産のお茶でマリネした国産牛のステーキ　山葵風味の塩麹ソース」、
「つけナポリタン　ガーデニアスタイル」、静岡県野菜を使用した「パワーサラダ」をご用意。ブッフェコーナーでも、B級グルメの人気を決
めるB-1グランプリにおいて第1回・第2回と1位に輝いた「富士宮やきそば」や、真っ黒な出汁が特徴の静岡県のソウフルード「静岡おで
ん」など、静岡県の“美味しい”を豊富に取りそろえ、大人から子供まで幅広く楽しめる内容でお迎えします。

https://www.narita-e.tokyuhotels.co.jp/ja/restaurant/shop01/plan/1416166000274.html

静岡県フェア開催中は、ロビーにて物産展示即売会も開催します。 会場では「深蒸し茶発祥の地」静岡県菊川市のお茶の販売、茶娘
による試飲サービスが行われ、観光農園ブルーベリーの郷からは、太陽の光をいっぱい浴びて熟したブルーベリーをふんだんに使用し
たジャムなどが並びます。

静岡県の食の魅力を堪能！
１日限りの特別ランチブッフェ開催

静岡県産のお茶でマリネした国産牛のステーキ　山葵風味の塩麹ソース つけナポリタン　ガーデニアスタイル

【静岡県フェア概要】
■日時：平成29年11月26日（日）　2部制　1部：11:20～12:50（90分制）　2部：13:10～14:50（100分制）
■料金：大人 1部：2,800円　2部：2,600円 / 60歳以上 １部：2,500円　2部：2,300円 / 小学生（1部2部とも）1,300円
            4歳以上 （1部2部とも）500円　（税・サ込）
■会場：1F レストランガーデニア
■協力：静岡県菊川市
※食材の仕入の都合により、内容が変更となる場合がございます。
※写真はイメージです。


