
 

一の重 

出汁巻玉子 鮭の南天焼  

合鴨の燻製 酢取り野菜 

竹の子 キャベツ包み 里芋 

青菜のひたし 真蒸（しんじょ） 昆布

２０１８年１月２５日 横浜ベイホテル東急

初春のお集まりにおすすめ 

期間限定「冬の味覚べんとう」が登場 

期間 ２０１８年２月１日（木）～２８日（水）ランチタイム限定 

 

 

横浜ベイホテル東急(横浜市西区みなとみらい・総支配人 

陣内一彦)１階、日本料理「大志満」では、２０１８年２月１日

（木）～２８日（水）の期間限定で「冬の味覚べんとう」をご提供い

たします。 

今回ご提供をする「冬の味覚べんとう」は、四季を大切にす

る日本料理らしく、白子やあんこう、蟹などを厳選し、冬に美

味しい食材を多数盛り込んだ二段弁当です。このほか、大志

満でしか味わうことのできない加賀料理の真髄「治部椀」など

先付からデザートまでコース仕立てでお楽しみいただけます。 

“和”の空間でごゆっくり、冬の味覚をご堪能ください。 

 

 

「冬の味覚べんとう」 概要 

■ 期   間 ： ２０１８年２月１日（木）～２８日（水）  

■ 時   間 ： ランチタイム限定１１：３０～１４：３０（LO）                                                      

■ 料   金 ： ４，５００円 （税金・サービス料込） 

■ メ ニ ュ ー ： 【先あ付】 白子豆腐 

           【 造 り 】 盛り合わせ 

           【煮あ物】 治部椀  

           【弁  当】  

 

 

 

 

           【お食事】 蟹のちらし寿し 吸物 

           【お食後】 白玉ぜんざい       ※メニューは入荷などの状況により、変更になる場合があります  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

マーケティング 大山・佐竹 

Phone：(045)682-2273 Fax(045)682-2271 
〒220-8543 横浜市西区みなとみらい 2-3-7 

本件に関するお問い合わせ 

二の重 

大根寿し 鮴（ごり）の艶煮 白和え 

石もずく酢 金柑蜜煮 茶巾包み 

あんこうの唐揚げ 

期間限定「冬日和」 

親しいお仲間・ご友人と、よりお気軽にお楽しみいただける 

三段弁当「冬日和」（先付・デザート付き）もご用意いたします。 

■ 期   間 ： ２０１８年２月１日（木）～２８日（水）  

■ 時   間 ： ランチタイム限定１１：３０～１４：３０（LO）                                            

■ 料   金 ： ３，３００円 （税金・サービス料込） 

 

［お客様のお問い合わせ先］ 

 

レストラン予約(１０:００～２１：００) 

Phone：(０４５)６８２-２２５５ 


