
News Release 

2018 年 2月 26 日 

2018 年 3月 1日リニューアルオープン 

4 日間限定でステーキとローストビーフの食べ放題が半額に 

大阪・梅田にステーキとローストビーフを楽しめるレストランが誕生 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大阪東急 REI ホテル（大阪府大阪市 総支配人 勝 寛）では、1階のレストランの改装

工事を行い、3月 1日(木)にステーキやローストビーフを中心に肉料理を提供するレストラ

ン「リトルモンスター 〜Steak & Roastbeef 〜」をオープンします。 

 

改装前はコース料理や単品料理、パーティープランなど、様々な用途で利用できるホテ

ルレストランでした。また昨夏から、大阪に程近い兵庫県三田市で飼育されているブラン

ド牛 三田牛を使用したコース料理の提供を始め、多くのお客さまにご好評をいただきまし

た。今回の改装は、この三田牛のコース料理の販売がきっかけです。大阪エリアは「肉料

理」への関心が高く、昨今「肉バル」「熟成肉」の飲食店が増えています。当ホテルもニー

ズに合わせ、ホテルレストランならではの落ち着いた雰囲気を保ちつつ、レンガを壁面に

敷き詰めたステーキハウスをイメージさせる店内内装で、ステーキやローストビーフなど

の肉料理と、肉料理と相性が良いビールやハイボールをお楽しみいただけるレストランと

して、リニューアルします。 

 

料理は「ステーキ食べ放題コース」やステーキとローストビーフを存分に味わえる「ダ

ブルビーフ食べ放題」をはじめ、ＵＳビーフ、国産牛、三田牛のフィレ・ロースステーキ

を単品料理で提供します。また 3～5名さまのグループ利用におすすめの単品料理に「シェ

アビーフ」をご用意。300ｇのハンバーグステーキ、500g のリブステーキ、700ｇのＴボー

ンステーキをお楽しみください。ステーキは店内中央にある鉄板でシェフが焼き上げます。 

 

ドリンクは肉料理によく合う、生ビールとハイボールを中心に提供。生ビールは「サン

トリー・ザ・プレミアムモルツ＜香る＞エール」、「ザ・プレミアムモルツ＜黒＞」、ハイボ

ールは「メーカーズマーク」のオレンジピール・ライム・ローズマリー・コーヒービーン

ズのクラフトハイボールをご用意します。その他、大阪に縁がある山崎蒸留所貯蔵 焙煎樽

熟成梅酒、赤玉パンチ、國の長（焼酎・高槻市富田町）、秋鹿（日本酒・大阪府豊能郡）な

どを取り揃えました。 



3 月 1日（木）～3月 4日（日）の期間はリニューアル記念として、ステーキとロースト

ビーフの食べ放題「ダブルビーフ食べ放題コース」（5,500 円）を、半額の 2,750 円で販売

します。ぜひこの機会に、ホテルレストランならではの肉料理をご堪能ください。 

 

「リトルモンスター 〜Steak & Roastbeef 〜」は、ステーキとローストビーフを中心と

した肉料理と、生ビール・ハイボールのペアリングを楽しめる商品を提供いたします。 

 

 

＜概要＞ 

 店 名 リトルモンスター 〜Steak & Roastbeef 〜 

 オープン日時 2018 年 3 月 1 日（木） ランチタイム 11：30～ 

 営 業 時 間 〔朝食〕     6：30～10：00 

         〔ランチ〕   11：30～14：00（L.O.13：30） 

土・日・祝 11：30～14：30（L.O.14：00） 

         〔ディナー〕 18：00～22：00（L.O.21：30） 

日・祝 18：00～21：00（L.O.20：30） 

 席 数 95 席（最大 20 名の個室あり） 

 

 料理メニュー  

 ステーキ食べ放題コース  90 分制／5,000 円 

（US ビーフロースステーキ、アミューズ、スープ、サラダ、パンまたはライス） 

 ダブルビーフ食べ放題コース  90 分制／5,500 円／要予約 

（USビーフロースステーキ、ローストビーフ、アミューズ、スープ、サラダ、 

パンまたはライス） 

 シェアビーフ モンスターハンバーグステーキ（300ｇ） 2,600 円 ※2～3 名さま 

 シェアビーフ US ビーフモンスターリブステーキ（500g） 7,500 円 ※3～5 名さま 

 シェアビーフ US ビーフＴボーンステーキ（700ｇ） 7,800 円※3～5名さま 

 三田牛ステーキコース 6,500 円 

 シーフドディナー 2,400 円 

 US ビーフロースステーキ＆ロブスターディナー 4,000 円 

 

その他、ビーフステーキ（USビーフ、国産牛、三田牛）や、冷菜、温菜、サラダ、スープ、

魚料理、デザートなどの単品料理もご用意しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 ドリンクメニュー 

 ザ・プレミアム・モルツ＜香る＞エール 680 円 

 ザ・プレミアム・モルツ＜黒＞ 730 円 

 メーカーズクラフトハイボール 580 円 

（オレンジピール、ライム、ローズマリー、コーヒービーンズ） 

 カクテル 

（ジンリッキー、ウォッカトニック、カシスオレンジ、ファジーネーブル等） 680 円 

 山崎蒸留所貯蔵 焙煎樽熟成梅酒 850 円 

 ジャパニーズクラフトジン ROKU 850 円 

 赤玉パンチ 500 円 

 國の長（焼酎） 600 円 

 とんだ酒（日本酒） 950 円 

 秋鹿（日本酒） 1,200 円 

 グラスワイン 480 円～ など 

 

【お客さまのご予約・お問い合わせ先】TEL：06-6315-6001（直通） 

 

 

＜大阪東急 REI ホテル 概要＞ 

所在地：〒530-0027 大阪府大阪市北区堂山町 2-1 

TEL：06-6315-0109（代表） 

部屋数 402 室、レストラン 1 ヶ所、宴会場 2ヶ所 

※2015 年 4 月 1日、株式会社東急ホテルズのブランド再編に伴い、大阪東急インから名称変更 

 

＜本件に対するお問い合わせ先＞ 

大阪東急 REI ホテル 料飲 木原（きはら） 

電話：06-6315-0109 

ファックス：06-6315-6019 

メールアドレス：k.kihara@tokyuhotels.co.jp 

 

 


