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松山東急REIホテル  愛媛県松山市、総支配人  矢島雅哉）では、2019 年 4月 28日(日)

から 5月 6日(月)の期間レストラン  ピノモンテ」にて、 ゴールデンウィークファミリー

ランチブッフェ」を開催します。 

 

種類豊富なメニューをお楽しみいただけるランチブッフェは、お客さまにご好評をいた

だいています。ゴールデンウィーク期間は、ワゴンサービスメニュー２つとキッズセルフ

コーナーを加えた、特別内容で用意します。 

 

ワゴンサービスはローストビーフのカッティングサービスに加え、目の前で仕上げるオ

ムライスと海鮮焼きそばを用意。 

 

キッズセルフコーナーでは、ワッフルとかき氷を、お客さまご自身でお作りいただけま

す。ワッフルのトッピングはブルーベリー・ストロベリーなど 3 種、かき氷シロップは 3

種あるので、お好み味わいをお楽しみください。 

 

レストラン ピノモンテ」では、ご家族・お仲間同士でご利用いただけるレストランフ

ェアを開催してまいります。 

 

ワッフルとかき氷が作れるキッズセルフコーナーも！ 

「ゴールデンウィークファミリーランチブッフェ」のご案内 



＜ゴールデンウィークファミリーランチブッフェ 概要＞  

[ 場 所 ] 松山東急 REI ホテル 2 階 レストラン ピノモンテ」 

[ 期 間 ] 2019 年 4月 28 日(日)～5月 6日(月) 

[ 時 間 ] 11 15～14 30(オーダーストップ 14 00) 

[ 料 金 ] お１人さま 大人 1,400 円 1,512 円） 

小学生以下 850円 918 円） 

幼児 560円 604円） 

※カッコ内の表示料金には消費税が含まれております。 

※90 分制 

 

[メニュー] ・ワゴンサービス 

 オムライス 

 焼きそば 

 ローストビーフ お 1人さま 1プレート 

・キッズセルフコーナー 

 ワッフル 

 かき氷 

・肉料理 

豚肉のロースト シャスールソース、チキンソテー 白ワインソース 

豚肉とレンズ豆の煮込み コリアンダー風味、酢豚、油淋鶏、鶏の照焼き 

・魚料理 

サゴシのソテー バジル風味のブールブランソース、魚介のグラタン 

白身魚のインペリアル風オーブン焼き、本日の魚料理 

・野菜料理 

フライドポテト、お好み焼き、スチーム温野菜 

・月変わりの麺コーナー カレーチーズラーメン 

・カレー3種 スパイシーなレッドカレー、甘口カレー、辛口カレー） 

・和惣菜コーナー 

・ピラフ 

・パスタ 

・スープ 

・デザートコーナー 

・ドリンクコーナー 

※食材の入荷状況等により、メニューが変更になる場合がございます。 



 

【レストラン ピノモンテ」 概要】 

〔営業時間〕朝食 6:30～10:30  L.O.10:00） 

昼食 / 平日 11:15～14:00  L.O.13:30） 

昼食 / 土・日・祝 11:15～14:30 L.O.14:00） 

夕食 18:00～21:00  L.O.20:30） 

〔客席数〕 72席 

〔お客さまのご予約・お問い合わせ〕電話  089-941-0109 代表） 

 

【松山東急REI ホテル 概要】 

所在地 〒790-0001 愛媛県松山市一番町3-3-1  

電話 089-941-0109 代表） 

部屋数 245 室、レストラン 1ヶ所 

公式WEBサイト https://www.tokyuhotels.co.jp/matsuyama-r/ 

 

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 

松山東急 REIホテル 販売促進 一色 いっしき） 

電話 089-941-0109 代表） 

メールアドレス n.issiki@tokyuhotels.co.jp 


