
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

1 

ザ・キャピトルホテル 東急 マーケティング 
Tel:03-6206-1576(直通) Fax:03-6206-1885 〒100-0014 東京都千代田区永田町 2-10-3 www.capitolhoteltokyu.com 

ザ・キャピトルホテル 東急 

NEWS RELEASE 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ザ･キャピトルホテル 東急（千代田区永田町、総支配人：但馬 英俊）では、2013年9月1日（日）から10月31日

（木）の期間、オールデイダイニング「ORIGAMI」のディナータイムにて、秋の香り漂うロースト料理を提供する「秋の

味覚とロースト料理フェア」を開催いたします。 

 

様々な食材が旬を迎える“食欲の秋”を堪能していただきたく、秋の香り豊かな食材を添えてビーフ・ポーク・ラム・チ

キン・魚介の5種類をロースト料理に仕立てたコースや、アラカルト料理をご用意いたしました。メインが選べる「秋のロ

ーストディナーテーブル」（お一人様 / 12,000円 税サ込み）では、“松茸とチキン”や“クルミ・キノコとオマール海老”

といったロースト料理を、前菜やORIGAMI自慢のブイヤベースとともにコース仕立てでお楽しみいただけます。 

 

メイン5種類の中でも、国産ひな鳥を丸々1羽使用した「ローストチキン 松茸と共に 秋野菜を添えて」は、2日前まで

にご予約が必要な特別メニューです。こんがりと焼き目を加えたチキンを松茸やキノコなどと一緒にストウブココットに入

れローストしたこの1品は、肉厚でジューシーなチキンを松茸の芳醇な香りと共にお楽しみいただきます。さらに伊豆河津

町の契約農家産をはじめとした秋野菜も一緒にローストすることで、松茸の香り・チキンの旨みと一緒にご堪能いただけま

す。尚このメイン料理は、2名様につき1羽をカッティングサービスでご提供いたします。また、ORIGAMI伝統の「国産

牛ロース ローストビーフ」や「ニュージーランド産 仔羊のロースト」などもお客様の目の前でカッティングいたしますの

で、鮮やかなプロのパフォーマンスも間近でご覧いただけます。 

 

そのほかにもカナダ産オマール海老丸々1尾や飼育期間を通常より長くとり育てた萬幻豚など、シェフ厳選の食材をふん

だんに使用したロースト料理をご用意しております。秋ならではの香りをよりお楽しみいただきたく、ソムリエが厳選した

本フェアにあうワインも取り揃えております。秋の食欲を満たす贅沢なディナーのひとときを、ぜひオールデイダイニング

「ORIGAMI」にてご堪能ください。 

報道関係各位 PR-15-11（2013・8・30） 

食欲をそそる秋の香りとロースト料理 

～ 秋の味覚とロースト料理フェア ～ 

オールデイダイニング「ORIGAMI」/ 9 月 1 日（日）～10 月 31 日（木） 
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【秋の味覚とロースト料理フェア メニュー紹介】 

●秋のローストディナーテーブル 12,000 円 

 

・	
 前菜 

・	
 伊豆稲取直送金目鯛のブイヤベース＆ガーリックトースト 

[メインは下記 5 種類の中からお選びいただけます] 

◆	
 国産牛ロース ローストビーフ 

   グレイビーソース＆フォースラディッシュの香りと共に 

 

◆	
 ニュージーランド産 仔羊のロースト  

   旬野菜のラタトゥーユ 

 

◆	
 カナダ産オマール海老のロースト  

   クルミとキノコ 赤ワインソース 

 

◆	
 萬幻豚のロースト  

   フランス産茸と共に（※2 名様より承ります / 2 日前までに要予約） 

 

◆	
 ローストチキン  

   松茸と共に 秋野菜を添えて（※偶数名様にて承ります / 2 日前までに要予約） 

 

・	
 デザート 

・	
 小菓子 

・	
 コーヒー 

・	
 キャピトル自家製ブレッド 

※表示価格は、サービス料（10％）及び、消費税を含んでおります。 

 

また、ランチ並びにディナーメニューにて秋の味覚をお楽しみいただけるアラカルト料理もご用意してお

ります。 

【秋の味覚とロースト料理フェア 概要】 

[開催場所]  

3F オールデイダイニング「ORIGAMI」 

[開催期間]  

2013年9月1日（日）～10月31日（木） 

[提供時間]   

ディナータイム 18：00～21：30（L.O.） 

※	
 メニュー詳細は別紙をご参照ください 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〔本件に関するお問い合わせ〕 

ザ･キャピトルホテル 東急 

マーケティング&セールス：前場（ぜんば） 

Tel:03-6206-157６（マーケティング 直通） 

E-Mail:capitol-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

〔お客様からのお問い合わせ〕 

ザ･キャピトルホテル 東急 

オールデイダイニング「ORIGAMI」 

Tel:03-3503-0872（直通） 

E-Mail: capitol-h.origami@tokyuhotels.co.jp 
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■	
 ホテル概要 

 

 「ザ・キャピトルホテル 東急」は、旧キャピトル東急ホテルを前身に、「都心の喧騒を忘れる上質な時間、四季の移ろう

和（やわ）らぎのホテル」をテーマとして生まれ変わった新しいホテルです。東京都心・永田町に位置し、地下鉄 国会議事

堂前駅・溜池山王駅に地下直結という抜群の利便性を誇りながら、隣接する日枝神社の緑に豊かな自然を感じる絶好のロケ

ーション。「本質的な和」をコンセプトとし、13室のスイートルームを含む全251客室のほか、5つのレストラン＆バー、

ペストリーブティック、540 平方メートルの「鳳凰」を中心に 5 つの宴会場、スパ＆フィットネスには 20ｍのインドア

プールを含む会員制フィットネスクラブと、スパ＆バーバーを完備しています。 

 

 

〒100‐0014 東京都千代田区永田町 2-10-3  
TEL:03-3503-0109（ホテル代表）   

www.capitolhoteltokyu.com 

地下鉄千代田線・丸ノ内線 「国会議事堂前」駅 6番出口 地下直結 

地下鉄南北線・銀座線   「溜池山王」駅   6番出口 地下直結 

 

 

 

 

 

 

 

 

■	
 オールデイダイニング「ORIGAMI」概要 

 時間帯を気にせず終日ご利用いただける「ORIGAMI」。新鮮な野菜をたっぷり使ったやさしいフレンチテイストのメニュ

ーをご用意しております。ブイヤベースやローストビーフなど、ソムリエお奨めのワインとともにお楽しみいただく本格デ

ィナーはもちろん、旧キャピトル東急ホテルの時代から続く名物メニューをはじめ、バラエティ豊かなアラカルトもお召し

上がりいただけます。柔らかな自然光と水庭に面した店内には、開放感のある個室もございます。 

 

ザ･キャピトルホテル 東急 3F（LF） 

Tel:03-3503-0872 

オールデイダイニング「ORIGAMI」  

6：30～24：00（L.O.23：30） 

 


