
復刻「どんどんフェア」復刻「どんどんフェア」復刻「どんどんフェア」復刻「どんどんフェア」

★期間 2014年10月1日（水）～12月31日（水）

★時間 10：00～25：00

※ランチタイム10：00～17：00　　ディナータイム17：00～25：00

★場所 カフェ＆ダイニング「フライヤーズテーブル」　ホテル2階

★料金 1,645円～（サービス料・消費税込）

★メニューおよび提供期間

　≪ディナータイム（17：00～25：00）≫

　【１０月】

　・タラコとシラスの冷やしタヌキうどん　　　1,645円

　・石焼き麻婆豆腐丼（中華スープ付き）　1,853円

　【11月】

　・豚キムチ焼きうどん　1,645円

　・鉄火丼　　　　　　 　　1,853円

　【12月】

　・煮込み豚バラ肉うどん　1,645円

　・ローストビーフ丼　　　　 1,853円

タラコとシラスの冷やしタヌキうどん

　≪ランチタイム（10：00～17：00）≫

　期間中は週替わりで「うどん」または「丼」を提供いたします。

　メニュー例：海鮮丼（10/1～5）・とろろうどん＆ミニ海鮮丼（10/6～12）・和牛丼（10/27～31）※詳しいメニューはホームページ等でご確認下さい。

　料　　　 金：各1,950円（税金サービス料込）　※ランチタイムはドリンクバー付き、また平日の11：00～13：30はサラダバー付きとなります。

　羽田エクセルホテル東急　10周年ロゴデザイン　～くつろぎを、感動に～　羽田エクセルホテル東急　10周年ロゴデザイン　～くつろぎを、感動に～　羽田エクセルホテル東急　10周年ロゴデザイン　～くつろぎを、感動に～　羽田エクセルホテル東急　10周年ロゴデザイン　～くつろぎを、感動に～

～お客様のくつろぎを深めた10年から感動（歓び）に変える10年に～

　10年の感謝の気持ちと祝祭感を、10の花びら（カラフルなハート）で、

　これからも感動（歓び）をお届けするワクワク感を、楽しい旅をイメージ

　するスーツケースのフレームで表現しました。

NEWS　RELEASE

羽田エクセルホテル東急　　開業10周年記念羽田エクセルホテル東急　　開業10周年記念羽田エクセルホテル東急　　開業10周年記念羽田エクセルホテル東急　　開業10周年記念　　　　　　　　復刻「どんどんフェア」を開催復刻「どんどんフェア」を開催復刻「どんどんフェア」を開催復刻「どんどんフェア」を開催

　羽田エクセルホテル東急（所在地：東京都大田区、総支配人：高橋博紀）は、2014年12月1日に開業10周年を迎えます。ホテル

は羽田空港国内線第2旅客ターミナルの供用開始とともにオープンし、4本目の滑走路、国際線ターミナルビル、新管制塔の供用

開始など、発展する羽田空港とともに歩んできた10年ですが、この先も国際線を中心とした発着枠の増加など成長が続く羽田空

港、当ホテルもこれまで以上にお客様の声を反映しながらエアポートホテルとしての役割を果たしてまいります。

　9月末まで開催中の、復刻「ランチカレーフェア」に続き、第２弾は、過去にレストランで開催した人気のフェア「どんどんフェア」が

復活します。「うどん」と「丼」、日本の食文化を代表する2つのアイテムをシェフ考案のオリジナル品から定番ものまで幅広くご用

意。ランチタイムとディナータイムでお楽しみいただけます。

　羽田エクセルホテル東急はこれからも皆様に、歓びをお届けするホテルを目指してまいります。

引き続き羽田エクセルホテル東急にご期待下さい。

2014年9月24日

報道関係者各位

株式会社　羽田エクセルホテル東急

〒144-0041　東京都大田区羽田空港3-4-2

ご予約・お問い合わせ　　羽田エクセルホテル東急　ＴＥＬ03-5756-6000

カフェ＆ダイニング「フライヤーズテーブル」まで

URL　www.haneda-e.tokyuhotels.co.jp

本リリースに関するお問い合わせ

羽田エクセルホテル東急　広報担当　高遠　または　萩原　　ＴＥＬ03-5756-6000　ＦＡＸ03-5757-0706

石焼き麻婆豆腐丼

ランチタイムの「うどん」「丼」イメージ


