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名古屋東急ホテル（名古屋市中区栄 総支配人：斉藤克弥）では、2020年 8月 1日（土）～8月 31日（月）の期間、 

1階 アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」にて、オレンジ色と淡いグリーンの 2種のメロンを使ったメロンづくしの新作パフェが 

登場。グリーンのメロンには、芳醇な香りと強い甘みが特徴の高級品である「マスクメロン」を使用し、シェーカーで冷やし

た冷たいソースをかけて仕上げる贅沢な「マスクメロンパフェ」をご提供します。 

 

 

メロンの果肉はもちろん、軽くふんわりとした食感のアイス 

クリーム状の冷菓「パルフェ」、濃厚な甘みのオレンジ色のメロン 

をさっぱりと仕上げたゼリーや、ほんのりとメロンが香るミルクブ 

ランマンジェなど、メロンを様々に味わっていただけます。 

 

また、ソースはマスクメロンのピューレをお客様の目の前で 

シェイクして仕上げ、パフェにかけてご提供します。 

その場でシェイクすることでひんやりとした冷たいソースになり、 

さらに空気が含まれて香りが立ち、より一層メロンの美味しさを 

引き立ててくれます。 

 

ホテルならではの、パティシエのこだわりスイーツとこだわり 

のサービスで非日常のひとときをお過ごしください。 

 

 

【マスクメロンパフェ ～シェーカーで仕上げる冷たいソースとともに～】概要 

提供期間：2020 年 8 月 1 日（土）～8 月 31 日（月） 

提供時間：11:00～18:00 [L.O.17:30]  

料金：単品  \1,819（\2,200） 

ドリンクセット \2,480（\3,000） 

場所：1 階 アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」 

 

※カッコ内の料金にはサービス料 10％・消費税 10％が含まれております。 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

 

 

 

 

 

カクテルをそそぐように仕上げる「メロンづくし」の贅沢パフェ 

～マスクメロンパフェ～ 

本リリースに関するお問い合わせ（報道関係者） 

名古屋東急ホテル  

マーケティング 三宅・高橋・糸山 

Tel.052-251-2411 / Fax.052-252-8642 

E-mail：nagoya-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

 

お客様のご予約・お問い合わせ 

名古屋東急ホテル  

アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」 

Tel.052-251-6685 

 


