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伊豆今井浜東急ホテル(静岡県賀茂郡河津町 総支配人：矢田部泰)はレストラン「Melesea」にて、「IMAIHAMA 

STRAWBERRY GARDEN ～スイーツ＆ランチブッフェ～」を 2023 年3 月 11 日(土)、12 日(日)、13 日(月)、18
日(土)、19 日(日)、20 日(月)の 6 日間限定で開催します。 
 

 
「IMAIHAMA STRAWBERRY GARDEN ～スイーツ＆ランチブッフェ～」では、

ご案内後にまずウエルカムドリンク＆ストロベリーとして、オリジナルストロベリーモ
クテルと静岡県産苺をお席にお持ちします。フレッシュ苺を使用した甘酸っぱいモクテ
ルで、さっぱりと喉を潤してからゆっくりとスイーツをお選びください。 

 
お客様の目の前で仕上げる「伊豆産紅ほっぺのいちごパフェ」は、期間限定販売中で

大好評のいちごパフェを、ブッフェ用に特別なミニサイズでご用意します。苺本来の美
味しさを味わっていただけるよう、エスプーマで軽く仕上げた生クリームで作るパティ
シエこだわりのパフェです。 

 
静岡産苺をふんだんに使用したストロベリースイーツは 12 種類以上ご用意します。

さらに、伊豆・河津ならではの「河津ブルーベリーフロマージュ」や「伊豆柑橘類のブ
リュレ」、「杏仁 中伊豆ワイナリー葡萄のお酢ジュレ」などのホテルメイドのスイーツ
も 15 種類以上並びます。 

 
また、ソースが選べる「オムライス」やホテル名物のもち豚チャーシューを使用した

「チャーシュー麺」、「ローストビーフ」の実演を中心に、15 種類以上のランチメニュー
も取り揃えました。 

 
春の訪れを告げる苺をお召し上がりいただける「IMAIHAMA STRAWBERRY GARDEN ～スイーツ＆ランチブッフ

ェ～」。春休みにちょっと足を伸ばして、伊豆旅行やスイーツ巡りにもぴったり。 
今井浜の料理人がそれぞれ心を込めてお贈りする甘くて美味しいランチブッフェを、皆さまでお楽しみください。 
 

 
 
  

静岡産苺使用、6 日間限定ストロベリースイーツ＆ランチブッフェ開催 

～「IMAIHAMA STRAWBERRY GARDEN 」～ 



   

■「IMAIHAMA STRAWBERRY GARDEN ～スイーツ＆ランチブッフェ～」概要 
【期間】2023 年 3 月 11 日(土)、12 日(日)、 

13 日(月)、18 日(土)、19 日(日)、20 日(月) 
【時間】11:30 / 12:00 / 12:30 90 分制 
【予約受付】2023 年 1 月 24 日(火) 10:00 受付開始 

※満席になり次第、販売終了 
【場所】レストラン「Melesea」(伊豆今井浜東急ホテル 1F)  
【料金】大人 5,800 円、シニア 5,500 円、小学生 2,700 円、 

幼児(3 歳～未就学児)1,000 円、2 歳以下無料 
【詳細ページ】https://bit.ly/3Ce5QHb 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
※料金表示にはサービス料 10％・消費税 10％が含まれております。 
※仕入れの状況により、メニュー内容が変更になることがございます。 
※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。 
※写真はイメージです。 
 
 
■お客様からのお問い合わせ先 
伊豆今井浜東急ホテル レストラン予約（受付時間 10:00～17:00） 
TEL：0558-32-2850 
 
 
■感染症予防対策 
お客様や従業員の安全を最優先に考え、新型コロナウイルス感染 
拡大防止対策に向けた取り組みを実施してまいります。 
詳細：https://bit.ly/2Iuvj63 
 
 
■伊豆今井浜東急ホテル 
所在地：〒413-0503 静岡県賀茂郡河津町見高今井 35-1 
TEL：0558-32-0109 
公式 WEB サイト：https://www.imaihama-h.tokyuhotels.co.jp 
 
 

【メニュー一例】 
■ウエルカムドリンク オリジナルストロベリーモクテル (お 1 人様 1 杯) 
 
■出来立て、実演コーナー 
・伊豆産紅ほっぺのいちごパフェ 
・伊豆産紅ほっぺのいちごミルフィーユ 
・オムライス 牛肉のハヤシソース 又は 茸と桜海老のクリームソース 
・ローストビーフ 
・七滝のもち豚チャーシュー麺 
 

■ストロベリースイーツ 
苺ショートケーキ、苺ロールケーキ、苺タルト、木苺ショコラ、苺モンブラン、苺のクレームダンジュ、 
苺クラフティ、苺のカスタードムース、苺みるくプリン、苺のバームクーヘン …など 
 

■今井浜スイーツ 
河津ブルーベリーフロマージュ、伊豆柑橘類のブリュレ、杏仁 中伊豆ワイナリー葡萄のお酢ジュレ、 
ぷでぃんぐ ど かわづ、ニューサマーオレンジジュレ、アップルパイ、ショコラ・ショコラ、ムース トロピカル、 
クッキーシュークリーム、マスカルポーネタルト、和栗モンブラン、抹茶と黒糖のブランマンジェ …など 
 

■ランチメニュー 
スパイシーフライドチキンとハッシュドポテト、海の幸のブラックカレーとライス、スパゲティ・ミートソース、 
シラスと菜の花のスパゲティ・ペペロンチーノ、サンドウィッチ、牛筋と野菜のスープ、サラダコーナー、 
金目鯛カレー煮付け、和食小鉢各種、パンとスモークオイル、ポーションバター 
フルーツ、アイス、ソフトドリンク …など 

 
■本リリースに関するお問い合わせ（報道関係の皆さま）は下記宛にお願いいたします 
 
 
株式会社 伊豆今井浜東急ホテル 
販売促進：佐藤 
TEL：0558-32-0109 
FAX：0558-32-1668 
E-mail：ｍ.sato@tokyuhotels.co.jp 


