
2024 年 5 月 14 日  

報道関係者各位 

川崎キングスカイフロント東急 REI ホテル 

 

山形の夏はアツい！旬を感じる山形フェア 

～美食・美酒を満喫するランチブッフェや週末イベントを実施～ 

冷やしラーメンや花笠踊り、すいか割りなど山形の夏の魅力をここ川崎でお楽しみください 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

川崎キングスカイフロント東急 REI ホテル（川崎市川崎区殿町 総支配人 岡部 久子）は、 

2024 年 7 月 12 日（金）～8 月 25 日（日）の期間で、「山形フェア」を開催いたします。 

 

今回のテーマは「美食美酒の県、山形」。ランチブッフェで使用する食材の数々は、当ホテルのシ

ェフを務める遠藤 義広が現地に赴き厳選。県内でも地域により味の特徴が全く異なる山形の郷土料

理「芋煮」や、県民食にもなっている夏の定番「冷やしラーメン」、山形県産の黒毛和牛を使

用したスペシャルディッシュなど、山形県産食材をふんだんに使用した、美食県山形を満喫

いただけるメニューをご提供いたします。  

ドリンクメニューには、ワインやフルーツリキュールなど、山形が誇るフルーツを使用し

たお酒をご用意しております。ランチブッフェと相性抜群の美酒が、より一層お食事を引き

立てます。週末には、山形を代表する文化である花笠踊りを観覧できるイベントや、当ホテ

ルのソムリエが選定した山形県産ワインの飲み比べイベントも開催いたします。  

 

食べてよし、飲んでよし。山形の魅力が詰まった山形フェアを、大人から子どもまでとく

とご堪能ください。  



「山形フェア」概要 

■日程：2024 年 7 月 12 日（金）～8 月 25 日（日） 
■場所：Captain’s Grill and Bar（5F） 
     The WAREHOUSE BUSINESS LOUNGE & CAFE（1F） 

①山形の美食を満喫するランチブッフェ 
 
【時間】平日 11:30～、12:00～、12:30～、13:00～（各 90 分制） 
    土日祝 11:30～、13:15～（各 90 分制） 
【場所】Captain’s Grill and Bar（5F） 
【料金】大人  平日：3,000 円 土日祝：3,500 円 

小学生 平日：1,800 円 土日祝：2,100 円 
4～6 歳  平日：1,200 円  土日祝：1,400 円 （0～3 歳の未就学児は無料） 

 
 
お客さまを最初におもてなしするのは、

山形県産黒毛和牛を使用したスペシャルデ
ィッシュ。山形県産マッシュルームととも
に、香味野菜と赤ワインでじっくり煮込ん
だ一皿が、お客さまを美食の世界に惹き込
みます。（一人一皿） 
人気のアクションコーナーでは、平日は

山形県産豚のローストポークを、土日祝日
は国産牛のローストビーフご提供。山形の
だし醤油やさかたの塩、辛みそをお好みで
かけてご賞味ください。 
 
 
メニュー例  
※下記から日替わりで数品ご提供 
 
 
・山形県産おかひじきのマスタード風味 
・山形県産ナスのジンジャーセサミ 
・山形県産ピーマンのチャイニーズマリネ 
・鮭の塩昆布蒸し 山形産菊のアクセント 
・寒鱈汁 Captain's Grill 風 
・山形ソウルフード玉こんにゃくと 
横浜発祥花こんにゃくのコラボレーション 

・山形県産まいたけと長芋のソテー 
・青大豆のピラフ 
・山形県産焼麩のスィートビネガー風 
 

 

＜山形といえば芋煮！豚肉を使用した庄内地域特有の芋煮をお楽しみください＞ 

 郷土料理として、古くから山形県内で愛され続けてきた芋煮。地域ごとに味付けや使用する
具材が異なるのが特徴ですが、今回は庄内地域の芋煮をご提供いたします。他の地域とは異な
り、味噌味でたっぷりの具材と豚肉で作る庄内地域特有の芋煮をお召し上がりください。 

山形ソウルフード玉こんにゃくと 

横浜発祥花こんにゃく 

スペシャルディッシュ 

山形県産黒毛和牛の煮込み山形県産マッシュルームと共に 



さらに、山形県の夏の風物詩である、氷を浮かべて食べる冷やしラーメンもご用意。もや
し・チャーシュー・海苔・かまぼこなどをトッピングした、自分だけのオリジナル冷やしラー
メンをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

②開放的なカフェで味わうランチ・スイーツ 
 
【時間】ランチ 11：30～14：00、スイーツ・ドリンク 11：00～16：30 
【場所】The WAREHOUSE BUSINESS LOUNGE & CAFE（1F） 
 
ラーメン消費量日本一の山形市。そんな山形市で夏の風物詩として食されている冷やしラー

メンを、The WAREHOUSE BUSINESS LOUNGE & CAFE にてご提供。氷を入れて味わうラ
ーメンは、じめじめとした夏の暑さを吹き飛ばしてくれる一品です。また、通常販売している
クロワッサンワッフルには、山形県産ももを使用したジャムを添えてご提供いたします。 
 

③大人から子どもまで山形の魅力に夢中！週末限定イベントの開催 
 
 ＜山形の夏祭りといえばこれ！板橋区山形県人会による花笠踊り披露＞ 
 
【時間】2024 年 7 月 28 日（日）一部 13：00～ 二部 15：00～ 
【場所】The WAREHOUSE BUSINESS LOUNGE & CAFE（1F） 
【料金】観覧無料（予約不要） 
 
本場山形では 8 月に開催される花笠まつり。今回は板橋区山形県人会の方々をお招きし、一

足早くここ川崎キングスカイフロント東急 REI ホテルで披露していただきます。 
 
 

 
 ＜お子様限定！尾花沢すいかを使用したすいか割りイベント＞ 
 
【時間】2024 年 8 月 18 日（日）一部 13：00～ 二部 15：00～ 
【場所】The WAREHOUSE BUSINESS LOUNGE & CAFE（1F） 
【料金】参加費無料（予約不要） 
 
 昨年実施した夏祭りで好評だったすいか割りをパワーアップ。今回は山形県尾花沢市で生産
されている「尾花沢すいか」の大玉を使用して実施いたします。イベント後は、甘さと爽やか
な食感が特徴の尾花沢すいかをお召し上がりいただけます。 
 
 

冷やしラーメン 
郷土料理 山形県庄内地域の芋煮 



＜大人の嗜み。美酒の県山形のワインの飲み比べワークショップ＞ 
 
【時間】2024 年 8 月 4 日（日）一部 13：00～ 二部 15：00～ 
【場所】The WAREHOUSE BUSINESS LOUNGE & CAFE（1F） 
【料金】1,000 円 
【定員】10 名（要予約） 
 
 日本で有数のぶどうの生産地として知られる山形県では、県内で生産されたぶどうを使用し
たワイン醸造も盛んにおこなわれており、ワインの産地でもあります。今回は、ソムリエの資
格を有する、当ホテルで料飲マネジャーを務める加藤 貴久の選りすぐりのワインを、お楽しみ
いただけます。ワークショップの為にシェフの遠藤が考案した、山形食材を使用したおつまみ
と一緒にお楽しみください。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示料金には、サービス料 10％・消費税 10％が含まれております 

※食材の入荷状況等により、メニューが変更になる場合がございます 

※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください 

※写真はイメージです 

※法令によりお車を運転される方、20 歳未満のお客さまへのアルコールの提供は一切お断りいたします。 

 

■川崎キングスカイフロント東急 REI ホテル 
所在地：神奈川県川崎市川崎区殿町 3-25-11 
電話：044-280-1090（代表） 
施設概要：客室 186 室、レストラン、 

ビジネスラウンジ＆カフェ、会議室、大浴場  
アクセス：JR 川崎駅から無料シャトルバス約 20 分  

羽田空港から車で約 15 分 
公式ウェブサイト：https://www.tokyuhotels.co.jp/kawasaki-r/ 
 
 

【本件に関するお問合せ先】 

 

 

 

[お客様のお問い合わせ先] 

川崎キングスカイフロント東急 REI ホテル 

TEL：044-280-1090（代表） 

[メディアの方のお問い合わせ先] 

川崎キングスカイフロント東急 REI ホテル 

マーケティング担当：佐田（さた） 

TEL：044-280-1090 FAX：044-266-1093 

E-mail：t.sata@tokyuhotels.co.jp 

 

板橋区山形県人会 昨年のすいか割りの様子 ワインペアリングイメージ 


