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伊豆今井浜東急ホテル（静岡県賀茂郡河津町 総支配人：伊庭 勝彦）は、ミクニ伊豆高原の人気メニュー「海の輝き」

コース付き宿泊プランを 2024 年 7 月 29 日（月）より販売いたします。 

 

ミクニ伊豆高原は、「オテル・ドゥ・ミクニ」オーナーシェフ・三國清三氏がプロデュースし、静岡県伊東市の伊豆高原

に店舗を構えるレストランです。ミクニマルノウチでシェフを務めた佐々木章太氏が料理長として、新鮮な魚介類や伊豆

の肥沃な土壌と太陽をたっぷり浴びて育った採れたて野菜など、こだわりの食材を使い、丁寧に美しく仕上げられた地中

海料理を提供しています。 

また、建物は建築家・隈研吾氏が手掛け、印象的な木組みの構造体がシンプルで力強い空間を演出するとともに、建物

外周のガラス面からは、雄大な相模湾の眺望を楽しむことができます。上質な空間と食事で心と体を満たす、ここでしか

味わえない感動体験を創出しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当ホテルでは、ミクニ伊豆高原の「海の輝き」コースが付いた宿泊プランをご用意しました。 

相模湾で採れた鮮魚を中心に、その日その季節に合わせて野菜やフルーツ、オリーブオイルなど静岡・伊豆産の素材の

旨みを、様々な調理法によって引き出します。上質な空間と食事で心と体を満たす、ここでしか味わえない伊豆の味覚を

ご堪能ください。 

 

 お泊りいただく客室は、プライベートバルコニーからホテルの目の前の今井浜海岸が一望できる、オーシャンビューの

スタンダードツインルームをご用意いたします。 

本プランでは「1 泊朝食+ミクニ伊豆高原ディナー」または「1 泊夕・朝食+ミクニ伊豆高原ランチ」からお選びいただ

けます。伊豆今井浜東急ホテルの夕食は、日本料理「七滝（ななだる）」で季節の和食会席をご用意いたします。朝食は、

地元食材を取り入れた約 40 種の和洋ブッフェをお楽しみください。 

 当ホテルから「ミクニ伊豆高原」までは車で約 30 分、伊豆急行線で約 25 分です。 

相模湾を一望するレストランでゆっくりと食事に舌鼓を打ち、ホテルでは潮騒に耳を傾けて癒しの時間を過ごす。美食

と自然に包まれるご滞在をご堪能ください。 

 

 

 

 

 

 

  

伊豆の自然を五感で感じるレストラン「ミクニ伊豆高原」とタイアップ 

人気コース「海の輝き」付きの宿泊プランで伊豆の魅力を味わいつくす 



 

   

■「ミクニ伊豆高原のお食事付きプラン｣概要 

【宿泊期間】2024 年 9 月 1 日（日）～ 2025 年 3 月 31 日（月） 

【ルームタイプ】スタンダードツイン / スタンダードハリウッドツイン（ともに約 31.4～34.1 ㎡）) 

【料金】1 名様料金（2 名様 1 室利用の場合）  

①1 泊 2 食付き ミクニ伊豆高原ディナー + ホテル朝食 21,300 円～ 

②1 泊 3 食付き ホテルディナー・朝食 + ミクニ伊豆高原ランチ 30,200 円～ 

【プラン内容】1 泊室料、食事（朝食付き または 夕・朝食付き）、 

ミクニ伊豆高原での「海の輝き」コース（季節のカクテル 1 杯付） 

【詳細ページ】https://www.tokyuhotels.co.jp/imaihama-h/stay/plan/119443/ 

 

※ご宿泊日の 3 日前までにご予約ください。 

※除外日、お食事時間などは伊豆今井浜東急ホテルにお問い合わせください。 

※料金表示にはサービス料 13％・消費税 10％が含まれております。 

※仕入れの状況により、メニュー内容が変更になることがございます。 

※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。※写真はイメージです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ミクニ伊豆高原「海の輝き」コース メニュー例 

・アミューズ 

・伊東産イサキのカルパッチョ 伊豆産 2 色のズッキーニのマリネ 静岡産セロリと新生姜のアチャール 

・メインチョイス 

伊東漁港直送鮮魚の炭火焼き 伊豆産白茄子、青茄子、冬瓜のグリル 伊東産甘長唐辛子のピュレ アンショワイヤード 

又は 

静岡産美味鶏モモ肉のコンフィ スペイン産青唐辛子のリヨネーズ 清水産折戸茄子のタルタル 伊豆産ゴーヤのサラダ 

（＋￥1,210） 

・デザート 

・コーヒーと小菓子 

 

※ミクニ伊豆高原へのお子様のご同伴は、8 歳以上からとさせていただきます。 

個室へのご案内が可能です。詳細はお問い合わせください。 

※ミクニ伊豆高原への短パン、ビーチサンダル等でのご入店はご遠慮いただいております。 

※ミクニ伊豆高原の「海の輝き」コースのメニューは月ごとに変更予定です。 

詳細につきましてはミクニ伊豆高原の公式 WEB サイトをご確認ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

   

 

 

 

 

 

 

 

■「ミクニ伊豆高原」概要 

所在地：〒413-0232 静岡県伊東市八幡野 1172-2 

TEL：0557-54-3920 

アクセス：伊豆急行線伊豆高原駅より徒歩 1 分 

公式 WEB サイト：https://mikuni-izukogen.jp/ 

 

 

■伊豆今井浜東急ホテル 

所在地：〒413-0503 静岡県賀茂郡河津町見高今井 35-1 

アクセス：電車 伊豆急行「今井浜海岸」駅から徒歩約 3 分 

     車  東名高速道路「沼津 IC」、新東名高速道路 

「沼津長泉 IC」より、伊豆縦貫道を経て約 75 分 

公式 WEB サイト：https://www.tokyuhotels.co.jp/imaihama-h/ 

 

 

 

 

 

 

■本リリースに関するお問い合わせ（報道関係の皆さま）は下記宛にお願いいたします 

 

株式会社 伊豆今井浜東急ホテル 

販売促進：佐藤 

TEL：0558-32-0109 

FAX：0558-32-1668 

E-mail：ｍ.sato@tokyuhotels.co.jp 

■お客様のお問い合わせ先 

代表：0558-32-0109 （受付時 19:00～18:00） 


