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ゴールデンウィーク限定!ジューシーなアンガスビーフと 
旬のいちごスイーツを楽しむランチブッフェ 

 

 

 
 

WEB サイトはこちら https://www.tokyuhotels.co.jp/esaka-r/restaurant/plan/127105/index.html 

 

新大阪江坂東急 REI ホテル（大阪府吹田市 御堂筋線江坂駅前 総支配人:江村 実）では 2025 年 5 月 3 日

（土・祝）～5 日（月・祝）の期間、レストラン「Delicious Kitchen EMONDEL」（デリシャスキッチン エモンデル）に

て、「2025 ゴールデンウィークランチブッフェ～ステーキ＆いちごスイーツ～」を開催いたします。 

 

今年のゴールデンウィークは定番人気のステーキと旬のいちごを使ったスイーツが楽しめるランチブッフェをご用意いたしました。期間

中はライブキッチンで焼き上げる「ニュージーランド産アンガスビーフの鉄板焼き」をご提供。香ばしい香りとジューシーな旨味を存分

に味わえます。さらに「ローストビーフ」や「ローストポーク」もラインナップし、お肉好きにはたまらない内容に仕上げました。 

また、シェフが目の前で仕上げる「イチゴのクリームスパゲッティ」は甘酸っぱいいちごとまろやかなクリームソースが絡み合う、新感覚

の一品。意外な組み合わせが生み出す絶妙な味わいをお楽しみください。 

スイーツコーナーでは旬のいちごをふんだんに使ったスイーツが勢揃い。大阪産紅ほっぺを使用したバタークリームをサンドした「マカロ

ン」、アーモンドクリームを敷き詰めて焼き上げたタルト生地にカスタードクリームといちごのピューレ、フレッシュいちごを重ねた贅沢な

「イチゴのタルト」など多彩なスイーツが並びます。 

 

ご家族やご友人と共に特別なゴールデンウィークを過ごすのにおすすめのランチブッフェ。心ゆくまでお楽しみください。 

 

 



■「ゴールデンウィークランチブッフェ」概要 

【期間】2025 年 5 月 3 日（土・祝）～5 日（月・祝） 

【時間】11:30～15:00（最終入店 13:30） ※90 分制 ※要予約 

【料金（お一人さま／ソフトドリンクバー付）】 大人（13 歳以上）5,500 円／小学生（6～12 歳）2,500 円／ 

        幼児（4～5 歳）1,250 円／3 歳以下無料 

【メニュー（一例）】 

＜アクションコーナー＞ 

ニュージーランド産アンガスビーフの鉄板焼き 

イチゴのクリームスパゲッティ   

 

＜ブッフェコーナー＞ 

オーストラリア産ローストビーフ 

ローストポーク 生姜ソース 

シーフードパエリア 

チキンステーキ トマトソース 

フライドチキン スイートチリソース 

エビとショートパスタのグラタン 

ピッツァ マルゲリータ 

ピッツァ クワトロフォルマッジ 

エビの地中海野菜マリネ 

チキンとブロッコリー・カリフラワーのシーザー風 

トマトのミント風味 

メランジェサラダ 

 

＜スイーツコーナー＞ 

イチゴのタルト 

イチゴのマカロン 

イチゴのエクレア 

イチゴのロールケーキ 

イチゴショートケーキ 

イチゴのフィナンシェとベリーのパウンドケーキ 

イチゴのミルフィーユクレープ 

イチゴのババロア 

あまおう苺ジュレ 

パンケーキ 

イチゴショートケーキ   

などをご用意しております。 

 

 

 

 
 

 

※写真はイメージです。 

※食材の入荷や収穫状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

※表示金額はサービス料（10％）と消費税（10％）が含まれております。 

※営業時間や表記内容など変更になる場合がございます。 



【お客さまのご予約・お問い合わせ】 

デリシャスキッチン エモンデル 

TEL:06-6338-4095（直通） 

 

Delicious Kitchen EMONDEL（エモンデル） 

「天下の台所・大阪の賑わいと楽しさを感じられるレストラン」

をコンセプトに 2019 年 9 月オープン。 

ゆったりした空間で、シェフ自慢のお料理をお楽しみいただけま

す。 

 

  

 

 

■新大阪江坂東急 REI ホテル■ 

所在地:〒564-0051 大阪府吹田市豊津町 9-6 

TEL:06-6338-0109（代表） 

 

〈本件に対するお問い合わせ先〉 

新大阪江坂東急 REI ホテル 販売促進 大杉 

TEL:06-6338-0109／FAX:06-6338-8010 

メールアドレス:k.ohsugi@tokyuhotels.co.jp 


