
 

 

 

2025 年 6 月 19 日 

【二子玉川エクセルホテル東急】開業 10 周年を祝う特別プランを販売。

これまでの感謝をこめて、贅沢な一日一組限定 スイートルームプラン・

集大成のフレンチコースで特別なひとときを 

 

二子玉川エクセルホテル東急（東京都世田谷区 二子玉川ライズ内 総支配人 河内 辰夫）

は 2025 年 7 月 17 日（木）に開業 10 周年を迎えます。お客さまにとって記憶に残る体験や

滞在を提供したいという思いを込めて、特別なひとときを提供するプランをご用意いたし

ます。 

 

【詳しくはこちらから】開業 10 周年の情報はこちらから 

https://www.tokyuhotels.co.jp/futako-e/information/129975/index.html 

 

～レストラン The 30th Restaurant～ 

 開業 10 周年コース (Cours du 10e anniversaire) 

 

The 30th Restaurant では開業 10 周年の感謝を込めた特別プランを 7月 1日  火）から 8月

31 日  日）までの期間限定でご提供いたします。開業当初から腕をふるう総料理長 田島の

格別な思いが込められたコースです。一品ごとに異なる調理スタッフが担当し、個性を織り

込んで仕上げた 10 年間の集大成にふさわしいコースです。 

二子玉川という立地にちなみ、多摩川に生息するアユをモチーフとした温前菜「アユの香
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草パン粉焼き フルーツトマトのロースト アユのリエット添

え」をディナーコースでご用意。穏やかな多摩川をイメージし

たバジルのソースと、多摩川を泳ぐアユの姿をお皿のうえで表

現。外はカリッと香ばしくパン粉をつけて焼き上げたアユは、

味わいもまた格別です。 

またデザートは二子玉川のシンボルツリーである「ハナミズ

キ」をテーマとした 「アーモンドのムースと福島県産桃のコン

ポート」をご用意しました。ピンクと白色の二色のジュレを円

形にあしらい、「ハナミズキ」を思わせる淡い色合いを表現し

ました。これから旬を迎える桃を贅沢に使用し、色鮮やかなフ

ランボワーズソースをまとったバニラアイスが調和した、甘み

と酸味のバランスが絶妙なデザートです。 

大きな窓から望む自然の景色と、富士山や多摩川の美しい姿

を眺めながら、10周年のコースをお楽しみください。 

 また、こちらのコースをお楽しみいただけるスイートルーム

限定の贅沢な宿泊プランもご用意しております。 

 

 【10th Anniversary】1日限りの特別スイートルームプラン 

 

開業記念日を翌日に控えた特別な一夜限定で、当館唯一のス

イートにご宿泊いただける贅沢なプランを一室2名さま限定で

ご用意しました。ベッドルームからは大きな窓越しにパノラマ

が広がり、美しい多摩川と周囲の景観をお楽しみいただけま

す。天候に恵まれれば、移り変わる空の色や景色とともに、遮

るものが何一つない開放的な空間から富士山を一望すること

も。夜にはきらめく夜景に包まれながらビューバスで静かなひ

とときをお過ごしいただけます。 

ディナータイムには10周年の集大成を祝う華やかなディナー

を個室でご提供し、また翌日の朝食では 60 種類以上のお料理

が楽しめるブッフェでお腹も心も満たされる時間を。一日を通

してゆっくりと表情を変える景色と、美食に彩られる記念日プランです。心ほどける特別な

滞在を、ぜひこの機会に。 

 

～ご宿泊プラン～ 

開業 10 周年の節目に合わせ、皆さまへの感謝の気持ちをこめて、二子玉川エクセルホテル

東急でのゆったりとしたひとときを皆さまにお届けする 2 つの宿泊プランを展開します。

宿泊プランは開業日である 7 月 17 日前日の一夜限りに展開される 1 日限定プランと 10 周

年を記念したアニバーサリープランを販売します。大切な記念日やお祝いのひとときに、ぜ

ひご利用ください。時代の変化が加速する今だからこそ、どこかほっとできる安心感やひと

アユの香草パン粉焼き フルーツトマトの

ロースト アユのリエット添え 

アーモンドのムースと 

福島県産桃のコンポート 

スイートルーム 



ときをお届けしたい。ご家族やご友人、大切な人との滞在にもおすすめです。 

 

 【10th Anniversary】アニバーサリープラン 

 

朝食付きプランのほか、素泊まりプランを販売予定です。アニバーサリーイヤーならでは

のお得な料金で、気軽にさっと宿泊されたい方も、心身ともにリフレッシュされたい方にも

おすすめです。先着 100 室限定で、ノベルティギフトをご用意しております。 

 

※ノベルティギフトは、1滞在につき 1つのお渡しとなります。 

※また、ノベルティギフトは、ご用意数に限りがございますのでなくなり次第、配布を終

了しますのでご了承くださいませ。 

 

また、室数限定の特別な開業日当日プランも販売します。本プランは、サプライズ要素も

楽しんでいただきたい企画のため、ホープページの更新をどうぞ楽しみにお待ちください。

この期間限定の特別なプランをぜひご利用ください。 

 

～レストラン The 30th Dining bar～ 

開業当初人気のあった 2 品を、復刻メニューとしてディナータイムにご提供いたします。

お酒が進むサクッとした食感の 「オニオンリング」と、贅沢な海の幸をふんだんにのせた 「シ

ーフードサラダ」。懐かしのメニューを当時のままに再現しました。「お久しぶり」の方も、

「はじめまして」の方にも手軽にお楽しみいただける期間限定メニューです。 

 

二子玉川エクセルホテルは、これまでご愛顧いただいたお客さまへの感謝とともにこれか

らも特別な非日常のひとときを演出し、お客さま一人一人にとってどこかほっとできるよう

な特別な場所であり続けるホテルを目指して参ります。 

  

～レストラン企画概要～ 

【開業10周年特別コース Cours du 10e anniversaire）】 

 

【期間】2025 年 7月１日 火）～8月 31 日 日） 

【店舗】The 30th Restaurant 

【時間】ランチ：11:30～14:00 (L.O. 12:30) 

ディナー：17:00～21:00 (L.O. 19:00) 

【料金】ランチ：お一人さま 7,000 円 

ディナー：お一人さま 13,000 円 

【メニュー】 

ランチ：冷前菜 / お魚料理 / 

ランチメインディッシュ / デザート 

ディナー ：アミューズ / 冷前菜 / 温前菜 / お魚料理 / 

開業 10 周年特別コース 

ディナーコース 



ディナーメインディッシュ / デザート / 小菓子 

 

※ご予約はご利用日前日の 15時までにお願いいたします。 

 

【復刻メニュー】 

【期間】2025 年 7月１日 火）～8月 31 日 日） 

【店舗】The 30th Dining Bar 

【時間】ディナー：17:00～21:00 (L.O. 20:00) 

【料金】オニオンリング 1,800 円 シーフードサラダ 2,400 円 

 

～宿泊企画概要～ 

【10th Anniversary】1日限りの特別スイートルームプラン 

 

【日程】2025 年 7月 16 日 水） 

【料金】100,000 円  税サ込・1室 2名さまご利用)  

【ご予約】自社HP 

https://www.tokyuhotels.co.jp/futako-e/stay/plan/index.html 

【客室タイプ】スイートルーム 

【プラン内容】 

 最大 24 時間ステイ チェックイン 13:00 / チェックアウト 13:00） 

 ディナー：  The 30th Restaurant : 開業 10 周年特別コース＋1ドリンク付き＋個室窓際

確約） 

 朝食：  The 30th Dining Bar : 60 種類以上を展開する朝食ブッフェ付き） 

 ノベルティ：エコバッグ 1室につき 1つ） 

 

【10th Anniversary】アニバーサリープラン 

 

【日程】2025 年 7月 17 日 木）～ 8 月 31 日 日） 

【料金】HPをご参照ください。 

【ご予約】自社HP 

https://www.tokyuhotels.co.jp/futako-e/stay/plan/index.html 

【客室タイプ】全室タイプ対象 

 

※ノベルティギフトは、1滞在につき 1つのお渡しとなります。 

※また、ノベルティギフトは、ご用意数に限りがございますのでなくなり次第、配布を終了

しますのでご了承くださいませ。 

 

■The 30th Dining Bar 概要 

【時間】朝食：7:00～10:00 L.O.9:30） 



ランチ：11:30～14:00 L.O.14:00） 

ティー：14:00～17:00 L.O.16:00）  

ディナー 17:00～21:00 L.O.20:00） 

 

※状況により営業時間の変更がございます。 

TEL：03-3707-7200 レストラン予約） 

https://www.tokyuhotels.co.jp/futako-

e/restaurant/dining/index.html 

 

多摩川や富士山などの豊かな自然が織り成す美しいロケーション。 

洗練された雰囲気の中、多感覚の味覚をお楽しみください。エリア屈指の美食の空間は、記

念日や大切な会食の場にもおすすめです。 

 

■二子玉川エクセルホテル東急 概要 

二子玉川ライズタワーオフィスの 28 階から 30 階がホテル専用フロアと

なり、「シティビュールーム」「リバービュールーム」では足元から広がる

大窓より関東平野を眼下に見下ろすことができます。明るく開放的な空

間の中、都会とは思えない贅沢な時間をお過ごしいただけます。 

 

所在地：〒158-0094 東京都世田谷区玉川 1-14-1 二子玉川ライズ 30F 

TEL：03-3700-1093 

部屋数 106、レストラン 2ヶ所、宴会場 2ヶ所 

https://www.tokyuhotels.co.jp/futako-e/index.html 

 

※画像は全てイメージです。                                                         

※お食事代には、サービス料 12％および消費税 10％が含まれております。また、ご宿泊の

際には、別途、宿泊税を頂戴いたします。 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合ございます。 

※食物アレルギーのある方は、あらかじめスタッフにお知らせください。 

◇◆本件に関するお問い合わせ◆◇ 

二子玉川エクセルホテル東急 販売促進 担当：近藤 こんどう） 

TEL：03-3700-1093 (ホテル代表) FAX：03-3700-1098 

E-mail：tak.kondo@tokyuhotels.co.jp 

The 30th Dining Bar 

https://www.tokyuhotels.co.jp/futako-e/index.html
mailto:tak.kondo@tokyuhotels.co.jp

