
                                                     

  

 

 

 

2025年 8月 12日 

NEWS RELEASE                   

報道関係各位       名古屋東急ホテル 

        名古屋市中区栄 4-6-8 

名古屋東急ホテル（名古屋市中区栄、総支配人：金子真之）は、2 階メインバー「フォンタナ ディトレビ」にて、

2025 年 8 月 12 日（火）よりオリジナルカクテル「Sylvatina～秘められし森の王女～」の提供を開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳細はこちら：https://www.tokyuhotels.co.jp/nagoya-h/restaurant/fontana/plan/131660/index.html 

 

■バーテンダー紹介 

 近藤 絃太（Kondo Genta） 

2014年 名古屋東急ホテル入社  

メインバー「フォンタナ ディトレビ」所属 

2019年 J.S.A.ソムリエ 資格取得 

2024年 HBAシニアバーテンダー 資格取得 

2024年 HBA/KOKUBUカクテルコンペティション全国大会 

フードペアリング１位＆総合３位 

2025年 HBA/KOKUBUカクテルコンペティション全国大会 

    フードペアリング１位＆総合準優勝 

名古屋東急ホテルの新作カクテル「Sylvatina」、             

バーテンダー近藤絃太が生み出した物語の世界観を五感で楽しむ。      

～HBA/KOKUBU カクテルコンペティション全国大会 準優勝＆フードペアリング部門 1 位受賞作品～ 

本作品は、「HBA/KOKUBU カクテルコンペティション全国大会」 

準優勝およびフードペアリング部門第 1 位を獲得した、バーテンダ

ー・近藤絃太による渾身の一杯。クラシックカクテル“マティーニ”

を現代的かつ華やかに再構築し、王女の名にふさわしい気品と優美

さを纏ったカクテルです。 

■カクテル紹介 

南アフリカ産KWV ジンの繊細なボタニカルと、コカレロの甘くス

パイシーなハーブが調和し、やわらかくも奥行きのある味わいを実

現。マティーニをベースにしながらも、凛とした余韻とエレガント

な表情は唯一無二の存在感を放ちます。 

「Sylvatina（シルヴァティーナ）」は、“秘められし森の王女”とい

う名の通り、静謐さと気品を兼ね備えたカクテルです。 

また、同コンペティションでは、「K＆K 缶つま 宮崎県産日南どり 

炭火焼」とのペアリングにおいても高く評価されました。ホテルバ

ーにおいても、同様のフードペアリングをご提供いたします。ジュ

ーシーな炭火焼の旨みと、カクテルの繊細な香味が見事に調和し、

深い味わいのハーモニーをご堪能いただけます。 



 

クラシックへの敬意を大切にしながら、自分らしい感性を織り交ぜたカクテルづくりに取り組む近藤バーテンダー。 

素材の持ち味を丁寧に引き出し、そこに物語を添えるような一杯を目指しています。 

全国大会でも高く評価されるそのスタイルは、多くのお客様に愛されています。 

 

■バーテンダー・近藤 絃太よりコメント 

「Sylvatina は、クラシックカクテルの王とも言われる“マティーニ”に敬意を捧げながら、自身の中に浮かんだ

ひとつの物語をもとに生み出した一杯です。 

深い森に静かに佇む王女“シルヴァティーナ”  

気高さと繊細さを併せ持ち、時を超えて魅了し続けるその姿を、味わいや香り、グラスに映る佇まいで表現しまし

た。物語に身を委ねるように、五感で味わっていただけましたら幸いです。」 

 

【カクテル＆ペアリング概要】 

【商品名】Sylvatina（シルヴァティーナ）～秘められし森の王女～ 

 

【開始日】2025 年 8 月 12 日(火)～  

     

【価 格】2,500 円      

     

【場 所】2 階 メインバー「フォンタナ ディトレビ」 

 

【フードペアリング】K＆K 缶つま 宮崎県産日南どり 炭火焼 

              単品価格：1,800 円  ペアリングセット：3,700 円 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示料金にはサービス料13%・消費税10%が含まれております。 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

※写真はイメージです。 

※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。 

※法令によりお車を運転される方、20歳未満のお客さまへのアルコールの提供は一切お断りいたします。 

 

 

古城をイメージした居心地の良い空間と、確かな技術に磨きをかけるバーテンダー。400 種類を超えるメニューの中

から、その日の気分に合わせてセレクトを。気品に満ちたオーセンティックバーで、寛ぎのひとときを満喫してくだ

さい。 

メインバー「フォンタナ ディトレビ」 



 

本リリースに関するお問い合わせ（報道関係者） 

名古屋東急ホテル  

マーケティング 松川・岡部・平野 

Tel.052-251-2411 / Fax.052-252-8642 

E-mail：nagoya-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

 

お客様のご予約・お問い合わせ 

名古屋東急ホテル 

メインバー「フォンタナ ディトレビ」 

Tel.052-251-6554 

 


