
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳細はこちらから https://www.tokyuhotels.co.jp/kichijoji-e/restaurant/sorae/plan/132839/index.html 

 

吉祥寺エクセルホテル東急（東京都武蔵野市 総支配人：斎藤 美次）では、2025 年 9月 20 日（土）から

23 日（火・祝）までの期間、スパイス香るカレーが主役の 4日間限定ブッフェ『KICHIJOJI Curry Story』

を開催いたします。 

 

近年は“スパイスカレー”を中心に、黒カレーや和スパイスカレーな

ど多様なスタイルが注目を集めており、日本のカレーカルチャーはま

すます進化しています。 

本ブッフェでは、6種のカレーを自由にブレンドしながら、自分好み

の“マイベストカレー”を探す、新感覚のスパイス体験をお楽しみい

ただけます。 

 

メインとなるのは、辛さや風味の異なる 6 種の個性豊かなカレー。1

種類ずつじっくり味わうのはもちろん、複数を組み合わせて“自分だ

けのオリジナルブレンド”をつくる楽しみも本ブッフェならでは。ブ

レンドするごとに味が変化していく“味の冒険”に、大人も子どもも

夢中に。ご家族で「ちょっと味見してみる？」「これとこれ、混ぜて

みようか？」といった会話も自然に生まれ笑顔が広がります。 

吉祥寺でスパイスの冒険！『KICHIJOJI Curry Story』開催決定。家族で楽しむ

4 日間限定のカレーブッフェ、6 種の個性豊かなカレーを自由にブレンド 
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さらに、SORAE の人気メニューであるローストビーフをはじ

め、彩り豊かな野菜のマリネやバラエティ豊かなオードブル、

スイーツまでバラエティ豊かなブッフェ料理をご用意。カレー

だけではない、充実のホテルブッフェとしてもお楽しみいただ

けます。 

また、小さなお子さま連れでも安心して楽しめるよう、人気メ

ニューやちょっとした遊び場を備えたキッズコーナーも登場。

お子さま向けのやさしい味わいのカレーもご用意し、「家族み

んなでカレーを楽しむ」ひとときをお手伝いします。 

 

家族で一緒に食事を囲む機会が大切にされる今、開放感のある

アトリウム空間と彩り豊かな料理がそろうホテルブッフェで、

親子の会話がはずむような楽しい時間をお過ごしいただけま

す。食欲の秋、吉祥寺のホテルで味わうちょっと特別なブッフ

ェ時間、4日間限定の“スパイス香る冒険”にお出かけくださ

い。 

 

「KICHIJOJI Curry Story」概要 

■場 所 ラウンジ＆ダイニング「SORAE」(吉祥寺エクセルホテル東急 2階)  

■提供期間 2025 年 9月 20 日（土）～9月 23 日（火・祝） 

■提供時間  ランチ 11:30～14:30(L.O.14:00) デイナー 17:30～21:30(L.O.21:00)  

■料 金 大人  5,000 円 4 歳～12 歳  3,000 円 ※3 歳以下無料 

■提供カレー例 

◎パキスタン風カレー（マイルド） 

 たまねぎたっぷり、トマトの風味豊かな味わい 

◎キーマ風ビーフカレー（辛口） 

 ビーフの旨味がたっぷりの汁気の少ないカレー。ナンとの相性抜群 

◎オニオンカレー（中辛） 

 SORAE で人気の定番カレー。甘みと辛さのバランスが後を引きます 

◎ポークレッドタイカレー（中辛） 

 ココナッツミルクのマイルドな甘みに、赤唐辛子の辛みがアクセント 

◎チキングリーンタイカレー（辛口） 

 青唐辛子の辛さとココナッツの甘さが絶妙な、鮮やかな緑のスープカレー 

◎シンガポール風カレー（激辛） 

 青唐辛子の強烈な辛さがクセになるスパイシー好きにおすすめの一皿 

 ※辛さが苦手な方はご注意ください 

【おすすめブレンドの一例】 

オニオンカレー × ポークレッド → まろやか＆スパイシーな大人ブレンド 

キーマ × グリーンタイ → 濃厚＆香り豊かな“アジアンミックス” 

シンガポール × パキスタン風 → 辛さとコクのコントラストがクセになる 

■ブッフェメニュー例 

＜ベジタブルマーケット(野菜のマリネ)＞カブマリネ、エリンギマリネ、ブロッコリーマリネ、ナスマ

リネ、レンコンマリネ、トマトマリネ、オクラマリネ、キノコマリネ、アスパラガスマリネ、カリフラ



ワーマリネ、カボチャマリネ、ダイコンマリネ、トウモロコシマリネ 

＜冷製オードブル＞スモークサーモン サラダ仕立て、ミックスキノコマリネ、シャルキュトリー各

種、ドイツ風ポテトサラダ、揚げナス トマトジュレと共に ほか 

＜温製料理＞ローストビーフ SORAE 風、白身魚のポワレ ラタトゥイユ仕立て、ミックスベジタブルソ

テー、ペンネグラタン、ローストポーク ジンジャーソース、本日のスープ ほか 

＜キッズブッフェコーナー＞お子さまカレー、シュリンプフリット、鶏肉の唐揚げ、フライドポテト他 

＜デザート・パン・ソフトドリンク各種＞ 

※表示料金にはサービス料 12％、消費税 10％が含まれております ※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください  

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます ※写真はイメージです 

※法令によりお車を運転される方、20 歳未満のお客様へのアルコールの提供は一切お断りいたします 

 

【吉祥寺エクセルホテル東急 アクセス】 

東京都武蔵野市吉祥寺本町 2丁目 4番 14 号 JR 中央線・京王井の頭線吉祥寺駅（北口）から徒歩 8分 

首都高速＜高井戸ランプ＞から 15分 

 

 

 

 

 

お客様からのお問合せ先 

吉祥寺エクセルホテル東急 ラウンジ&ダイニング「SORAE」 

0422-29-3081 

 

 

 

報道関係のお問合せ先 

吉祥寺エクセルホテル東急  販売促進 杉山 

Phone：0422-22-0109 

 

 

 

 


