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公式 WEB サイトはこちら 
https://www.tokyuhotels.co.jp/kyoto-h/restaurant/roof_top_bar/143998/     

 
京都東急ホテル（京都市下京区堀川五条 総支配人：小川原 照枝）では、2026 年 9 月 25

日（金）から 9 月 27 日（日）までの 3 日間限定で、ROOF TOP BAR にて「Moonlight 
Aperi-Tea ～名月と実りの秋を愉しむ 月灯りの宵～」を開催いたします。 

一年の中でもひときわ美しい月が夜空を彩る季節に合わせ、秋の味覚を取り入れた特別
なハイティーをご用意。月をモチーフにしたセイボリーやスイーツとともに、京都の夜空に
浮かぶ名月を眺めながら、ゆったりとした大人の時間をお楽しみいただけます。 
 

本イベントは、中秋の名月の時期に合わせて開催する ROOF TOP BAR 限定の特別イベ
ントです。 

古くから日本では、中秋の名月を愛でながら実りの秋に感謝し、人々が集い語らう風習が
受け継がれてきました。ROOF TOP BAR では、ホテル屋上という開放的な空間から美しい
月を眺める特別な体験をお届けしたいとの想いから、本イベントを開催いたします。秋の味
覚を取り入れたハイティーとともに、月を眺めながらゆったりとした時間をお楽しみいた
だけます。 

メニューには、ベーコンと月に見立てた目玉焼きを挟んだ月見チーズスライダーやうず
ら卵の月見ピンチョスをはじめ、スモーク鴨と無花果のタルトレット、フォアグラと舞茸の
フラン、トリュフ薫る里芋のクロケットなど、秋の実りを贅沢に使用したセイボリーをご用
意。メインには国産牛フィレ肉のグリルと秋野菜を、茸の香り豊かなマデラクリームソース
で仕上げました。 

 

 京都で過ごす、中秋の名月に酔いしれる大人の宵 

「Moonlight Aperi-Tea ～名月と実りの秋を愉しむ 月灯りの宵～」 

2026 年 9 月 25 日（金）～9 月 27 日（日）開催 
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ティースタンド上段 国産牛フィレ肉のグリルと秋の野菜  

茸薫るマデラクリームソース 

また、デザートには三色月見団子や、愛らしいうさぎを模したスイートポテトなど、お月

見気分を盛り上げるスイーツをラインアップ。ノンアルコールまたはアルコールのフリー

フローとともにお楽しみいただけます。 

秋風が心地よく吹き抜けるルーフトップ空間で、美しい月を眺めながら味わう特別なハ

イティー。ご家族やご友人、大切な方との秋のひとときをお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「Moonlight Aperi-Tea ～名月と実りの秋を愉しむ 月灯りの宵～」開催概要 

［開催期間］2026 年 9 月 25 日（金）～9 月 27 日（日）※要予約 

［会  場］ROOF TOP BAR（宴会棟 3F） 

［時  間］受付 18:00～／お食事 18:30～20:30 

［料  金］お一人様 8,000 円（ノンアルコールフリーフロー付き） 

お一人様 9,000 円（アルコールフリーフロー付き） 

［メニュー］ 

・月見チーズスライダー 

・スモーク鴨と無花果のタルトレット 

・うずら卵の月見ピンチョス バジルソース 

・レモン薫るスモークサーモンと帆立貝のタルタル メルバ添え 

・フォアグラと舞茸のフラン 

・サツマイモとベーコンのキッシュ 

・トリュフ薫る里芋のクロケット 

・国産牛フィレ肉のグリルと秋の野菜 茸薫るマデラクリームソース 

・三色月見団子 

・うさぎのスイートポテト 

 

※表示料金にはサービス料 13％・消費税 10％が含まれております。 

※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。  

※写真はイメージです。 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

※法令によりお車を運転される方、20 歳未満のお客さまへのアルコールの提供は一切お断

りいたします。 

※雨天・荒天時は、BAR HORIKAWA（B1F）でご用意いたします。 

【お客様 ご予約・お問い合わせ先】 

京都東急ホテル オールデイダイニング風花 

℡：075-341-2787（直通）（10:00～18:00） 

E-mail：kyoto-h.re@tokyuhotels.co.jp 
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ROOF TOP BAR の店舗概要 

所在地：京都東急ホテル 宴会棟３F 

総席数：50 席 

営業時間：17:30～21:30（フード L.O. 20:30／ドリンク L.O.21:00） 

 

開放感あふれるホテル屋上の特等席で、心

地よい風とともに過ごす大人のためのルー

フトップバー。 

宴会棟屋上に位置する ROOF TOP BAR

は、街の喧騒から離れた非日常空間。ビア

ガーデンとは一線を画す落ち着いた雰囲気

の中、ソムリエが選び抜いたシャンパンや

ワイン、カクテルとともに、季節の味覚を

取り入れたお料理をお楽しみいただけます。 

公式 WEB サイト 

https://www.tokyuhotels.co.jp/kyoto-h/restaurant/roof_top_bar/ 

 

京都東急ホテルの施設概要 

○所在地 京都府京都市下京区堀川通五条下ル柿本町 580 

○開業日 1982 年 10 月 15 日 

○構 造 地上 7 階、地下 2 階 

○部屋数 客室 408 部屋 

○施 設 レストラン、宴会場、会議室、結

婚式場（神前式、仏前式、キリスト教式）、

ブライズルーム、美容室、着付室、写真

室、お土産ショップ、フラワーショップ、

ゲストサロン、トレーニングルーム、ファ

ンクションルーム、ナーシングルーム（授

乳室）、ルーフトップバー 

○アクセス ＪＲ京都駅より車で約 5 分 

ＪＲ京都駅八条口（新幹線口）より無料シャ

トルバスで約 10 分 

地下鉄五条駅から徒歩約 8 分 

〇公式 WEB サイト https://www.tokyuhotels.co.jp/kyoto-h/  

《この件に関するお問い合わせ先》 

京都東急ホテル 

販売促進マーケティング：清水、池谷 

TEL：075-341-2411/Fax：075-341-2488 

E-mail：kyoto-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

mailto:kyoto-h.mk@tokyuhotels.co.jp

