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2026年7月16日  

神戸三宮で楽しむお盆の4日間！焼きたてサーロインステーキと 

夏グルメが食べ放題の「サマーランチブッフェ2026」を 

神戸三宮東急REIホテルで開催。 

神戸三宮東急REIホテル（兵庫県神戸市中央区 総支配人：宮﨑公之）では、2026年8月13日（木）

から16日（日）までの4日間、レストラン「トリコ」（1F）にて「サマーランチブッフェ2026」を開

催いたします。 

WEBサイト：https://www.tokyuhotels.co.jp/kobesannomiya-r/restaurant/plan/144259/index.html 

  

焼きたてステーキをはじめ、夏野菜や魚介をふんだんに使用した料理、彩り豊かなデザートまで揃

え、夏ならではの味覚を心ゆくまでお楽しみいただけます。また、公式サイトから前日17時までに

WEB予約いただくと、大人料金が10％割引になるお得な特典もご利用いただけます。 

 

夏の味覚を堪能する、シェフこだわりのブッフェメニュー 

 

焼きたてで味わうスペシャルメニュー 

ご注文ごとに焼き上げるサーロインステーキ。オーストラリア

産グラスフェッドビーフを使用し、香ばしく焼き上げたジュー

シーな肉の旨みを、焼きたてならではのおいしさでご堪能いた

だけます。さっぱりとしたおろしポン酢または風味豊かな胡麻

ソースでお楽しみください。 

https://www.tokyuhotels.co.jp/kobesannomiya-r/restaurant/plan/144259/index.html


夏野菜と魚介が彩る冷製＆温製料理 

冷製料理のおすすめは、とうもろこしの甘みを生かしてなめら

かに仕上げたとうもろこしのフラン。ビーフコンソメのジュレ

と生ハムが旨みを重ね、涼やかな見た目とともに夏らしい味わ

いを演出します。 

鰹のタタキには、醤油麹をベースに玉ねぎやレモンを合わせた

爽やかな自家製ドレッシングを添え、素材のおいしさを引き立

てました。 

 

温製料理のおすすめは、魚介の旨みをたっぷり閉じこめたイタ

リア風ライスコロッケ「スップリ」や、ほどよい辛さで食欲を

刺激するサルサソースを合わせたチキンのオーブン焼き。 

さらに、ターメリックやカルダモン、クミンなど独自に配合し

たスパイスで仕上げる夏野菜のキーマカレー。挽肉、パプリカ、

ズッキーニ、茄子など素材の味わいが溶け込んだ香り高い一皿

です。 

 

お子さまも楽しめる豊富なラインナップ 

ピザやあんかけ焼きそば、中華点心、ソーセージ盛り合わせなど、お子さまに人気のメニューもご

用意。さらに、チョコレートファウンテンやワッフル、プチシュー、スイカゼリーなど、デザート

コーナーも充実し、大人からお子さままで笑顔になれるブッフェです。 

 

木の温もりを感じる開放的なレストランで、夏の思い出を 

夏休みのご家族でのお食事やご友人との集まりに、ホテルならではのゆったりとした空間で、夏の

味覚を存分にお楽しみください。 

 

 

≪サマーランチブッフェ2026 概要≫ 

【期間】2026年8月13日（木）～8月16日（日） 

【時間】一部 11:30～13:00 二部 13:30～15:00 ＜完全入替90分二部制＞ 

【料金】大人（中学生以上）4,200円  シルバー（65歳以上）3,500円 

    小学生 1,500円  3歳～5歳 1,000円 2歳以下 無料 

※年齢を確認させていただく場合があります 

【予約特典】公式サイトからのWEB予約からのご予約で、 

大人料金を通常4,200円のところ3,780円（10％割引）でご提供いたします。 

【料理内容】 

 ＜スペシャル料理＞  

 ・サーロインステーキ おろしポン酢または胡麻ソース  

  ★オーダー制で焼きたてを提供いたします 

 <冷製料理> 

 鰹のタタキ 醤油麹ドレッシング／とうもろこしのフラン／シュリンプカクテル／ 

冷製コーンスープ／サラダ類など 



 

<温製料理> 

  チキンのオーブン焼き サルサソース／シーフードスップリ トマトソース／ベーコンとウィ

ンナーのトマトソースピザ／あんかけ焼きそば／夏野菜のキーマカレー／ソーセージ盛り合わ

せ／ハッシュドポテト／春巻／彩り中華点心／サフランライス／パン各種／兵庫県産米の白ご

飯 

 ＜デザート＞ 

  チョコレートファウンテン／プチシュー／ワッフル／マシュマロ／フルーツ／カスタードプリ

ン／スイカゼリー 

※写真はイメージです。 

※表示料金にはサービス料10％・消費税10％が含まれております。 

※食物アレルギーのある方は、あらかじめスタッフにお知らせください。 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

 

 

 

■FINE DINING & LOUNGE TORIKO（ファイン ダイニング アンド ラウンジ トリコ）概要 

営業時間：朝食 7:00～10:00 

     ランチ 11:30～14:30（L.O.14:00） 

     ※ブッフェ開催時は営業時間が異なります 

 

【お客さまのご予約・お問合せ先】 

 078-291-0701（予約直通 9:00～18:00） 

 

 

 

■神戸三宮東急REIホテル 概要 

神戸の中心地三宮エリアにあり、JR・私鉄・地下 

鉄各線の駅からいずれも徒歩2分～5分程度の好 

立地。館内は「みなとまち神戸」をイメージした 

モチーフを配したロビー・フロントと、コンセプ 

トの異なる3タイプの客室フロアをご用意してい 

ます。 

部屋数 235室、レストラン 1カ所、宴会場 6カ所 

所在地：〒651-0096 兵庫県神戸市中央区雲井通6-1-5 

TEL：078-291-0109（代表） 

 

 

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 

神戸三宮東急REIホテル 広報担当：小宮（こみや） 

TEL：078-291-0109 FAX：078-221-2917 

メール：a.komiya@tokyuhotels.co.jp 

mailto:a.komiya@tokyuhotels.co.jp

