
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳細はこちらから https://www.tokyuhotels.co.jp/kichijoji-e/restaurant/sorae/plan/145463/index.html 

吉祥寺エクセルホテル東急（東京都武蔵野市、総支配人：斎藤 美次）では、ラウンジ＆ダイニング「SORAE」にて、

2026年 9月 1日（火）から 11月 30日（月）までの期間限定で、「栗のアフタヌーンティー」を販売いたします。 

 

香り豊かな和栗を主役に、シャインマスカットやさつまいもなど、秋の味覚を取り入れたスイーツとセイボリーをご用意

しました。開放感あふれるアトリウム空間で、季節の移ろいを感じながら、心ほどける秋のティータイムをお楽しみいた

だけます。 

 

秋の実りを楽しむスイーツとセイボリー 

主役となる「和栗のモンブラン」は、和栗ならではの豊かな香りと上品な甘みを楽し

める、この秋おすすめの一品。中に忍ばせた和栗やカスタードクリーム、ホイップク

リームが重なり合い、ひと口ごとに奥行きのある味わいが広がります。その他、黒

糖のパンナコッタと黒糖ゼリー、抹茶わらび餅を重ねた「黒糖とわらび餅のヴェリー

ヌ」をはじめ、メープルとバターが香る「メープルとサツマイモのカップケーキ」、香ば

しいタルト生地にシャインマスカットを合わせた「シャインマスカットのタルト」など、

秋ならではの素材を生かしたスイーツが並びます。 

 

セイボリーには、栗とブルサンガーリックのタルトや、ローストビーフとりんごのピン

チョス、ツナとスモークサーモンのサンドウィッチ、かぼちゃと生ハムのサラダ仕立

て、きのこのスープなど、旬の味覚を取り入れたメニューをご用意。素材本来の風

味を大切にし、甘さを控えめに仕上げたスイーツとのバランスにもこだわりました。 

吉祥寺の秋を彩る和栗のモンブランやシャインマスカット。 

香り高い紅茶とのペアリングを楽しむ「栗のアフタヌーンティー」を 
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さらにティータイムの始まりには、サングリアをイメージしたウェルカムモクテルをご提供。ぶどうジュースにトニックウォ

ーターを合わせたほのかな苦みと、オレンジやレモンが爽やかに香る一杯が、秋のアフタヌーンティーへの期待を高

めます。 

 

「ジークレフ」の紅茶とティーペアリングを楽しむ 

アフタヌーンティーとともにお楽しみいただくのは、吉祥寺に店舗を構える

紅茶専門店「ジークレフ」の紅茶。世界各地の産地から選び抜かれた個性

豊かな茶葉が、和栗をはじめとする秋の味覚を引き立て、スイーツやセイ

ボリーとの組み合わせによってさまざまな表情を見せてくれます。 

紅茶とスイーツ、それぞれの個性が重なり合うことで生まれる、新たな味わ

いとの出会いもお楽しみください。 

◎ホテルおすすめのティーペアリング 

アッサム コクのある味わいが、「和栗のモンブラン」や「メープルとサツマイモのカップケーキ」の豊かな

風味と調和し、秋らしい深みのある味わいをお楽しみいただけます。 

ダージリン 華やかな香りと爽やかな渋みが、「シャインマスカットのタルト」のみずみずしい果実感や、

「黒糖とわらび餅のヴェリーヌ」のやさしい甘みを軽やかにまとめます。 

アールグレイ ベルガモットの爽やかな香りが、「抹茶のロールケーキ」のほろ苦さや、「プレーンスコーン」

「紅茶のスコーン」の香ばしい風味と調和し、優雅なティータイムを演出します。 

【上段】和栗のモンブラン、黒糖

とわらび餅のヴェリーヌ 

【別添え】きのこのスープ、かぼち

ゃと生ハムのサラダ仕立て 

【中段】シャインマスカットのタル

ト、メープルとさつまいものカップ

ケーキ、抹茶のロールケーキ 

 レモンのオペラ風 

【下段】ローストビーフとリンゴの

ピンチョス、ツナとスモークサーモ

ンのサンドウィッチ、栗とブルサン

ガーリックのタルト 

 

 

【お飲物】アールグレイ、ダージリン、ダージリンアールグレイ、ジャスミンティー、アッサム、クラシック チャイ、

ルイボス クラシック、シーズナルティー、オーガニック森のコーヒー、カフェラテ、エスプレッソ ほか 

※紅茶は「ティーマーケット ジークレフ」の茶葉を使用しています ※お飲み物は交換、おかわりが可能です 

 

 

 

【ウェルカムドリンク】 

秋薫るサングリアモクテル 

【スコーン】プレーンスコーン、紅茶

スコーン、クロテッドクリーム、ミッ

クスベリージャム 

 



和栗を主役に、秋の実りを散りばめたスイーツやセイボリー、そして紅茶とのペアリングが織りなす味わいとともに、実

りの季節ならではの豊かなティータイムをお過ごしください。 

 

「栗のアフタヌーンティー」概要 

■場  所 ラウンジ＆ダイニング「SORAE」 

(吉祥寺エクセルホテル東急 2 階) 

■提供期間 2026 年 9 月 1日(火)～2026 年 11 月 30日(月)   

■提供時間  14:30～17:30(L.O.17:00) 2 時間制  

※平日 1 日限定 15 食/土日祝日 1 日限定 20 食 

＜平日限定＞17:30～21:00(L.O.20:30) 2 時間制 

※水曜日を除く ※1 日限定 6 食  

■料 金 お一人様 6,000 円 ※要予約   

 
※写真はイメージです 

※表示料金にはサービス料 12％、消費税 10％が含まれております  

※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます 

※法令によりお車を運転される方、20 歳未満のお客様へのアルコールの提供は一切お断りいたします 

 

【ティーマーケットジークレフ概要】 

吉祥寺に本店を構え、1996年より 26 年間、吉祥寺プチロードで営業していた

紅茶専門店。2022 年 5 月に吉祥寺通り沿いに移転した。世界各地から厳選し

た茶葉を取り扱い、お客様に最高のティーエクスペリエンスを提供する。 

■所在地：東京都武蔵野市吉祥寺本町 1-10-8   

■URL：https://www.gclef.co.jp/ 

 

【吉祥寺エクセルホテル東急 アクセス】 

東京都武蔵野市吉祥寺本町 2 丁目 4 番 14 号 

JR 中央線・京王井の頭線吉祥寺駅（北口）から徒歩 8 分・首都高速＜高井戸ランプ＞から 15 分 

 

 

 

お客様からのお問合せ先 

吉祥寺エクセルホテル東急  

ラウンジ&ダイニング「SORAE」 0422-29-3081 

本件に関するお問合せ 

吉祥寺エクセルホテル東急   

販売促進 杉山 Phone：0422-22‐0109 

 

 

 

https://www.gclef.co.jp/

