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NEWS RELEASE 
報道関係各位 

2026 年 10 月 1 日 
京都東急ホテル 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

公式WEBサイトはこちら 

https://www.tokyuhotels.co.jp/kyoto-h/ 

 

京都東急ホテル（京都市下京区堀川五条 総支配人：小川原照枝）は、クリスマスシーズ

ンに向けて、ホテルパティシエが仕立てる 2 種のクリスマスケーキ「Christmas Cake 2026」

を、2026 年 11 月 1 日（日）より予約受付を開始いたします。11 月 1 日（日）から 11 月

30 日（月）までは、早割優待期間として通常価格より 10％お得な価格でご予約いただけま

す。 

 

クリスマスケーキは、料理やプレゼントとともに、大切な人とのひとときや思い出を彩る

特別な存在です。京都東急ホテルでは、2026 年のクリスマスに向けて、ヘーゼルナッツ、

キャラメル、オレンジを組み合わせた「ノワゼットキャラメルオランジュ」と、幅広い世代

に親しまれる定番の「いちごデコレーション 2026」の 2 種をご用意しました。 

 

大切な方と過ごす特別な時間には、ナッツの香ばしさ、キャラメルのコク、オレンジの爽

やかさが重なり合う、ホテルパティシエならではの奥行きある味わいを。家族や友人と囲む

クリスマスには、いちごの甘酸っぱさとホテルオリジナルの生クリームを楽しむ親しみや

すい味わいを。異なる魅力を持つ 2 種から、「誰と、どのようなクリスマスを過ごすか」に

合わせてお選びいただけるラインアップに仕上げました。 

京都東急ホテルにて聖夜を彩る 
2種のクリスマスケーキの予約受付を 11月より開始！ 

今年は、ノワゼットキャラメルオランジュやいちごデコレーション！ 
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商品概要 

ノワゼットキャラメルオランジュ 

サイズ：5 号 直径約 15cm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

トナカイのチョコレートが印象的なクリスマスケーキ。生地にはヘーゼルナッツとアーモ

ンドを使用し、まろやかで香ばしいヘーゼルナッツムースにキャラメルが深みのある甘み

とコクをプラス。また、オレンジクリームの爽やかな酸味と柑橘の香りが加わることで、重

くなりがちなナッツとキャラメルをキュッと引き締め、艶やかなミルクチョコレートでグ

ラサージュしました。ナッツの濃厚さ、キャラメルのコク、オレンジの爽やかさが絶妙なバ

ランスで調和した、贅沢な味わいのケーキです。 

 

いちごデコレーション2026 

サイズ：5 号 直径約 15cm  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

いちごを中心にブルーベリーやフランボワーズを贅沢に飾り、華やかで彩り豊かに仕上げ

たクリスマスケーキ。粉糖を雪に見立ててフルーツにまとわせることで、冬らしい趣を演出

します。しっとりとしたスポンジ生地に、ホテルオリジナルの生クリームをたっぷりと使用。

新鮮ないちごの甘酸っぱさとやさしい甘さのクリーム、ふんわりとしたスポンジが絶妙に

調和する、シンプルだからこそ素材の味わいが際立つ贅沢な「いちごデコレーション」です。 

 

※表示料金には消費税 8％が含まれております。 

※写真はイメージです。 

※いずれの商品も数量限定となります。完売の際は、ご了承ください。 
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パティシエから 

今年のクリスマスケーキは、「大切な人と過ごすひとときに、心に残る彩りを添えたい」

という想いを込めて、味わいの異なる 2 種をご用意しました。 

「ノワゼットキャラメルオランジュ」は、ヘーゼルナッツの香ばしさとキャラメルの濃厚

なコクに、オレンジの爽やかな酸味を合わせることで、最後まで飽きずに楽しんでいただ

ける味わいに仕上げています。見た目にもクリスマスらしい華やかさを感じていただける

よう、トナカイのチョコレートをアクセントにしました。 

「いちごデコレーション 2026」は、クリスマスケーキの定番だからこそ、スポンジ、生

クリーム、いちご、それぞれのおいしさを大切にしています。たっぷりのフルーツと雪を

イメージした粉糖で華やかに仕上げ、ご家族やご友人など皆さまで囲みながら、クリスマ

スのひとときを楽しんでいただけるケーキを目指しました。 

一年に一度のクリスマスだからこそ、ケーキを囲む時間そのものが素敵な思い出になるよ

う、一つひとつ心を込めてお作りします。京都東急ホテルのクリスマスケーキとともに、

皆さまで楽しいひとときをお過ごしください。 

 

販売概要 

〈予約受付期間〉 

2026 年 11 月 1 日（日）～12 月 19 日（土） 

〈予約早割優待期間〉 

2026 年 11 月 1 日（日）～11 月 30 日（月） 

※期間中にご予約いただくと、早割価格でご購入いただけます。 

〈料金〉 

ノワゼットキャラメルオランジュ 通常価格：6,000 円 / 早割価格：5,400 円 

いちごデコレーション 2026 通常価格：5,500 円 / 早割価格：4,950 円 

〈お渡し日時〉 

2026 年 12 月 21 日（月）～12 月 25 日（金） 11:00～19:00 

〈お渡し店舗〉 

オールデイダイニング風花（B1F） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【お客様 ご予約・お問い合わせ先】 

京都東急ホテル オールデイダイニング風花（10:00～18:00） 

TEL：075-341-2787（直通） 

E-mail：kyoto-h.re@tokyuhotels.co.jp 

mailto:kyoto-h.re@tokyuhotels.co.jp
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京都東急ホテルの施設概要 

 

○所在地 京都府京都市下京区堀川通五条

下ル柿本町 580 

○開業日 1982 年 10 月 15 日 

○構 造 地上 7 階、地下 2 階 

○部屋数 客室 408 室 

○施 設 レストラン、宴会場、会議室、

結婚式場（神前式、仏前式、キリスト教

式）、ブライズルーム、美容室、着付室、

写真室、お土産ショップ、フラワーショ

ップ、ゲストサロン、トレーニングルーム、ファンクションルーム、ナーシングルーム

（授乳室）、ルーフトップバー 

○アクセス ＪＲ京都駅より車で約 5 分 

ＪＲ京都駅八条口（新幹線口）より無料シャトルバスで約 10 分 

地下鉄五条駅から徒歩約 8 分 

〇公式 WEB サイト https://www.tokyuhotels.co.jp/kyoto-h/ 

《この件に関するお問い合わせ先》 

京都東急ホテル 

販売促進マーケティング：清水、池谷、小西 

TEL：075-341-2411/FAX：075-341-2488 

E-mail：kyoto-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

mailto:kyoto-h.mk@tokyuhotels.co.jp

