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セルリアンタワー東急ホテル(東京都渋谷区、総支配人：野々部孝司)のタワーズバー「ベロビスト」(40F) では、 

「チョコレートフラッシュ」(チョコレート 1 プレート=2,613 円、＋グラスシャンパン 2 杯付=7,500 円)を販売いたしま

す。細部にまでこだわって作り上げたカードやダイス、そのまま煙をくゆらせそうな葉巻など、大人のバレンタインをイ

メージしたチョコレートと、ソムリエセレクトのシャンパンとのマリアージュをお楽しみください。地上 150m、ホテル最

上階にあるタワーズバー「ベロビスト」で、高層階ならではの景色とともに、おふたりで大人のひとときをお過ごしくだ

さい。ご提供期間は、2016 年 2 月 1 日（月）～2月 14 日（日）です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「お酒とともに楽しめる」をテーマに、パティシエが考案した、大人のためのバレンタインチョコレートをご用意いたし

ました。本物と見間違えそうなカードやダイス・葉巻のほかに、口どけや味わいをご堪能いただくチョコレートなど 7種

類と、風味を感じていただくナッツやカカオニブを盛り合わせました。恋の駆け引きになぞらえたカード、大人の雰囲気

を表現した葉巻、ジョーカーの影に隠れたフランボワーズのハートなど、パティシエの遊び心満載のプレートをお楽しみ

ください。 

チョコレートとあわせて味わっていただくソムリエセレクトのシャンパンは、「ポメリー ウィンタータイム ブラン・

ド・ノワール(Pommery Winter time Blanc de Noirs)」。シャンパンの世界に初めて“季節”を取り入れたポメリーの、

冬限定で作られたブランド・ノ・ワール（黒ぶどうだけで作った白ワイン）です。 

※写真はイメージです。 

 
 
 
 

株式会社 セルリアンタワー東急ホテル 

〒150-8512 東京都渋谷区桜丘町26-1 

パティシエの遊び心あふれたチョコレートとシャンパンのマリアージュ 
バレンタイン「チョコレートフラッシュ」 

2016 年 2 月 1日（月）～2月 14日（日） 期間限定開催 

PRESS RELEASE 

 

◎本件に関する取材・お問い合わせ先 
株式会社 セルリアンタワー東急ホテル 広報／西澤、水野、川島、上野 TEL:03-3476-3348 FAX：03-3476-3769(広報直通) 

取材窓口 水野：E-mail: g.mizuno@tokyuhotels.co.jp URL:https://www.ceruleantower-hotel.com 
セルリアンタワー東急ホテルは ISO14001 認証を取得し、さらに人、環境に優しいホテルを目指していきます。 
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バレンタイン 「チョコレートフラッシュ」概要 

 

■名 称 チョコレートフラッシュ 

■場 所 タワーズバー「ベロビスト」（40F） 

■料 金 チョコレートフラッシュ（ワンプレート）  2,613 円 

チョコレートフラッシュ（2 グラスシャンパン付） 7,500 円 

■期 間 2016 年 2 月 1 日（月）～2 月 14 日（日） 

■時 間 平日 16：00～25：00（24：00L.O.） 

土･日･祝 13：30～25：00（24：00L.O.） 

■お問合せ 03-3476-3398（直通）タワーズバー「ベロビスト」（40F） 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示の料金には、サービス料 10％および消費税 8％が含まれております。 

 

 

 

【タワーズバー「ベロビスト」】40F ご予約・お問い合わせ 03-3476-3398（直通）03-3476-3000（代表） 

平日 16：00～25：00（24：00 L.O.）土日祝 13：30～25：00（24：00L.O.） 席数 95 席  定休日 無休 

「ベロビスト」とはスペイン・セネガルの故郷といわれるマウル語で「美しい眺望」の意味。その名の通り 

薄暮に包まれる夕刻から夜にかけて、新宿副都心、神宮、東京タワー、そして富士山までの美しい景色に包まれて 

大人だけの上質な時間をお過ごしいただけるバーです。充実したワインのラインナップに加え世界の美酒 

カクテルも豊富に揃えており、ソムリエおすすめのワインをバイザグラスでも提供しております。 

季節ごとに織り成す旬のお料理も魅力。世界大会にも出場するほどの実力派バーテンダーもおり 

さまざまなお酒の楽しみ方のご提案もいたします。 

  

 

 

 

 

 

 

 

ピスターシュ 

ピスタチオとシナモンの

ガナッシュ。 

カード・ダイス 

ホワイトチョコ製 

カカオニブ 

カカオ豆をローストし、粉

砕したもの。本来のチョコ

レートの風味を感じてい

ただけます。 

葉巻型ショコラ 

ブランデーのカクテルを

イメージ。クレームとカカ

オの口どけを楽しめるガ

ナッシュ。 

キャラメル・サレ 

塩味のアクセントが効い

たキャラメルチョコレー

ト。 

アーモンド 

ローストしたアーモンド

に砂糖をまぶしたもの。 

ブラックチョコ 

アーモンドやヘーゼルナ

ッツ、ピスタチオなどのナ

ッツ類とのハーモニーを

お楽しみください。 

 

ホワイトチョコ 

フリーズドライのイチゴ

を混ぜた柔らかい口当た

りのチョコレート。 

フランボワーズ 

フランボワーズのジャム

とミルクチョコレートを

入れた、ハート型のガナッ

シュが隠れています。 


