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ザ・キャピトルホテル 東急（千代田区永田町、総支配人：末吉 孝弘）では、オールデイダイニング「ORIGAMI」

にて 2019年 9月 1日(日)から「秋の味覚とマロンフェア」と題して、実り豊かな秋の味覚 松茸や秋刀魚を使用した

メニューやホクホク食感の栗をたっぷりと使ったコースメニューを、10月1日（火）からはハロウィンシーズンを華やか

に彩るディナーコースをご用意いたします。またラウンジ「ORIGAMI」では、9月 1日(日)からモンブラン風パフェ

をはじめとしたマロンスイーツや秋にぴったりのドリンクを。どの時間帯にお越しいただいても秋の訪れを感じること

ができる、充実のラインアップで皆さまをお迎えいたします。 

「秋の味覚とマロンフェア」のディナータイムに提供するシェフ渾身の「秋刀魚のムニエル」は、この季節に味わい

を増す秋刀魚で大葉とベーコンを巻き込み、カレー風味のムニエルに仕上げました。焦がしバターのソースと

トマトの酸味が絶妙なバランスです。ランチタイムには、メイン料理を 3種類から選べる栗づくしのコースをご用意。

ローズマリーやクローブとチーズを合わせたリゾットにじっくりローストした栗をあしらった一品や、もち米を加えた

栗ごはんに 8種の野菜と栗をじっくり煮込んで作るあっさりヘルシーなカレーなど、気分に合わせ多彩な栗料理を

お楽しみいただけます。ORIGAMIがご提案する実りの秋にふさわしいメニューの数々をぜひご堪能ください。 
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秋の味覚とハロウィン気分を堪能できるメニュー 

2019年 9月・10月 
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◇オールデイダイニング「ORIGAMI」 

◆秋の味覚とマロンフェア 

[期 間]  2019年 9月 1日(日)～10月 31日(木) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ハロウィン ディナーコース 

[期 間]  2019年 10月 1日(火)～10月 31日(木) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◇ラウンジ「ORIGAMI」 

◆オータムスイーツ＆ドリンク 

[期 間]  2019年 9月 1日(日)～10月 31日(木) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ディナー ア ラ カルト 

[時 間]      午後 6時～午後 9時 30分（L.O.） 

松茸ときのこを入れたコンソメ パイ包み焼き        2,300円（2,732円） 

秋刀魚のムニエル                            3,200円（3,801円） 

阿波尾鶏と国産栗のロール仕立て                   4,000円（4,752円） 

鴨と栗のロースト                                 4,300円（5,108円） 

栗・きのこ・小芋の温かいボーフォールチーズのテリーヌ   2,800円（3,326円） 

りんごの冷製スープ シナモン香るエスプーマ   1,550円（1,841円） 

マロン ランチコース                            3,300円（3,920円） 

[時 間]  午前 11時～午後 2時 30分（L.O.） 

栗の冷製スープとキッシュ 

メインディッシュを 3種類よりお選びいただけます 

・秋の栗カレー ふっくら炊き上げた栗ごはんとともに 

・スパイス香る栗のロースト きのこのリゾット パルメザンチーズ 

・栗とゴルゴンゾーラのパスタ 

ミニマロンパフェ 

コーヒー または 紅茶 

オータムスイーツ＆ドリンク 

[時 間]  お飲みもの 午前 10時～午後 9時 30分（L.O.） 

[時 間]  お食事     午前 11時～午後 9時 30分（L.O.） 

マロングラッセとビターチョコレートのモンブラン風パフェ     1,600円（1,900円） 

マロンアイス                                                 800円（1,009円） 

マロンシェイク                                           1,500円（1,900円） 

マロンラテ                                         1,250円（1,485円） 

栗の紅茶                                             1,250円（1,485円） 

かぼちゃの紅茶                                     1,250円（1,485円） 

ハロウィン ディナーコース                                    7,200円（8,553円） 

[時 間]  午後 6時～午後 9時 30分（L.O.） 

フォアグラを詰めたパンプキンのクロケット 

パンプキンムースとマリネサーモン 

プロシュート、チーズ、コリンキーのトスサラダ 

マッシュルームとパンプキンのスープ 

サーロインとパンプキンのグラタン 

ハロウィンデザート 

コーヒー または 紅茶 
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※仕入れの状況により内容が変更になることもございますので、あらかじめご了承ください。 

※カッコ内の表示料金にはサービス料・消費税が含まれております。 

※消費税率が変更される場合料金が変わりますこと、あらかじめご了承ください。 

◆オールデイダイニング「ORIGAMI」 

朝食には、厳選された食材を使用したブッフェスタイルに加え、セットメニューをご用意。ブイヤベース、ロースト

ビーフなど、ソムリエおすすめのワインと共にお楽しみいただく本格ディナーはもちろん旧キャピトル東急ホテル

時代から受け継ぎ、長い間皆さまにお楽しみいただいている名物メニューなどバラエティー豊かなアラカルトも

お召しあがりいただけます。 

 

◆ラウンジ「ORIGAMI」 

メインロビーから続く吹き抜けの空間に、ゆったりとテーブルを配置した開放感溢れるラウンジです。庭園の木々や

水面のゆるやかな動きを眺め、優雅なひとときをお過ごしください。コーヒー、紅茶、ハーブティー、そして自慢の

オリジナルスイーツを豊富にご用意いたしました。ペストリーコーナーも併設しております。 
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本リリースに関するお問い合わせ(報道関係の皆様)は下記宛にお願いいたします。 

ザ･キャピトルホテル 東急 マーケティング 広報担当 石川・柴田・川邊(かわべ) 

Tel. 03-6206-1576 / Fax. 03-3503-0877 

Mail：capitol-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

【 ザ･キャピトルホテル 東急 】 

14 室のスイートルームを含む全 251 室の客室のほか、多彩なレストラン＆バー、ペストリーブティック、

540 ㎡の「鳳凰」をはじめとする 5 つの宴会場、20ｍのインドアプールを有する会員制フィットネスクラブ

やトリートメントサロンを完備しています。世界中から訪れるゲストに、洗練された和のたしなみで日常から

解き放たれた「和らぎ」をお届けする、世界に一つだけのホテルです。 

3階 オールデイダイニング「ORIGAMI」 

営業時間：午前 6時 30分～深夜 0時 

Tel. 03-3503-0872 (ORIGAMI直通) 

https://www.tokyuhotels.co.jp/capitol-h/restaurant/origami/plan/50626/index.html 

3 階  ラウンジ「ORIGAMI」 

営業時間：午前 10時～午後 10時 

Tel. 03-3503-0872 (ORIGAMI直通) 

https://www.tokyuhotels.co.jp/capitol-h/restaurant/lounge/plan/50629/index.html 

https://www.tokyuhotels.co.jp/capitol-h/restaurant/origami/plan/50626/index.html
https://www.tokyuhotels.co.jp/capitol-h/restaurant/lounge/plan/50629/index.html

