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ザ・キャピトルホテル 東急（千代田区永田町、総支配人：末吉 孝弘）では、開業 10 周年を記念し、ホテルステイ

の楽しみでもある“食”にフォーカスする特別な宿泊プラン「築地と昼餐 ～シェフとめぐるマルシェ＆プライベート

ダイニング付きステイプラン～」を 2020年 9月より販売しております。シェフと一緒に東京 築地場外市場を訪れ

ランチコースに使う食材を選定、スイートルームでライブ感あふれる調理シーンをご覧いただきながらゆったりと

ランチをご賞味いただけます。 

全 2日間にわたりお楽しみいただく本プランは、27階から 29階に位置するクラブフロアの客室からはじまります。

高層階ならではの東京の街並みを見渡せるパノラマビューや、専用ラウンジ「The Capitol Lounge SaRyoh」での

贅沢な時間をお過ごしください。 

翌朝、シェフとともに築地へ向かい、1924 年に創業した鮭と魚卵の卸専門店「魚がし北田」による選りすぐりの

食材でつくる朝食を、同社運営の飲食店「北海番屋」でお召しあがりいただきます。その後、築地をめぐり 80年の

歴史を誇る老舗の鮮魚店「三宅水産」や 1910年から代々営む青果店「定松」にて、その日のランチの食材を精選。

普段はお見せしないプロの料理人の目利きをご覧いただけるのも魅力のひとつです。 

ランチ会場にはホテルを代表する最上級スイートルーム「ザ・キャピトル スイート」をご用意。特長の 1 つでもある

オープンキッチンを最大限に活用し、お客さまの目の前でリュクスなフランス料理を仕上げます。上質なプライベート

空間で新鮮な食材を使ったランチコースを心ゆくまでご堪能ください。 

ザ･キャピトルホテル 東急 

シェフとめぐるマルシェ＆プライベートダイニング付きステイプラン 
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◇◆築地と昼餐 ～シェフとめぐるマルシェ＆プライベートダイニング付きステイプラン～ 概要◆◇ 

[宿泊期間] 2020年 12月 29日（火）まで 

 ※築地場外市場の休業日および朝食場所「北海番屋」の定休日（水曜日）と重なるお日にちは、ご宿泊の除外日 

 とさせていただきます 

[部屋タイプ] クラブ デラックス キング / クラブ デラックス ハリウッドツイン（ともに 44.9㎡）  

[料金]  180,000円（2名さま 1室利用の場合） 

[プラン内容] ご宿泊 / 築地場外市場でのご朝食（下記 2種より選択）※グループごとに同じご朝食をお選びください / 

築地場外市場での食材選定 / スペシャルランチコース 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

[ご予約・お問い合わせ] 宿泊予約 03-3503-0109（代表） 

※ご宿泊日の 7日前までにご予約ください  

※満室の場合ご予約を承れないことがございますこと、あらかじめご了承ください 

※ご予約をキャンセルされる場合は、所定のキャンセル料を申し受けいたします 

※表示料金にはサービス料 10％・消費税 10％が含まれております 

※写真はイメージです 

 

◆◇ザ・キャピトルホテル 東急 概要◇◆ 

ザ・キャピトルホテル 東急は国会議事堂前駅・溜池山王駅直結という抜群のアクセスを誇りながらも、日枝神社の

豊かな緑に囲まれ都会の喧騒を忘れる落ち着きを兼ね備えています。 

14室のスイートルームを含む全 251室の客室は日本の伝統的な建築様式を取り入れ、障子や襖をしつらえた洗練

された和モダンな空間。障子や引き戸によって自在に空間を仕切ることのできる独創的な間取りが特長です。 

メインダイニング 日本料理「水簾」をはじめとするレストラン&バーでは、かつてホテルの建つこの地にあった会員

制料亭「星岡茶寮」を主宰した、稀代の美食家 北大路魯山人のその飽くなき食へのこだわり＝もてなしの心を

継承しながらも、時代を捉える新しい感性を取り入れた多彩なメニューとサービスで皆さまをお迎えいたします。

その他 540 ㎡の「鳳凰」をはじめとする 5 つの宴会場、20m のインドアプールを有する会員制フィットネスクラブ、

スパ＆バーバーを完備。世界中から訪れるゲストに洗練された和のたしなみで日常から解き放たれた「和らぎ」を

お届けする世界にひとつだけのホテルです。 

<ご朝食内容> 

鯛茶漬け ･･･A 

銀鱈の西京漬定食 ･･･B 

 

<食材選定の様子> 

鮮魚店「三宅水産」 ･･･C 

青果店「定松」 ･･･D 

 

D C 

A B 
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[ お客さまへのお願い ] [ ホテルの取り組み ] 

マスクの着用 手指の消毒 健康申告書への

ご協力 

ソーシャルディスタンス エレベーターご利用の 

人数制限 

マスク・フェイスシールドの 

着用 

間隔を空けたご案内 飛沫防止シートの設置 

従業員の日々の検温 拭き上げ消毒 従業員の手洗いの徹底 

 

 

 

 

 

 

 

 

当ホテルでは、新型コロナウイルス感染症の予防対策を下記のように行っております。なお、日本政府および東京都、

関係機関の示す方針に準じ、営業内容などに変更が生じる可能性がございます 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ザ・キャピトルホテル 東急は 2020年10月22日にリニューアルオープン

から 10年めの節目を迎えます。 

本年のテーマは「A Decade of Luxury」。1963年の創業以来この地で

脈々と受け継がれるおもてなしの心と、この 10 年で育んできた上質な

ご滞在を今一度お客さまにお伝えするという気持ちを込めています。 

 

本リリースに関するお問い合わせ(報道関係の皆さま)は下記宛にお願いいたします。 
 

ザ･キャピトルホテル 東急 マーケティング 広報担当 石川・伊藤・川邊(かわべ)・柳瀬 

Tel. 03-6206-1576 / Fax. 03-3503-0877 

Mail：capitol-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

「築地と昼餐 ～シェフとめぐるマルシェ＆プライベートダイニング付きステイプラン～」に関するお問い合わせ 

  ザ･キャピトルホテル 東急 宿泊予約 

Tel. 03-3503-0109(代表) 

https://www.tokyuhotels.co.jp/capitol-h/stay/plan/67539/index.html 


