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名古屋東急ホテル（名古屋市中区栄 総支配人：斉藤克弥）オールデイダイニング「モンマルトル」ベーカリーシ

ョップでは、2020年 10月 1日（木）よりクリスマスケーキならびにローストチキンパーティーセットの予約受

付を開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

ご家族や親しい方と楽しむホームパーティーを華やかに彩るクリスマスケーキ。 

今年は、直径 15cmと 18cmの 2サイズでご用意する「苺のデコレーションケーキ」。 

第 4のチョコレートと言われるルビーチョコレートを使った「リース ショコラ」。 

今年のクリスマスケーキをスモールサイズで盛り合わせた「プチ ノエルアソルティーズ」など全 6種類のケ

ーキを販売いたします。 

パーティーセットは、“名古屋コーチン”を使った特別なローストチキンと定番のローストチキンの 2種類を

ご用意いたしました。外はパリパリ、中身はジューシーなローストチキンをホテルメイドのパンとともにお楽

しみください。 

一つ一つ心を込めてお作りするホテルメイドのお料理やスイーツで、特別なクリスマスをお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

苺のデコレーションケーキ 

¥5,093（¥5,500）直径15 ㎝ 
¥6,019（¥6,500）直径18 ㎝ 
 

しっとりと焼き上げたスポンジに、滑らかなクリームと 

甘酸っぱい苺をサンドした伝統のショートケーキ。 

【名古屋東急ホテル】 

クリスマスケーキならびにパーティーセットの予約受付開始 

ノエル マロン 

¥5,093（¥5,500）長さ17 ㎝ 
 

洋梨のロールケーキをマロンクリームで包み込んだケーキに、 

国産のマロンペーストを絞った味わい豊かな栗のケーキ。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

リース ショコラ 

¥4,908（¥5,300）直径15 ㎝ 
 

ダークショコラとストロベリー香るルビーショコラの 2 層仕立

てのムースケーキ。中央にあるツリーに見立てたショコラの中

から、ミニマカロンとルビーショコラのトリュフが顔を見せる

華やかなケーキ。 

 

プチ ノエル アソルティーズ 

¥3,241（¥3,500） 
 

今年のクリスマスケーキの全ラインアップをミニサイズにしま

した。さまざまな種類のケーキを少しずつ堪能できる見た目も

可愛らしいケーキセットをお楽しみください。 

シゴーニュ 

各¥3,519（¥3,800）重さ約 600g 
 

少しずつ食べながらクリスマスを楽しみに待つドイツの伝統的

なクリスマスケーキ。生地に練り込まれたドライフルーツが日

ごとに味わい深くなるプレーンタイプと、3種類のナッツと渋皮

栗の入った甘さ控えめのチョコレートタイプの 2 種類をご用意

しました。 

名古屋コーチンのローストチキン 

¥10,000（¥10,800） 限定 50セット 

※茸とポテトのグラタン・野菜のピクルス・フルーツ・ 

ホテルメイドのパン付 
 

毎年人気の“名古屋コーチン”を使った特別なローストチキン。 
ホテルシェフがじっくりと焼き上げ、ジューシーで弾力のある
肉質と、まろやかな味わいの中に「旨味とコク」が凝縮された
逸品です。 

ファミリーローストチキン 

¥5,371（¥5,800） 

※温野菜・ホテルメイドのパン付 
 

名古屋東急ホテル人気の一品。 

外はパリパリ、中身はジューシーな定番のローストチキンを

ホテルメイドのパンとともにお楽しみください。 

 

 

ローストチキンパーティーセット（4～5名様用） 



「クリスマスケーキ＆ローストチキン 2020」概要              

◆苺のデコレーションケーキ \5,500（直径 15 ㎝） / \6,500（直径 18 ㎝） 

◆ノエルマロン \5,500 

◆リース ショコラ \5,300 

◆プチ ノエル アソルティーズ \3,500 

◆シゴーニュ（プレーン / チョコレート） 各\3,800 

◆名古屋コーチンのローストチキン \10,800（限定 50 セット） 

◆ファミリーローストチキン \5,800 

【ご予約期間】 

2020 年 10月 1日（木）～12月 18日（金） 

【ご予約方法】 

①名古屋東急ホテルホームページ（www.tokyuhotels.co.jp/nagoya-h）よりWEB 予約 

②ファックス送信 [ ファックス番号 052-252-8642 ] 

お申込書をホームページよりプリントアウトして必要事項をご記入の上、送信してください。 

③名古屋東急ホテル 1階 オールデイダイニング「モンマルトル」店頭にて 

④お電話 052-251-3795 （「モンマルトル」直通）にて 

【お渡し期間・時間】 

2020 年 12月 22日（火）～12 月 25 日（金） ※シゴーニュのみ 12 月 1日（火）よりお渡し可 

クリスマスケーキ 10：00～18：00     ローストチキン 12：00～18：00 

【お渡し場所】 

名古屋東急ホテル 1 階 オールデイダイニング「モンマルトル」ベーカリーショップ 

 

※カッコ内の料金には消費税が含まれております。 

※食材の入荷状況等により、内容が変更になる場合がございます。 

 

 

名古屋東急ホテルでは、お客様や従業員の安全を最優先に考え、新型コロナウイルス感染症の拡大防止に向けた 

取り組みを実施しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新型コロナウイルス感染予防対策(ガイドライン)についての詳細ページ 

＜https://www.tokyuhotels.co.jp/nagoya-h/information/63774/index.html＞ 

 

 

 

 

 

本リリースに関するお問い合わせ（報道関係者） 

名古屋東急ホテル  

マーケティング 三宅・高橋・染谷・糸山 

Tel.052-251-2411 / Fax.052-252-8642 

E-mail：nagoya-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

 

お客様のご予約・お問い合わせ 

名古屋東急ホテル  

オールデイダイニング「モンマルトル」 

Tel.052-251-3795 

 

館内における換気の徹底 ／ お客様用手指消毒液の設置 ／ スタッフのマスクと手袋着用 ／ 定期的な消毒の実施 

パブリックスペース（一例           

・お客様のホテルご利用入り口を一箇所に集約し、 

次亜塩素酸足拭きマット、次亜塩素酸空間除菌 

脱臭機の設置。 

・エレベーターボタンに抗菌シールを貼付。 

                    など 

レストラン（一例                 

・レストランキャッシャーに飛沫防止ガードの設置。 

・ハンディ検温器によるお客様の健康状態の確認をし、 

 店内へのご案内を実施。 

・お客様との距離感を保ち、対面にならないようお席 

の間隔をあけてご案内。          など 


