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ザ・キャピトルホテル 東急（千代田区永田町、総支配人：行澤 博史）では、2016年1月 15日(金)～3月 31日(木)まで 

オールデイダイニング「ORIGAMI」にて毎年ご好評をいただいている「ストロベリーフェア 2016」を開催いたします。 

 

 ランチタイムには昨年に引き続き「ストロベリーランチセット」(画像：右下)をご用意いたします。サラダ感覚でお召し上

がりいただける「苺と海老のスパゲッティ カラスミの香り」をメインに、前菜からデザートまで苺づくしのメニューです。 

 

 ティータイム(14:30～17:30)には新商品の「ストロベリートリート」(画像：右上)をご用意いたします。2 種のストロベリ

ードリンクが付き、メインを「苺のフレンチトースト」又は「苺のサンドウィッチ」よりお選びいただけるセットです。デザ

ートとしてはもちろん、軽食としてもお召しあがりいただける充実の内容です。 

 

 ディナータイムには鴨肉のローストとフォアグラをあわせて苺を贅沢にお楽しみいただける「鴨胸肉のロティ フォアグラ

ソテーと苺のキャラメリゼ」(画像：左)をご用意いたします。フォアグラのなめらかなテイストをたたえたお肉とキャラメリ

ゼした苺の果実味との相性は抜群です。 

 

 (詳細は別ページをご覧ください。) 

 

～メインを選べる「ストロベリートリート」新登場～ 

ORIGAMI ストロベリーフェア2016 
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【ストロベリーフェア 2016 概要】 

 

[販売場所] オールデイダイニング「ORIGAMI」 3F 

[販売期間] 2016年 1月 15日(金)～3月 31日(木) 

[提供時間] ランチ 11:00～14:30(L.O.)／ディナー  18:00～21:30(L.O.) 

[販売価格]  ストロベリーランチセット          3,500円 

      ストロベリートリート            3,500円 

      鴨胸肉のロティ 

フォアグラソテーとイチゴのキャラメリゼ  6,500円 

 
※表示料金にはサービス料(10％)及び消費税が含まれております。 

※仕入れの状況により内容が変更になることもございますこと予めご了承ください。 

 

 

[メニュー詳細] 

◇ストロベリーランチセット         [提供時間 11:30～14:30(L.O.)] 

 

 

 

 

 

 

◇ストロベリートリート           [提供時間 14:30～17:30(L.O.)] 

 

 

 

 

フレンチトーストはフライパンで焼き目をつけた後、約 15～20 分かけてオーブンでじっくりと焼き上げます。表面は香ば

しく中はふんわりとした食感が特徴のトーストに、苺のピューレが絡み合う一品です。ホイップクリーム・メープルシロップ・

バターをお好みでつけてお召しあがりください。 

サンドウィッチに使用する食パンは、生地に生クリームを練りこむことで、ミルキーでもっちりとした食感が特徴です。バ

ターの代わりにカスタードクリームを使用し、たっぷりのホイップクリームで苺をサンドしました。付け合せにコールスロー、

野菜のフリット、野菜のグレックをご用意します。 

 

 

◇鴨胸肉のロティ フォアグラソテーとイチゴのキャラメリゼ   [提供時間 18:00～21:30(L.O.)] 

 コクのある甘味が特徴のキャラメルのガストリックソースを添えてご用意いたします。 

プリフィックスディナーコースのメイン料理としてもお選びいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

[お客様のお問い合わせ] 

ザ･キャピトルホテル 東急 

オールデイダイニング「ORIGAMI」 

Tel：03-3503-0872(ORIGAMI 直通) 

[本件に関するお問い合わせ] 

ザ･キャピトルホテル 東急 マーケティング：川邊(かわべ) 

Tel：03-6206-1576(マーケティング 直通) 

E-Mail：capitol-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

前菜：生ハム・苺・スモークサーモンのパイ仕立て 苺の冷製スープと共に 

メイン：苺と海老のスパゲッティ カラスミの香り 

デザート：小さな苺のパフェ (コーヒー付) 

1stドリンク：フレッシュストロベリードリンク 

メイン：苺のフレンチトースト 又は 苺のサンドウィッチ 

2ndドリンク：ストロベリーティー 
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オールデイダイニング「ORIGAMI」 

Tel：03-3503-0872 

営業時間：6:30～24:00(23:30L.O.) 

ブレックファースト 6:30～10:00(L.O.) 

※朝食ブッフェ7:00～9:30 

※朝食アラカルトメニュー10:00～11:00 

ランチ       11:00～14:30(L.O.) 

ディナー      18:00～21:30(L.O.) 

 

※アラカルトメニュー11:00～24:00(23:30L.O.) 

※デザート11:00～24:00(23:30L.O.) 

席数：104 

ザ･キャピトルホテル 東急 

国会議事堂前駅・溜池山王駅直結という抜群のアクセスを誇りながらも、日枝神社の豊かな緑に囲まれ、都会の喧騒を忘れる落ち着き

を兼ね備えています。1963年より「東京ヒルトンホテル」、1984年より「キャピトル東急ホテル」と2つの名称で歩み、2010年 10月

22日に「ザ･キャピトルホテル 東急」として新たな歴史を紡ぎ始めました。13室のスイートルームを含む全 251室の客室のほか、多

彩なレストラン＆バー、ペストリーブティック、540㎡の「鳳凰」をはじめとする 5つの宴会場、20ｍのインドアプールを有する会員

制フィットネスクラブ、トリートメントサロンを完備しています。世界中から訪れるゲストに、洗練された和のたしなみで、日常から

解き放たれた「和らぎ」をお届けする、本質的な和が貫かれた世界に一つだけのホテルです。 

時間帯を気にせず終日ご利用いただける「ORIGAMI」。ご朝食では厳選された食材を使用したブッフェスタイルやフレンチテイストのセ

ットメニューをご用意。また、ブイヤベース、ローストビーフなど、ソムリエお奨めのワインとともにお楽しみいただく本格ディナー

はもちろん、旧キャピトル東急ホテルの時代から続く名物メニューをはじめ、バラエティー豊かなアラカルトもお召し上がりいただけ

ます。柔らかな自然光と水庭に面した店内には、開放感のある個室もございます。 


